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ANEXO I. TERMO DE REFERÊNCIA
PRf,GÃO ELETRÔNICO N, PEOI7i2O25.SEDUC

PROCESSO ADMTNTSTRATTVO N" 00008.202s0217/0002{8

r. DAS CONDrÇÔES Crnq,lS DA CONTRATAÇÃO

l.Í. AQúElÇÃo DE GENEROS ALTMENTICIOS PARA O PROCRAMA NACIONAL DE
ALIMENTAÇÃO ESCOLAR - PNAE REGULAR 2025, PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS
ESCOLAS JLTNTO A SECRETARIA DE EDUCAçÃO DO MUNICÍPIO DE CRATEÚS/CE., CONfOTMC

condições e exigências estabelecidas neste instrumento.

l_oTE r - ()\ o§ DÊ c{t I\H \
II E\t DESCRTÇÀO QTD t \D \ . t'\tT \'. TOTAL

33 Ovo,lê s.lbhâ 29615.0 &odcja RS 19J7 RS E69.792.55

Estt si6(.çào: OvO DE GALINIIA I Sa rrchrdlrai h@nt'o nédio. com pcso d. apÍorimâdam.ãtc 6Oe. obâlâgãn cm lâxainas ê pep€l3o foIl.. EodoÍ!ô e
§ac§. ro caixiftos ou divisóris celu l,Íe3 para 30 unii.dcs. com cêíúc1çào.

V.br lot l.lo br. RS 84r.79155 íottocclro. e !e.i.rtr € ío1? dl r.t Ctlror. úr'.!r. . doh Ír.L. (ilq.crr. e ch.o cc.t !!q)

LOTT2.GENEROSSECOS

lTElt DESCRTÇÀO QTD UND 1'. t:I-lT V. TOT.{L

I '.çúa' 51593.0 QuiloeràÍr IS 5.6t R§ 293IXal4

E+.êi6.Tao: 'AçÚc^R'. TrPo: RÍnNAI)o. c^n^cTERisTIcAs âDIcIoNÂIti: BR^Nco, r euALID DE EMBÂJ-^I)o puMr\fl^MEI.TTE EM
SA(OS PLÀMCÚS I}IvlOTÁ.DoS DE IKO. LTVRE DE IMPT,IREZAS OU AGENTES QI,,E FOSSÀM TORNA.LO IMPROPRIO PARA O CÚI.ISUI'IOOU
(rrMmoÀTETEM o ARMAzENÀ{E?.rro, vALtDA ró{trirÀ DE l2o DtÀs DA DAT^ DE ENTR.EGA Do pRoDuTo

2 AiriJo 936r'.t Paco.e RS 853 RS 79.87.{,92

BD"i6C'çTO: AMIm. BASE: DE MILHO FABRICND À PARTR DE MATÉXIÀS PRtrúAS SÃS E LLT,OA§ ISENTAS DE MÀTÉruA TERRGÀ E DE
P^f,.Asrr^s. NÀo poDE EsrAR úMIDosr FERMENTÂDo§ ou RÀ(osos. uMlD^r» INIERIoR Â l{rG pÂcorE (B,BAL GFJT{ pRfi^RIA}
DE íxE. INVToLADA AcoNDrcoNÂ.D^ EM EMBT.AGEM DE PAPELÀo(EÀ,BALAGEM sEcLrNI),úJA). vÁLrD^DE MiNTMA DE lso DIrs
COT{TANM DA DÂTA DE ENINf,GÂ DO PRODUIO.

I Âru h..€friado 53663.0 Quil.sr.* RS ó92 Rl17,347.9ó

Flpccific.çto: 
^R.ROZ 

BRANCO - TIPO lr (^R.ROZ LONGO FINO TIPO l). VÂLIDADE E PESo DE tKG COM ESPECFICAÇÀO EXPRESSAS NA
PROPRIA EMBAI.ÂCEM. CONSIÁNDO PRâZO DE VÁLIDADE,

a 
^tmz 

bd<6ciáio 516ó1.0 Quno8rzda R9 6.70 Rl359j42.lo

E!E.Ci6qç&: ARROZ BENEflCIADO, flPO: PAR§OILZAM, SUBCIL?O: POLII)o. CLÁSSE: LON@ rINO. QUALIDADE: TIPO I. E.VBÂLAGENS
D[ SA('O CoM IKG. ACOI\'DICIONÂDO EM FÀRDOS DE ÂTÉ 3OKG. LJTT! Dt N,OLIRIZÂS E AUSÊ\Ch DE MICRMRGANISMOSQW O TOR,\E
HPRóPRIo PARA o coNsuMo, pRÁzo DE VALIDADE MiNIMo DE r 0 MEsEs coNTÂNDo À PARTIR DA DATA DE ENTREGA m pRoDUTo.

2t MÃsÍrào 67883.0 Paclte RS 5.58 Rl178.787.14

Êspêcif'qio: MÂCÂRRÂO ESPAGTJETT . TIPO FII.iO, PASTEI.JRIZÂDO. COM IiMIDÂDE INFERIOR A I]O., INCRTDENTE MiNMO FARtr,ftTÀ DE
TRlcí) tspE( rÂL coNsrÀNDo No RóTULo À colflostÇÀo er.ÍMCA É NLTTFJ('IoNAL pAx.A r00c. E}aÀLAGEM plÁsncA R.Ess rENTL
p^corE DÉ 50óc. pRÁzo DE VAr-DADE MiNnío DÉ r0 MEsEs coNrÁNDo DÂ DÀTA DE ENrRÉcA Do pRoDtiro- LrvRE DE lMpuREzÁs E
MrRoRGANrsMos euE o ToRNE nGRópuo p^RÁ o coNsuMo E TER REGtsrRo No óRGÀo coÀfErENrE.

t'ibr.o..l do bê lS l.{&.600J6 (rD .ill.o, q...ro. ro.. ot itr G doir rü !.itcüire It À . Eli. . r.b c.r..vo!)

rTElt DESCRTÇÃO

Óho acsdal cmdd

LOI-E J . DI\'ERSOS

QTD

7926§ Embalslm 9oo
ML

t\D

Rua Galeria GentiI Cardoso, 20 - CentÍo, ó3,7oo-ooo

\.T\IT
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\" TOT.{L
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Et!ÊcifiCl§Iol ÔLEO VEGETA COMISÚVEL. TIfo: flJRo. EsPÉcE vEcT.ÍAL: §O,À TIPo QUÀLIDADE: IlPo I. REFINÂDo. oBÍIDo D§
MÀrtruA pruM^ VÉGETAL rsENrD DE suslTÀNo^s rR^Nsc&.lr^s À su (oM?osreÀo. AspErÍo dti{pDo E lsENro DE Á,çuRFz^s.
COR E OI)oR CARACTER|SNCo§: GARRAFAS PüsTIcAs TnAI§PAI.ENTE D€ gooMl. DÂTA DE FÂBRICAÇÀo E PRAzo DF VAIIDADE DE
}.lo rdt'[r{o 12 i,DsEs.

16 CondiÀe o 15670.0 Pacote Rt lJ6 R§ 62.1910

E§9.cif§Éo: COI{DIMENTO, ÍtFO: T,RUCT,II{ APRESENIAçAO: Pó. COLOPJFICO. PROIX]TO OBTIDO A PARTIR Do UR(JCU}.I. SEM ÀDIçÂO
DE SÀL EMBATÁDO EM PACOIES DÉ IOOG. CONSTAR DATA DE fABR]CAÇÃO E PRÂZO DE VALIDADE DE NO Àó{IMO 06 MESES.

29 Múg.riü V§gctll II974.0 tlnlLdc R3 69ó § $.339.(x

Err.aitÉCor MARGAruNA VEGSTAL - Cnrúc.. .sn !.1 !o Íninioo ,5* dc lbi&6 ê 0*. dc 8ddur.s mú. (úb.ld. (o po.rs dê ptl6li:o de 500s.
eori$*.iÀ dÊ firúina§: rpÉ€nl.çÀo. rsp.cro, ch.iro, s.ba ê cor p.culiãrs. bad. d. nú{n r de boloírsl dbdsgeú pÍin&ü corn ile ificâslo do pÍoduo.
ê.Fêifr(âçào do6 i.SrEdr.rl.í, ifoÍÍí.Éo d,rÍiixrl grrzo de Elit de psso üquüro e Íoruhgrm d€ âc6rdo com a legisLçao.

3I lcgüo.6 encoor.Íe. 19ó83-0 Unirr.d. Rt 3í5 R§ 71.84295

LiP§fIC'çIO: MlI}«) VERDE I?OG: (MILHO VEN» EM CONSERVÀ EM CRÀOS EM LATA EM FOL}iADE FLANDRES COM VERNIZ SAqTÀNO.
RÚTULO «'M V{ORNUTNCIONAL INFORMAqÀO SOBRE CLI}TEN. DATA DE FABP.ICAÇÀO. VÀLIDADE E IÍ)TE- PESO DRENADO I7OC.)

32 Mr§s. dcromrr. 276l)5.0 Uritadc Rl3.l6 R 87.516.20

39 SAL 3619-0 P.cd! RJ 1.,18 RJ 5J5ó.12

E§Fifi.rdo: s I- rcD DO: (SÁI- FINO SECO. !(X)ADO P^Râ COZINHÀ NO SEU RÔT{ILO CONTER PRÁZO DE VATID^DE/LOTE. V^LID^DE
MINIMA DE 6 MESES A PARTIR DA DATÁ DA ENTREGÀ EMB. C/ I KG.)

4l VÍNÀGRE 71340 tlniLd€ R19,92 RJ 70.769:t

ElpÊcifiÊiçIo: VINÂGRE - Í)c liDlo b lco. pm&!o DttrÍI Í.ÍMhdo rdtho simpl§, is.nto de co.rÀtÊs :ni6.iÂis. ác oÉ o.gÀDL.os c mirltãÀ Estrrhc.
üvrr dê !üjid.dc. mtsid lÉfiso c d.trit6 dÊ .riE it o0 ttacrri. icondilirárdo cú irr.o pltíico dc t00DL

V.hr tct ld. haa XS,SJ.lalJJ (qi.tt..rraaô c r.a.â ad. d,.aÍor aúêrü c tlrlt.b.fu a tÉr t!itr}!ô)

Elo{cilieâsÀo: MÂ§SA DE mMATE. 1Í}O: MôLHO TRÀDIC|ONAI, ênbâhÊeü de ?ó0 (terd pssk). rnlrd{de ninimr ê 6 !16à.

LOTE .I . FRTTTAS. LEGI:\IES E I'ERDURAS

ITE\I DESCRIÇÃO

E§,oci6T,§ào: LEGTJME IN NÂNJRÀ NPO: BATÁTA IN'GLESÀ TTJBÉRCTJLO N() ESTA)O IN NATIJRÂ CE.IUh.IA§ SÀS DE PRIMEIRA
QUÂTTDADÉ IAVÂDO OU ES(OVADO. CÍ)LORAÇÀO UIiÍFOL\iE: ISENTO DÉ SUJIDÂDES, ISENIO Df P,CRASTTAS. I-ÂVAS E CORPOS
ESTRANHG ADERIDOS À CASCÁ. NÀo txvE APR.ESENTÁR QUÀSQT,ER LEsÔEs DE oRIGEM FisICÀ I.GCÂ}OCA oU BIOLoGI( Â
EMBÁiÁCEM: sAcos DE NYLoN CONTENDO IXG-

:l FruIJ

13 L.guac ir mr'rr. l78l1,0 QuiloSÍler Rt 8:7 RS 147.29ú.,

FTt.'H.: LEGUME IN NATT,NÀ TIPO CEMI.A BRÂNCÀ PRODUTO APIo PARA O CONSTJMO. TÂMÂNHO lólo. DE BOA QUALIDADE
NÂO APRESENIAR PÂRTES ESIRÂCÀDÀS (F['}.T@S, FODRÉS, FT]RO§. ETC). PESO DE IKG.

l{ CodiÊlro 37{50 QdlogrrE rc 17.02 RS 63.719JO

[SP'Ci6g(lA CONDIMENTO. TIPO: CEBOLINHA E COEI\ÍTRO. APf,ESEIiTAçÀO: NATIJRAL. CHEIRO VERDE ( PAR I» CEBOLINHA E COENIRO)
. ESPE.EICAÇÀO: CHETRO !,ERDE MÀçÚ (?AR DE CEB0LINHÂ E COENTRo). TÂMÂNHo MÊDTO. TRESCÀ cOM FOLTIAS INTECRÂS E DE
PXII{EIRA QUÀLIDADE: LIMPÀ LAVADA OU ESCOVAI}Á" LTI'RE DE PARÂSMAS. LARVAS E COR}(X ESTRÁNHOS ADERJIX)S À SUPERN('IÉ
EXllRNÀ NÀO DEVE APRESENTÂR QUAIS(}UER I.EsÔEs DE oRIGEM FislcÀ MECÂMCA oU EIoLÓGrcÀ PODENDO SER ORCÀMCO,
EMBÀtâDo EM SACO PIáSTICO CÀDA MA('o. PESo Dt I KG.

lJ Vcrúürr Io Natrrá. 9477.0 Qilos"mr RS 693 R§ ó5.ó75.61

E5pÉ.i6.áçao: VERDLiRA IN NÁT1JR^.. TIIG CHuClIti. - ESPECIFICAÇÀO: CIruCHU. FRUIO DE TÂMÂNHO I,ÉDIO. COM CARÂCrERiSff AS
RÍTEGXÁS E DE PRIMEIRÂ QUÂLIDADE: LAVÀDO OU ESCOVADO. COLOtrIAçÀO I,'MFORTG: ISE]'IIO§ DE SUTDÂDES: B'SETÔS. PÁNÂSITA§
LARVÂS. E CORPOS ESIRÂM{OS AD€flDoS À CÀSCÀ NÀO DE!'ER APRESE'ÍTAR QUÂISQUER LESÔES DE ORIGEM FiSICÀ MECÀNrcÂ OU
BlolÔücÀ poDENDo sER oRcÀMco. EMBALÀGEM EM sAro DÉ NyLoN. CúNTENDo l kc.

E§9'CiTIG{àO: GOIABA IN NATURÀ ESPECINCACÀO: PRODI,'TO ATrc PÀRA O CONSIIMO. TAMANHO MÉDIO. DE BOA QUALTDÂDE. NÀO
ÀPRESENTÀR 8SINÂCADAS {FI]NGOS. PODRE§ R]RO§ ETC,). PESO I KG,

.2{ FÍot! lm3OO Qi,ilog"tn Ri ó.65 lts óó.699-{0

E§FCi6C'ç'O: FRT'TÀ TTFO T.ÀRAN'A PERâ" APR.ESENIÂçÀOi NATT]RAT. LÁRANJA PÊRÁ" F?.UTO DE TAMANHO MÉDIO. COM
CÂRâCTERiSTICAS INTEGRÂS E DE PRIMEIRÂ QUAI,IDADEI FR.ESCO. LIMPO. DEZ (POR AMADURECER) E @LONAÇÀO IJNIFORME

Rua 6ateria 6entil Cardoso,2o - CentÍo, ó3.7oo-ooo



T CMTEt.lS À ,,,-r,&*-

APRES6{TA\IX, OR-AU DE MATTJRÂçáO TÁT QUE LHE PERMÍTA SUPORTAR Â MÂNIPI.,LÂçÀO. O TRANSPORTE E A CONSERVAçÀO LM
CONDI( ÕES ADEQUADÂS PÂRA O CONSUMOi ISE}TIO D} SU'IDADES. INS}TOS, PAR.ÀSMAS. LARVAS E CORPOS ESTRANHOS ÂDERJINS À
súl6nficlE ExrErNÀ E DE oRIGEM oRG^NrÀ. NÀo DEVE 

^!nEsE§T^x. 
euÀ§teuÉn LEsôEs oE oRr§EM rÍsrÀ MEc,Luc^ olr

BI{)Lü]I(À ft)Í}ENID SER ORGÀNrL_O. EM SACÔS DE NYLON EO}IITNDO IKG.

-\0 MêlÀo oaponés) 16111.0 (.)Uilosr{lrm RJ 5.'9 RS 96.79r.íi

LEGLJ}íES Í}i NÂTI,.RI I 1170.0 Quilor@i RJ 5.31 RS ú).ó{)1.10

LOTE6-BOLOEPÃE§

ITEr| DESCRTÇÃO QTD U\D \'. t:\lT \',. TOT.{I-

10 Bolo.lim€di.io 117510 Quilo*rrm R§ l&5O Il§ 2l73lzm

E.§OêCifT'çàO: BOLO ALIMENTiCIO. SABOR LARANJÀ BATATÀ MILHO OU MACAXEIR.A E REDONDO. ÀSSADo AO PONTO E EMBÀLADOS
COM NTME Pú$TCo, PEso IKG. RóTULo cÚM DATA DE FABRICAÇÀo. VALIDADE E INFoRJT,TÀÇÀo NUTNC()NAL..

x PÀo MASSA FÍNÀ(TIIO HOT D(X;) 4t655.0 Quilos.mr R§ l0:2 § 49:í.10

ElprdfF§ac PÀO MÀSSA IINÀ (TIPO HOT DOG) - Coqcro d. ftrhb d. r.i8o' &[|., s.l c fêmênio $llnico. D.li.tlo $í r.oodicitrrdoe .rü D.coi.§ d6
5008 cú l0 tElÀdes dG SOt c.d* ên se dc poli.iitcro .róxi:o. Êsiíde c rrlrT.ílaê dê foíú.. úl!t.Í. btcSÍir.de & !írôrto- À cdeLs.ú dcv!Íá
cor cruDecoLtt c dadc dê ir.[Ú6c.§ao. Fo..dêÉn iotuuçôes mrii:oris e çâltidÍd. do pÍldulo. cmprázo d. l/lliLd. Dioillo dc 48 üor-as . p.nn

Ê§ltÉifiÉçào: McEo orpGà) ' tâtr'ãho ú€dil cm gnu .le ú:ür4no âd.qüâdo, is.rto dê erb'staíc!â rcÍrca. acmdhodâd. .s úmóloc6 d. ptiíis
lit{ldo, m ái$r€rs de pcsrgÊrn. pcso lkg.

l6

Es0("iEÉ{ào: TlSo: PIPINO - Liso. firDÉ. sro rulrÃ t rD ftmrdo, ,lâ coÍ vddê, rzlúbo (,tre 14 c 20 .nll dc .oÍnpriErro c 5 .E dÊ diimcno rpmxiEadrDcotc.
l§o pod6to $. pft.at r eDolc.ilol. bttÉdo6, cm mlcüls rE rELs c lrÍtc sr+sir. P6o I fú.

37 t EGIIME§ lN NATIInE ll3l.0 Quilogrdm RS 6.64 tS 75.383{

EsFrilic.§âa T!FO: PIITENTÀO ftERDE) -Epocitr .Çro piD€ot ô(wrdê). iuto iÉêodê ràúnto dio. c@ cara.t risric,sirrc8r.r c & pÍirEin qudiLd.,
Isd.. liEpo. is."to ê sujirrdÊs, i§.ror Frõibr brs c capo! .5reoh.6 d.ridc á §rp.Íffci. ctlqu- Nào dsr! 

'p.!sát 
r qürisquG lcsô.s d. d8.o 6sià.

d.Êlaicl @ bb&,gi:. Podrôdo sÊÍ úgi.is. S.G pBíi.o @lteído I lg.

38 VERDLTRAS lN NAIIJRE 5949-0 Qüilosúâ Rl6Jo Ri 38.6ó850

Ês!.cifrc!çào: TIPO: REPOLHO (BRÀNCO) - I} l' $Düdadê. taÍD.nho módio. €oo apoximâdâaê e rDâlurôçao. sêm íuac-bs. .ohrâqào unjfoÍm. . b{ilio.
âcondicixãdos eo s.oJ6 poüeiil€no frtsLd6..!tD gi$rír de p€sr8eo. Pe3o I Kg

.15 Coôdie.oto. 17ffi.0 auibg.lEla R§ 30.31 Rl 112.463.4r

E:4êCif'C'ç.ô: CONDMENTO', ÀPRI§ENTAÇÀO: NÀNNÂL MATÉRIÀ.PRIMA: ALHO. ÂSPECTO FiSICO: EM CABECÀ TIPO: BRÂNCO.
APLICAÇÀO, CULNÀruA EM GERAL, ALHo BRÀM.o. INTEIRo (coM ToDo§ o§ BIJLBILHoS No BLILB0, COM PELICT,LA DE REVESTIMENÍO
NA CO& BRÂNCAT TAMÀ,IHO DE 5CM CADA BT,LBO. EIIBALADOS EM SACOS DE ENGRÁI\ZÂMENTOS CÚM :OOG. SÉM TERJMENTO§.
RÁCHADÜRÀS. üT(TAI!íENTOS, BROTAÇÃO, DÀNOS DE PRAGAS OU APODRECIMENTOS. PESO DÊ I KG

aó MAçÀ VERMELHÁIN N^Tt RÂ 16711-0 QunortãD, RS 15.14 R5 251.095Jt

Es!ê.ie{§io: MÀçÀ \'ERMEIHA IN NAIURA - Esp.ciftc.çào: Msçã" de priri€ir., in nrturâ. rÊÍrr€|h.. apnsmrândo 8Íàu de m.uÍâçào trl que lhc p€rmitr
§rF.trÍ. ttEiFeqào. o taspoÍt c ! coo§.rlz§ào (0 cüdiics rdG$âda! pãrr o cesüno. Cor !ü}an ra d€ $jn.dês' Fril6 ê lanr5. PGso I Xg.

VrLr lot l dc ba. Rl ll75rí20,O, (ri düao, duríoc c i.trú...lx! Ítil ql'rro..rlo.. íLL .tlb . Ér c.rtrvG)

LoTf5-tRA\GO

I rElr DESCRTÇÃO QTD [r\D \'. t\tt' \'. Tor.{t-

15 PEtto DE FR,\NC,o J7834.0 Q,uiloràdá RS 25.08 RS 918.876.72

EsD.cific.§ão: CARNÊ / PEIm DÊ FRANGO: (CARNE / PEITO DE FRÁNGo PETTO DE m,ANC,O RESFRIADO. COM COR ODOR E SABoR
cÀR^(TERisTt(os m pRoDUTo. DE BoA eU^-LIDADÉ EM EMBALAGtM TR^NSPÂRENTE À vÁct o. ( oM DElloMniÂÇÂo m NoME Do
PRODUTO. FABRICANTE. ENDERI,çO. REG ISTRO NO MIN ISTER IO DA AGRICTJLTI,,RA ( SIF. IMÂ OU SIM}. DATA DF FABRIC AçÁO E VAfIDADE.
EMBAI-ÂDOS DE I EM I KG.)

a8 rn {Go ÍNIEIRo CONGEIIIX) 34E26.0 Quilogr.Da RS?1.82 RS 759.90332

EsrccifEçãd FRANGO INIETRO (ONGELAm (CARCÀÇÀ E PEÍro){oEdilod.ásuâd€nodúximô6%. Asp€rro píóprb. túo:ínolecido e Éo pcsaixo,
s-€rn m.fthâ$ eslerd€â&r, cheiro e sâbor póprfuG. com .usêncis de sujilâdes. DsÍâ3ilss or lrrlrs. A €lababgrm dêr,e coÀter selo de iísreçlo fêdeml (SIFI
êsbôr.llslÊ)(rI muhicipal{SIM}. dcdcB d€ i}ülnhdodop.údur(À !:liàdq frbricrçao. A.mdicboad,o €ín r:iixa de prÊlIo lâ.írdr. Pesôl KS. (Srm miüdos)

Vrbr ro.rl do lol. Rl 1.7ú.7à,0. (rrr dllao, !d...r.6 . elo dl !...Ér.!. . oI' n tirl . qã.r. (trtrvür)

Rua 6aleria Gentil Cardoso, 20 - Centro, 63.7oo-ooo
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T CRATEÚS

Vrlor tor.I do b1" RÍ tla.ó66,10 (ret (.!tos ê (.torrÊ rü rti*?ltor ê r.$.rt ê r.it .c.t e d.a ...t.r6)

LOTr-r.LElr'l_t'HT

ITI:\I Dr.scRr('.\o (J ID r \D \ . t \l r \.'r'o r'\L

:? I.EITE LONôÀWDÀ ' UHT, NTECRAL 2?t64ln Unihde Rt?,15 RS l.991.l!1.20

Tsp..iiic.§Io: ÊMBAI.AGEM TETR^ PACK (.ÔM SELO SIF, STÀI OU SIE E \,[IDÀDE DE NO MtNIMO 04 MÊSES. CAX(A DE I LTRO

l..br ror.l dô bt ltl 1992J§J0 (D dl}aa rot! .rror. mr!.ar . doi dL attr.rt€ô. ttbtr ô aris rÉii . rür. c.rtrrG)

LOl ll 8 - t,\Rl\tlÀS E GRÀOS

lTt \l DESCRTÇÀO QTD t\D \.I\IT \-. TOTÀL

18 Fariúa de e.ldicâ 69130 Quilogana RS 7,10 R§ 49.08230

Es!.eif(rÍTa FARJNHA DE MANDI@A ' SECÀ FTNA EENEFICIADÀ BRANCÀ TI}O 2. COM T,MIDADE INTERIOR A I3}t. ISE§IA DE MÀTI'RLT
TESROSÀ F-UN@S OIJ PARASITAS E FRACME}IIOS ES-TR.ÀNHOS. EMEAI.ADA EM PACOTES PúSNCOS DE I KG. IRANSPANENIES.
R.ESISTENTES ÁCoNDICIONÁDOS EM TAXDO§ DE ]OKG, DEVERÀ APRESENÍAR VAUDADE MÍNIMÂ DE 05 (CINCO) MESES À PÂRTIR DA
D^TA DE FABRICAÇAO,

19 Fdinüãdê niüo 4359a.0 Prcrtt R12.07 RS m-89jt
E!FC;6á{iO: TARINHA DE MILHO FLOCÂDA íXrc: (SEM SAI, SEM GLÚTEN, TLOCOS DE MILHO. PR.Ii{OZIX). DE I' QUALIDADE. DE COR
ÀMARELÀ (ÚM ASPECIO CO& CHEIRO E SABOR PRóP OSi COM ÀUSÊNCIÀ DE IJMIDADE F-ERMENTÀÇÀO, RANÇO: ISENTO DÉ
ST]'IDÂI)ES. PAR^SITAS E LÂRVAS, ÀCONDICIONADO EM EI,IBÂI-AGEM PRTMÁRI^ EM POLIEIILENO ATÓXICO (EIIíBÁIÀGEM DE 5M G).
(I3À{ T.ESPECITYÀ INFORMAÇÀO NUIRICIONÂI. COÀT DÀTA DE FABRICÀçÀO, LOTE E PRÁZO DE VÀLIDADE DE NO úNIMO Oó MESES,
FARI}O COM ZYT]ND DE 5MG.)

2l FôriDted. úi8o 5189.0 QuilograEà RS 5.t3 Rl30l5l.t7

EsP"ifq.O: IARINHÁ DE TRIM (SEM FERMENTO) ESPECIÂL. ISENTO DE MÂTÉRIA PR]MÀ TEN.ROSA E EM PER.FEITO ESTÂIX) DE
CONstrRvAÇÂo. NÀo FoDmÁ ESTAR ÚMIDÀ FERItrNTADA oU RÂNçosÁ. coM ,ASPECTo DE ú FINo, COR BRÁ"\CÀ ÔU LIGEIRAMENIE
ÂMÂXELADÀ CÍIEIRO E SABOR PROPRIO. EIMAIáCEM DE IKG.

22 Llsumino'â 26710.0 Quüo8râ,ü PJ 8.86 RJ 216.827.m

E P'Cif,.iéO: LECUMINOSÀ VARIEDÂDE: FIUÀO DE CORDÀ TIPO: TIPO I. EMBALÀGEM PRINíÁRLÀ EM PACOTES DE OI KG, LtvRES DE
I'{PTTREZA§ TNSEIOS OU I.íICRôRGANISMO§ QIJE pOSSAM TORNÂ-LO IMrRóPNO AO CONS(MO HUMANO OU COMPROMETER O
ARMâZENÂMENTO. VALDADE Nú{MA DE I8O DiAS «'NTADOS A PARTIR DA DATÀ DE ENIREGÀ DO PRODUTO.

t-.hÍ E.!ld. bt RÍle6.(}155 (qúrÍoertoG e i.ir 14 ql ro...lor. E '!rb..i.qErt 
r rLsc.óE)

LOTE 9 . LÊITE tr}I PÓ E Df RI\'ÀDOS DO I,EI'I'T

t flt\l DESCRTÇAO Q D I \D \. t:\r'r \ - TOT.IL

Bôrd! Ii.tsn óE:J.O Rt.ll7 RÍ r5.{92.7i

E§P'CifEçâO: BEBIDA LÁCTEÀ I.'HT. SABO* CHOCOLATE APRTSENTAçÀO: EI'íBALAGEM DE 2MML ETRÀPACK (OM SELO SIF. SIM OTI
SIE E VALIDADE DE NO MINIMO O{ MESfS.

17 CretDe de lcÍe 13418.0 Unidade Rl4.l3 RS 55.416.14

E'?(.if§ç.O: CAEME DE LEITE . CAIXÂ I» CRTME I» IITIE ELABO*âDO CPM CIoRDT,IRA LT{CTE.A. CÔIIEN'DO }TO MiNIMO 17'í DE
G()RDtJX.^" FABRICÂDO A PARTIR DE MÂTÉRIA.PRIÀ,ÍA SELECIONÂDÀ VATIDADE }ÚNTMA DE 3 MESIS E EMBALAGEM TEIRÂ PACK
(CADqNHÂ) COM PESO ÚQIIIDO DE 2ürc.

.rS kit. o É l?706.0 Pd(c RS 1a.95 tS 56.1.7(x.7Í)

E5pê.ifi.§ad LEITE EM d iNTEGn.ÀI. PRODUTo NÂTUnAL DE LEIÍE BOVINO. INIEGRÁI- COM X"ECISTRO NO ÔRGÂO COt\rpE rENrE. LM-E
DE IWUREZÂS. COM NO À&!IMO 24G DE PROTEiNA EM IOOG DO PROD{'TO. EMBÀLADO ÊM EMBALAGEM ALI]MINIZÀDA RESISTENIE DE
4OOG ACDNDICIONADO EM FARDOS.

\'dDr r§a.l rt b& Rs 6J{.6r3,79 (*i!..raoi . .rbtr . qr.fo Dü *ltccr.os e lrc.. mi! . s.t a. . ror. ..rnrG)
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LOTE t0 - C.rR\-ES

ITEII DESCRTÇÀO QTD t'\D \. t\lr \'. Tol.ÂL
12 CARNE EOvtNA ACÉl{ OU MUSCULO l9t3-O Quitosfllr RS 14.40 RJ 65.80720

ÉSp..ifÉçIo: CONCELADA EM PEÇÀS. COM }}o MÁXMO I(Po DE ÁGUÀ I(»r DE @RDURA E 39i APoNEvRosEJ. coR PRoPRIA sEM
MAI,ICHÀS ESVERDEADAS. cHfIRo E sAEoR PRóPRlo. coM AUSENCIA DE pARÁsnAs E LÂRvAs. DEVE sER ISENTA DE cARr[ÁcENs.
EMBAL^GEM Â vÂcuo. EM sA(o Púsnco IRÀNSPARENTE E ATóxIco, FLExivEL E REslsrEÍÍE, eLrE GARANTA INTEGRIDÀDÊ Do
PRoDUTo 4TÉ o MoMsNro m coN§t Mo. EM pAcorts DE rKo. NA EMBALAGEM DEVEM coNsrnr. oloos »e orNrrrcAçÀo i
Li'Írfrlú^çóEs NUmrcIoNAts m PRoDUTo. VALIDADE MiN[r,lA DE 30 Dtas A PARTIR DA DÂTA DA ENTREGÀ t{" Do REGsrRo t{o sIF.
SIE OIJ SIM,

a7 cAnNE BOVtr{^ MOiDA(MÚSCrfl-o} 272360 Quüo8ÍrE Rt 36.30 Rt 9r8.666.e}

Es!.ciff.ado: CARNE BovfNâ MoiDA (MÚSCUlo) - R..§nàdã co6 m driEo l% dc itu!. l09i d. SorduG G 3% .pooerrG6 ú prúpü sls daDcàá§
r§\tíde.às eàcno ê s:boÍ PÍ(irio. con an§fui d€ FI.sihs e hilas, dcvê s.Í iah d. .ãniLgÊn! ê dê 6so§- F,6boh$6 s..D pEsrico nüL#ftúq lflsitcl e
í!sií.arc, $r€ 8úel. . hleg.iLdê ô pÍlduto ía o rúírêto do coNumo. r.oodíin d6 crt pccor€s d! I Kg. Na qDhlb8ctr dêr,an cqlsiir dedo6 de
ilcolúÉçfo e irfdnrçôcs nuÍLioâis do produlo. y.lired. mhimâ dc 30 dirs â pâíü dã d.r. da eslrlgr. D' do r€gisim ao SIF. SIE oo SIM.

Vrb. rot l do hl. Ra lJ§{47a,0 (o dae . clqc.lll . eorns tlIL qrrrr! rrtoi . .6tt!h G qüto Frii)

l.oTE u - BrscotTos

QTD I \D \'.t\tI \'. TOT.{1_

RS 7.30 R§ s73 ó7.t0

ElFcif.rçàe BlSa,onO, APRESENT.AÇÂO: XEDoNIXI sABoR' NÀO ÂPUCÀVEL CLÂsSlFlcÂÇÀo: DOCtr. C^RACTEúmC s ÂDrcroNArs:
SEM N.ECHEIO. rIPO: MARIÀ CONSISTET{CIA CROCANIE. SEM «)RÁNIES AR.TIfICIAIS. EMBALAGEM PRIMiRIA EM PÂCOIES
h4ERl,a!ÀvEls LÀcR^Dos coM pEso ueUtDoDE lto À {00c (lxl), AcoNDtctoNÀrDs EM cÀD(^ DE p^pElÀo. rR zo DE vALtDN)§ DE
IlO MNIIú 08 Mf,SES A PA.R,TIR DÀ DAÍA DE R5CESIMEÀTO,

20 Bilcano 6492I.0 Pscor€ RS 5.7t Rl 370.698.91

És.cifIc.çào: BISCOITO, AI,RESET.TAÇÀO: QUÀDRAIX). CLASSIFICAÇÀo: SAI-GADo, TIPo: CREÂM cRAcKE& BIscoITo sALGÂDo - TIPo
"(tEAM c'RA(xER" EM PERTEITo ESTADo DE (oNSmvAÇÀo. sEM APRESENTAR ExcEsso DE DrrREzÀ E NÊM eUEBRADIÇo. EMBAL^Do
EM sÀco Púsnco, PACoTES DE 150 À 100c (i x r) AcoNDIctoNÂ.Dos EM cA.D(Ás DE pArELÀo. pRÁzo DE VÀLIDADE DE !,ro MÍNIMo 0g
liíESES A PARTIR D^ DÂTÀ DO RICEBIMENTO.

BISCOITO SALGADO PÂRÁ,12 CONSUMO INDIVIDUAL - PACR COM 2215§ P.mrc RS óJ9 Rt t.r-53725
6 TJNIDÀDES

Esp..ie§àr EM PElfErO ESTÂDO DE «)NSERV qÀO. SEM 
^PRESBTT^R 

EXCESSO DE DrrR.EZÂ E NEM QLTEARADIçO. EUB^IáDO EM
SÀCO PúSIrco. PAcoTÉi DE I38 A I62G CONTTNm 6 PAcoIIs INDI!'IDUAIS DE 23 ,T 2?G. AcoNDIcIoNADos EM CA.D(^ DE PAPELÀo.
pnÂzô DE VALIDADE DE No MiNn o 08 l&sEs À pARTtR DA DÀTA DE RECEBIMENT0.

V.hr .od d. Ln Rt tstgl9ó (iov.§.úor . ciql.rr. . oi.o d, loL..!r6 . i!!r. ft.b . .ovotr . $ir ..ri.v6)

LOTE l2 - StiCO E AI-lllE\TOS SOLLi\ EIS E\l LEITE \O CARDAPIO

ITF\I Dt.scRt(.\0 QI'D I\D \'. I \lT \'. TOT{1.

TTE}I

9

5 Awà Mriadâ 42m5.0 Pacotc RS4JI Rs lt4.gmjj

ESP"iTC'{àO: AVEIA BENENCIADÀ CLASSE: BRANCA ÀPRESENTAÇÀO: EM SLOC'OS FINOS. PRODLITO INTECRAI. SEM ADITIVOS OU
COT{SERVANTES, BÉM EMBAL{DA (OM LÂCRE DE SEGTJRANç'À DADOS DÉ IDENIIFICAçÀO DO PRODUTo, MÁRCA DO FABRICANTE.
DÀTÂ DE TABRICÂÇÀO, PRÂZO DE VALIDADE. PESO LIQUIDO. ISENTOS DE Iú{TERITC,IS TERROSOS. PARÁSÍTOS E EM PERITIIO ESÍADO DE
(úNSERVAçÀO. EMBÂLACEM DE 165 Á 2ürc.

DUSCRI(.L()

ll Csc.u 23281.0 Pasot RS 29.Eó R§ 695.1m.66

E!Fcrif..4:c c^cAU EM PÓ lm!. . c^Ç^U EM ó N^TIrRAL. EM ú solirvEl Ilotr{ocÀvEo. loor. c^cAU sEM ADrçÂo DE 
^çtIcáR. 

zERo
GORDURÀS TRANS. COR MÂRRON CI.ÀRO A ESCTJRO. EM EÀ,IEAI.AGEM PRITúiR!À PRÔPN TECHADA A VÀCUO, CONSTÂNM
IDENTTFTAÇÀO Ix) PRODT,,TO. CLASSI}ICAÇÀO E A MÁNCA NOME E ENDER.EÇO DO FABRIC,INTE MODo DE PRTPÂNO. DATA DE
F^ERrÀÇÀO. VÂL|D^DE E LôTÊ VlSMtS. Err.!BALÁCEM COM 5m6.

10 st co NÉcrAL DE cÀD(INnA 6125.0 Uaiddc R5 190 RJ 12-9ó?50

E9êciÍic.çao: Süco tré.râÍ de .áirinnâ - .oLh8.sr d. 2md t.lr: locL sabo(ls !àÍiadc (!oiaha. ca.F. Ín çi. stÂncü.iá. üv. e pàssêSo).

l'.lor rot l dô hh Rt ALl.0$ír (oi.ú.!ror. mwlt e tÉs Dil e cinqrertr e oito rerie e r.t!ol. . üB.e.t.r'6)
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I-tE DESCRTÇÂO QTD U\D \',. Lr\rT \'. TOTÀL

,l,t LEIIE DE SoJ 27 5.O U, idc Rl9.7o Rl2702qljo

E*éÊifqio: LEITE DE SOJA - D.w co.rIÃ oeo p.iDcrprl iÀgrrdirtc .xFato d€ soj3 WA. !{ld.É.. . úh ol6t roL scado fGtc de Ea.rüurÍi.lt.s .
csr*Écidô ce mir!úúíied€s. Êsp.cif.âçào récaiz: eobehsír rctt:pcl (eh.) conüm lillo, € prlzo d. EtlHe biaim dc lm dàs . p!.ti à GiIrEs..
rDio D-. . alim.olrçào hu$ar, n€dirúlc Droc.ss6 l.Íaoló8lc .d.SÉdo6. inSÍ.diíics: sojlr. chto€do com pÍoteina irohrrâ dG soja q, círàlod.soja.
pod.ídc.í utilizâdGEascde irtolodlci.ÀLctFo*LÍ,irÀlÍo.;n'Lbn€dÊ v.c.- r,o qxiém glút ú. D.rí€m coúLr d ÊúrIâÊ@ êsp.cifi€çõ6 do
pÍduq iôeÍD,çôÉs do fâbÍixat€, prâzo dc rrLlrdê e hc. Ílg;tro ío mhirreÍi, d. lgà,hurà G s.b & iüp.çio.

vior,oarldo Lt RÍ 270-2q1,50 (d.r.Í8. kteÍr dl drEr.o'. .o?ertr rcrl. ci.qú.r....rtlto )

LOTE I{ - FII-E \ ICET,IL \ T:GA\O. DIETT ESPECIAL

l ÍE\t DES(-RIÇ.{O Ql n t',\D \ . t \rT \ . TO r.\r.

tl FILÉ vEcETÀL vEcÁNo ro4r.o uÍíadê Rs 19.:t R.S t9.997.ól

Eqrtcifn:çào: FIIÉ VEGETAI VEóANO - §hor .íilici.l ..Ínê wÍDlha ou rârtr. br.o..- PÍsrêitú dê rojs nàô nàú§lêni?. cürrodo fârül|rs vêrÉâis. Nao
<aÉE ior,Edi:[Ls dê o.is.nr aniEl. Ps d. cDbâÀe.m ]ooE.

y.br totrl ilo bi. ItI 19.9ríl (d...Fr. d, lov.ccDto3 . mv.nt. . i.!. Íürh . s.lsêrL . rD ...i.r'os)

LOTE IS. LEITf, UHI ZERO L.{CTOSE - DI[,T.,{ ESPECIAL

rTErr DESCRIÇÀO QTD trND \',. r-rNlT V. r'OTÀL

-' LEÍIE lroNGA vlDA llI{T - zERo zi&s.o Lhi!.dc xri 13,07 Rr i64.r95jj'o lecrosr
E$ifuçfu: PARA DIETAS COT{ RESTRICÀO DE LACIOSE. EI'BALACEM IETRA PACX COM SELO §P. SIM OU SIE E YAIIDADE DE I'O
MINnlo 04 T,GsEs. CAD(A DE I LITRo.

V.hr lonl do bt R Je|.l'lt (lrtaraoc. r.r$rt . qr.lm dlc.3lo. mrtrà. cl.o Ír.l. chs.rir. cf.. (tràv..)

Vrlor aotrl RS IJ.108.699J8 (trrr. rnilhôes, cento e oito mil, seiscctrtos e novetta! e nove reais e vin.t e oito ceúa.vos)

l-2. O objeto desta contrataçâo não se enquadrâ como sendo de bem de luxo.
I . 3 . Os bens objeto desta contrâtação são carâcterizados como comuns, conforme justificativa constante do
Estudo Tecnico Preliminar.
1.4. O prazo de vigência da contrâtação é de de 12 meses, nâ forma do artigo 105 da Lei n' 14.133, de

1.4.1. O fornecimento de bens é enquadrado como continuado, sendo a vigârcia plurianual mais
vantajosa considerando o Esrudo Técnico Prcliminar.
I .5. O custo estimado total da conkatação é de RS 13.108.699,28 (treze milhõ€s, cento e oito mil, seiscentos
e noventa e nove reais e vinte e oito centavos)

1.6. O eontrato oferece maior detalhamento das regras que serão aplicadas em relação à vigência da
contrataqão.

AMENTAÇÀO E DA DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO2. DA

Rua Galeria 6entilCàídoso.20 - Centro, 6r,700-000

'\:7

LOTE IJ . I,EITE DE SOJA . DIET.,\ ESPT,CI-{L



r CRATETE
RA À'O

C§ÂÍE.

4,çI
r-L

Él-/

2.1. A contratação de gêneros alimenticios para o Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE)
Regular 2025 no município de CrateúVCE visa atender a uma necessidade essencial de fomecer
alimentaçâo de qualidade aos estudantes da rede municipal de ensino. Este programa é fimdamental para
garantü a segurança alimentar e nutricional dos alunoq contribuindo para a sua saúde, bem-estar e
capacidade de aprendizagem.

I . Problema a Ser Resolvido:

O fomecimento adequado de gêneros alimentícios se mostra necessário para atender a população
estudantil. A alimentação escolar representa uma das principais refeições diárias para muitos
estudantes. constituindo-se como uma importante política pública de inclusâo e assistência social.

2. Perspectiva do lnteresse Público:

Assim, a contratação se justifica para garantir o fomecimento constante e de qualidade de alimentos, com
o objetivo de suprir as necessidades nutricionais dos alunos durante os 200 dias letivos previstos no
calendário escolar de 2025, refletindo um compromisso com o desenvolvimento humano e social dos
estudantes do mutricípio de Crateús.

3. DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
oBJETO E DA ESPECTFTCAÇÃO DO PRODUTO

3.1. A contratação para a aquisição de gêneros alimentícios destinados ao Pn:grama Nacional de

Alimentação Escolar (PNAE) no município de Crateús/CE visa garantir a oferta contínua de alimentos de
alta qualidade nutricional para aproximadamente I 1.000 estudantes durante o ano letivo de 2025. A solução
contempla todâs as fas€s do processo de aquisição e distribuição desses gêneros, assegurando que cada
passo esteja em conformidade com as diretrizes do PNAE e as exigências legais correspondentes.

os gêneros alimentícios devem atender aos requisitos de qualidade definidos pela ANVISA e

MAPA, assegurando que os produtos estejam lilres de contaminações e aptos para o consutno
humano.
Fomecedores serão selecionados a partir de um pregão eletrônico, proporcionando uma competição
justa e baseada em critérios objetivos de menor preço e qualidade comprovada" conforme
estipulado na Leí l4.l33l202l.
A conformidade com rs norm:rs do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educação (FNDE)
será garantida, assegurando padrôes nutricionais adequados para o público estudantil.
A escolha dos fomecedores será feita com atenção especial à segurança alimentar e à

sustentabilidade, incentivando pníticas agricolas responsáveis e priorizando pmdutos oriundos da
agricultura familiar, conforrne recomendações do PNAE e da legislação em vigor-
O processo logístico considerani a eficiência no trànsporte e armazenamento dos produtos,
minimizando desperdícios e mantendo a qualidade até que os alimentos sejam entregues às escolas

o munrclplo.

Rua 6ateria 6entiI Cardoso, 2o - CentÍo, ó3.7oo-ooo

A alimentação escolar adequada é um direito dos estudantes e um dever do Estado, atuândo como
ferramenta para o combate à fome e à desnutrição, além de apoiar a permanência do aluno na escola-
Esta iniciativa também incentiva a agricultura local e familiar, promovendo o desenvolvimento
econômico da região, conforme diretrizes do PNAE.
O atendimento das necessidades nutricionais dos estudantes, seguindo as regras do Fundo Nacional
de Desenvolvimento da Educação (FNDE) e normas da Agência Nacional de Vigilância Sanitária
(ANVISA), ê indispensável para assegurar a qualidade e segurança dos alimentos distribuídos.
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A implementaçào dessa solução representa a altemativa mais viável e econômica identificada no mercado
atual para o atendimento das necessidades nutricionais dos estudantes, oferecendo um equilíbrio adequado
entre custo, qualidade e conformidade regulatória, o que está em liúa com os princípios de economicidade
e eficiência da Lei l4.l33l202l.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO

4. l - A definição dos requisitos da contratação é um passo essencial para garantir que a aquisigào dos gêneros
alimenticios para o Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) Regular 2025 atendâ às
necessidades nutricionais estâbelecidas, pmmovendo práticas sustentáveis, e respeitando as
Íegulamentações específicas vigentes. Os requisitos visam assegurar padrôes mínimos de qualidade e
desempenho, conribuindo para a efetividade e eficiência da contrataçào.

Requisitos Gerais:
o Os produtos devem estar em conformidade com o cardápio estabelecido pelo PNAE,

atendendo às necessidades nutricionais dos estudantes.
o Os alimentos adquiridos precisam ser de primeira qualidade, frescos e com procedência

comprovada.
o A entrega deve ser realizada de forma a garantir a integridade e a segurança alimentar dos

produtos até seu destino final.
Requisitos Legais:

o Conformidade com as normas vigentes, assegurando que todos os pÍodutos estejam
devidamente registrados e regularüados.

o Os fomecedores devem possuir Íicha técnica com informações sobre a composição
nutricional dos produtos ofertados, assinada por profrssional habilitado, juntamente com
os laudos Microbiológico (IN N" l6l, DE l' DE JULHO DE 2022) e Físico-Químico (IN
No20, DE 3l DE JULHO DE 2000), com data não inferior ao ano de 2025, conforme
regulamentos de inspeção industrial e sanitríria dos produtos, em nome da licitante

Participante.
o Os produtos devem ser entregues dentro do prazo de validade adequado, atendendo aos

padrões nuaicionais estabelecidos pelo FNDE.
Requisitos de Sustentebilidade:

o Priorizar a aquisição de produtos da agricultura familiar, conforrne diÍetrizes do PNAE.
o Promover pnâticas de compras sustentáveis, minimizando desperdícios e incentivando o

uso de embalagens recicláveis ou biodegradáveis.
o Considerar critérios de responsabilidade social na escolha de fornecedores. assegurando

condições dignas de trabalho.
Rrquisitos da Coútrrtrçio:

o A contratação deve prever a logística necessária para garantir a entrega eficiente dos
gêneros alimenticios às escolas.

o Especificar as condigões de armazenamento adequadas para prevenir a deterioração dos
produtos.

o Estabelecer um cronograma de entrcga que atenda ao calendário letivo e minimize riscos
de desabastecimento.

o O pregoeiro solicitará ao vencedor provisório, a apresentação de amostras para a análise
têcnica dos produtos. Após a notificação forrnal, que será feita via chat do processo, será
concedido o prazo de até l0 (dez) dias corridos, para ser entÍêgue 0l (uma) amostrà de
cada produto solicitado, exceto paÍâ o lote 04 - Frutas, Legumes e Verdurasl lote 05 -
Frango e lote l0 - Cames, que deverão ser entregues no setor de alimentação escolar,
situado na sede da Secretaria de Educação, localizada na rua Manoel Augustinho, 544,
bairro São Vicente, Crateús . CE.
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No Ínomento da entÍega das amostras no locâl correspondente, a licitante deverá apresentar um recibo com
a descrição dos produtos e marcas em duas vias que será protocolada pelo responúvel do recebimento,
sendo uma da licitante e outra do recebedor, o qual seÉ a cômprovação da entrega.

As amosEas deverão estar devidâmente etiquetadas com a identificação da licitante, do item e do
número do pregão, deüdamente acondicionadas níts embalagens originais de acordo com as
especificações do termo de rcfeÉncia.
Deverá acompanhar ari amostri§, a respectiva ficha técnica com informações sobre a composição
nutricional dos produtos assinada por profissional habilitado, juntamente com os laudos
Microbiológico (IN N" 16l, DE l" DE ruLHO DE 2022) e Físico-Químico (IN N"20, DE 3l DE
ruLHO DE 20O0), com data úo inferior ao ano de 2025, conforme regulamentos de inspeção
industrial e sanitária dos produtos, em nome da licitante participante.
Todos os lotes. com exceção do lote 04 - Frutas, Legumes e Verduras, deverâo acompanhar Íicha
tecnica e laudos microbiolôgico e fisico-quimico, com data não inferior ao ano de 202 5, juntamente
com fotos nitidas dos ótulos e das condições dos pmdutos, no prazo de l0 (dez) dias corridos.
contados da solicitação via chat da plataforma. O objetivo é veriÍicar a composição quimica e as
propriedades fisicas dos produtos ofertados.
As amostras serão avaliadas por comissão de avaliação composta por nutricionista e repÍesentantes
do Conselho de Alimentação Escolar. A análise será de acordo com os seguintes pontos:
a) Organolçticas (sensorial): por degustação, sendo verificadas as características de cor sabor,
odor, textura e rendimento, de acordo com os critérios deÍinidos pela ABNT- Associação Brasileira
de Nomras Tecnicas.
b) Rotulagem: verificação e avaliação da rotulagem nutricional obrigatória de alimentos e bebidas
embalados, de acordo com a legislação vigente no que couber. As amostras com prâzo de validade
vencido serão automaticamente reprovadâs;
c) Embalagem: análise da gramahra e material utilizados para embalagem de alimentos e bebidas
em observância à legislaçào vigente, no que couber e a especificação do item cotado conforme
termo de refeÉncia.

Da análise das amostras, será emitido termo de avaliação com o resultado da análise por pÍofissional
nutricionista do municipio, no prazo mriximo de 02 (dois) dias úteis.

4.2. Nào seá admitida a subcontrataçào do objeto contratual
4-3. Não haverá exigência da garantia da contratação.

5. DO MODELO DE EXECLTÇÃO CONTRATTTAL

5.1. O prazo de entrega do(s) item(ns) é de l0 (dez) dias, contados da emissão de Requisição formalizada
pelo Contratante, em quantitativo especificado pelo Cont-atante.
5.2. Caso não seja possível a entrega na data avençada, o contratado deverá comunicar as razões respectivas
com pelo menos M dias de antecedência para que o pleito de prorrogação de prazo seja analisado pela
contratante, ressalvadas sifuações de caso fortuito e força maior.
5.3. Os bens deverão ser etrtÍegues no Almoxarifado da contratante e em conformidade com o cnonograma
acordado, no endereço indicado na ordem de compras.

6. I}O MODELO DE CESTÃO Ix) CONTRATO

6.1. 0 contrato deverá ser executâdo fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas avençadas e as
normas da Lei n" 14.133, de 2021, e cadâ paÍe responderá pelas consequências de sua inexecução total ou

I l5 da Lei n" 14.133, de 2021).
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6.2. Em caso de impedimeÍlto, ordem de paralisação ou suspensão do contrato, o cronograma de execução
será prorrogado automaticâmenle pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstâncias mediante
simples apostila (§ 5odo art. I l5 da Lei n' 14.133, de 2021).
6.3. As comunicações entre o órgão ou entidade e o contratado devem ser realizadas por escrito sempre que
o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletrônica para esse fim.
6.4. O ôrgão ou entidade podeÉ convocar representante do Contratado para adoção de providências que
devam ser cumpridas de imediato.
6.5. Âpôs a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivalente, o órgão ou entidade convocaÍá o
repÍesentante do contratado para reunião inicial para âpresentação do plano de Íiscalização, que conterá
informações acerca das obrigações confi-atuais, dos mecanismos de fiscalização, das estrarégias para
execução do objeto, do plano complementaÍ de execução do contratado, quando houver, do método de
aferiçào dos resultados e das san@es aplicáveis, dentre outros.
6.6. A execução do contrato deverá ser acompaúada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (caput do aÍt. I l7 da Lei n" 14.133, de 2021).
6.7. O fiscal técnico do contrâto acompaúaÉ a execução do contrato, para que sejam cumpridas todas as

condições estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administração-
ó.7.1. O fiscal técnico do contrato anotaá no histórico de gerenciamento do contrato todas as

ocorrências relacionadas à execução do contrato, com a descrição do que for necessário para a regularização
das faltas ou dos defeitos observados;

6.7.2. Identificada qualquer inexatidão ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitirá
notificações para a correção da execução do contrato, determinando prazo para â correção;

ó.7.3. O fiscal tecnico do contrato informará ao gestor do contato, em tempo hábil, a situaçào que
demandar decisão ou adoção de medidas que ultrapassem sua competênci4 para que adote as medidas
necessiirias e saneadoras, se for o caso.

6.7.4. No caso de ocorÉncias que possam inviabilizar a execução do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal tecnico do contrato comunicaú o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6-7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrâto, em tempo hábil, o término do
contrsto sob sua responsabilidade, com vistas à renovação tempestiva ou à pÍorÍogação contratual.
6.8. O fiscal administrativo do contrato verificará a manutenção das condições dc hâbilitação da contratada,
acompanhará o empenho, o pagamento, as gârantias, as glosas e a formalização de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatórios pertinentes, caso necessário.

6-8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigações contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuaá temp€stivamente na solução do problema" reportando ao gestor do contrato para que tome
as providências cabíveis, quando ultrapassar a sua competência.
6.9. O gestor do conúato coordenará a atualiução do processo de acompaúamento e fiscalização do
contrato contendo todos os registÍos formais da execução no histórico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de serviço, do registro de ocorrências. das alterações e das prorrogações contratuais,
elaborando relatório com vistas à verificação da necessidade de adequaçôes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da adminisEação.

6.9.1. O gestor do contrÀto acompanhará a manutenção das condiçôes de habilitaçâo da contr-àtada,
para fins de empeúo de despesa e pagamento, e anotará os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidação e do pagamento da despesa no relatório de riscos eventuais.

6.9.2. O gestor do contrato acompaúará os regislros realizados pelos fiscais do contrato, de todas
as ocon€ncias relacionadas à execução do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, à

autoridade superior àquelas que ultrapassarcm a suâ competência.
6.9.3. O gestor do contrato emitiÉ documento compmbatório da avaliação realizada pelos fiscais

tecnico. administrativo e rtoÍial quanto ao cumprimento de obrigações assumidas pelo contratâdo, com
mençâo ao seu desempeúo na execução contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e

aferidos. e
obrigações

ais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento deae
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6.9.4. O gestor do contrato tomará providências para a formalização de processo administrativo de
responsabilização para fins de aplicação de sanções, a ser conduzido pela comissão de que tràta o art. 158
da Lei no 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competência para tâ|, conforme o caso.
ó.10. O fiscal administrativo do contrato comunicará ao gestor do contrâto, em tempo hábil, o término do
con§'ato sob sua Íesponsabilidade, com vistas à tempestiva renovação ou prorrogaçâo conh?tuâI.
6-ll. O çstor do contrato deverá elaborará relatório final com informações sobre a consecução dos
objetivos que teúam justificado a contratação e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento
das arividades da Administração.

7, DOS CRrTÉRIOS DE MEDIÇÃO e Ur PAGAMENTO

7. l. Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega. juntâmente com a nota
fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) responúvel pelo acompanhamento e fiscalização do
contrato, para efeito de posterior verificação de sua conformidade com as especificações constântes neste
Termo de Referência e na proposta.
7-2- Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificações
comtantes neste Termo de Refeéncia e na proposta, devendo ser substiruídos no prazo de 03 (três) dias, a

contar da notificação do contratado, às suas custas, sem pÍ€juízo da aplicação das penalidades.
7.3. O recebimento definitivo ocorreú no prazo de l5 (quinze) dias, a contar do recebimento da nota fiscal
ou ins[umento de cobrança equivalente pela Administração, após a verificação da qualidade e quantidade
do material e consequente aceitação mediante termo detalhado.
7.4. Pan as contratações decorrentes de despesas cujos valores nâo ultrapassem o limite de que trata o
inciso II do art. 75 da Lei n" 14.133, de 2021, o prazo miiximo para o recebimento definitivo será de ate l0
(dez) dias).
7.5. O prazo para recebimento definitivo podeú ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada"
por igual periodo. quando houver necessidade de diliçncias para a aferição do atendimento das exigências
contratuais.
7.6. No caso de controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensâo, qualidade e quantidade, devená

ser observado o teor do art. 143 da Lei n" 14. 133, de 2021, comunicando-se à empresa para emissão de

Nota Fiscal no que pertine à parcela incontroversa da execução do objeto, para efeito de liquidação e
pagamento.
7.1- O prazo para a solução, pelo contratado, de inconsistências na execução do objeto ou de saneamento
da nota fscal ou instrumento de cobrança equivalente. verificadas pela Administraçào durante a análise
pévia à liquidação de despesa, não seá computado para os fins do recebimento defiúivo.
7.8. O recebimento provisório ou definitivo não excluini a responsabilidade civil pela solidez e pela
segurança do serviço nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execução do contrato.
7.9. Recebida a nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, correrá o prazo de dez dias úteis para

Íins de liquidaçào, na forma desta seção, prorrogáveis por igual período.
7.9.1. O prazo de que trata o item anterior será reduzido à metade, mantendo-se a possibilidade de

pronoga@o, no caso de contratações decoÍrentes de despesas cujos valores não ultrapassem o limite de que
trata o inciso II do art. 75 da Lei n" 14.133, de 2021.
7.10. Para fins de liquidação, quando cabível, o setor competente deverá veriÍicar se a nota fiscal ou
instrumcntô de cobrança cquivalente apresentado expressa os elementos necessários e essenciais do
documento, tais como:

a) o prazo de validade;
b) a data da emissão;
c) os dados do contràto e do órgão contratante;
d) o periodo respectivo de execuçâo do contrâto;
e) o valor a pagar; e
f) eventual destaque do valor de retenções tributárias cabiveis.

Rua Galeria Gentil Cardoso.2o - CentÍo, 63.7oo-ooo



T CRATEÚS

U,f,1

EGÃO,tttô.

7.1 l - Havendo erro na apresentação da nota fiscal ou inskumento de cobrânça equivâlente, ou circunstância
que impeça a liquidação da despesa. esta ficará sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo após a comprovaçâo da regularização da situação, sem ônus ao
contratante;
7.12. A nota fiscâl ou instnrmento de cobrança equivalente deverá ser obrigatoriamente acompanhado da
compmvação da regularidade fiscal. constatada por meio de consulta junto ao cadastro de fomecdorcs ou
no regisúo cadastral uniÍicado disponivel no Portal Nacional de Contratações Públicas (PNCP) ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consúta aos sitios eletónicos oficiais ou à
documentação mencionada no arl 68 da Lei n" 14.133, de 2021.
7.13. A Administração deverá realizar consulta ao o cadastro de fomecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratações Púbticas (PNCP) para:

a) verificar a manutenção das condiçôes de hâbilitâção exigidas no editall
b) identificar possível razâo que imp€ça a participação em licitaçâo, no âmbito do órgào ou

entidade, que implique proibição de contratar com o Poder Público, bem como ocorrências impeditivas
indirehs.
7-14. Constatando-se, junto o cadasho de fomecedores ou no registro cadastral unificado disponivel no
Portal Nacional de Contratações Publicas (PNCP), a situação de inegularidade do contratado, seá
pmvidenciada sua notificação, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias úteis, regularize sua situação
ou, no mesmo pÍazo, apresente sua defesa. O prazo podeni ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a

critério do contratante.
7.15- Não havendo regularização ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratânte deverá
comunicar aos ôrgãos responsáveis pela fiscalização da regularidade fiscal quanto à inadimplência do
contÍatado, bem como quanto à existência de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessários para garantir o recebimento de seus cÉditos.
7.16. Persistindo a inegularidade, o contratante deverá adotar as medidas necesúrias à rescisão contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contrâtâdo a ampla defesa.
7. 17- Havendo a efetiva execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até que se decida
pela rescisão do contrato, caso o contratado não regularize sua situação junto ao o cadastÍo de forneccdores
ou no registro cadastral unificado disponivel no Poíal Nacional de Contratações Públicas (PNCP).
7.18. Em atendimento ao inciso VI do aÍt. 92 da Lei Federal no 14.133 de l' de abril de 2021, o pagamento
será efetuado no prazo de até l0 (dez) dias úteis contados da finalização da liquidação da despesa.
7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serão atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realização, mediante
aplicação do Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo (IPCA) de correção monetária.
7.20. O pagamento será realizado por meio de ordem bancríria" para credito em banco. agência e conta
corrente indicados pelo contratado.
7.21. SeÉ considerada data do pagamento o dia em que constaÍ como emitida a ordem bancária para

Pagamento.
7.22. Quando do pagamento, será efetuada a retençâo tribuuária prevista na legislação aplicável.

7.22.-l. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serâo
retidos na fonte, quando da realização do pagamento. os percentuais estabelecidos na legislação vigente.
7.23. O contràtado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos lermos da Lei Complementar n' 123,
de 2006, nào sofrerá a retenção tributriria quanto aos imposos e contribuições abrangidos por aquele
regime- No entanto, o pagamento frcará condicionado à apresentação de comprovação, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao trâtamento tributário favorecido previsto na referida Lei
Complementar.
7.24.4 antecipação de pagamento somente será permitida se pmpiciar sensivel economia de recursos ou s€

representar mndição indispensrável para a obtençâo do bem ou para a prestação do serviço, conforme
determina o § l" do aí. 145 da lei Federal n' 14.133/21.

8. DA FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORI§ECEDOR

!

b
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8.1. O fornecedor será selecionado por meio da realização de procedimento de licitação. na modalidade
Pregào, sob a forma eletrônica" com adoção do critério de julgamento pelo Menor PÍeço, por Lote.
8.2. Pera fins de habilitação, devená o licitante comprovar os seguinres requisitos:

Habilitação Jurídica

8.3. Empresá,rio individual: inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis, a caÍgo da Juntâ
Comercial da respectiva sede;

8.4. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condição de Microempreendedor Individual -
CCMEL cuja aceitação ficaná condicionada à verificação da autenlicidade no sítio
https://www. gov. brlempresas-e-negocioslpt-br/empreendedor;

8.5- Sociedade empreúria. sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada como empresa
indiüdual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrição do ato constitutivo, estatuto ou contrato social
no Registro ltblico de Emprcsas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatôrio de seus administradores;
8.6. Sociedade empresária estrangeira: portaria de autorização de funcionamento no Brasil, publicada no
Diário Oficial da União e arquivada na Junta Comercial da unidade Íderativa onde se localizar a filial,
agência. sucursal ou estabelecimento, a qual seÉ considerada como flür sede, conforme Instrução
Normativa DREIÀIE n" 77, de 18 de março de 2020.
8-7. Sociedade simples: inscrição do âto constitutivo no Registro Civil de Pessoas Jurídicas do local de sua
sede, acompanhada de documento comprobatório de seus adminisúadores;
8.8. Filial, sucursal ou agência de sociedade simples ou empresária: inscrição do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agência da sociedade simples ou empresária, resp€ctivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Público de Empresas Mercantis onde opera, com averbação no Registo onde tem
sede a matriz
8.9. Sociedade cooperativa: ata de fundação e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Jurídicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o aí. 107 da Lei n" 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.10. Os documentos apÍesentados deverão estar acompanhados de todas as alterações ou da consolidação
respectiva.

8.1 l. Cedula de identidade (RG) ou documento equivalente, e CPF do repÍesentante legal dâ licitante.

Habilitação Fiscal, Social e Trabalhista

8.12. Prova de inscrição no Cadasrro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

8.13. Prova de regularidade fiscal perante a Fazendâ Nacional, mediante apresentação de ceÍtidão expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos os crftitos tributiários federais e à Dívida Ativa da União (DAU) por
elas administrados, inclusive aqueles relativos à Seguridade Social, nos termos da Poíaria Conjunta no

1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretário da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.
8.14. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Serviço (FGTS):
8.15. Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a aprcsentaçâo
de certidào negativâ ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Título VII-A da Consolidação das
Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n'5.452, de l'de maio de 1943;

8.16. Prova de inscriçào no cadastro de contribuintes Estadual relativo ao domicilio ou sede do fomecedor,
pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto contratual:
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8.17. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicílio ou sede do fomecedor,
relativa à atividade em cujo exercício contrata ou concorrei

Qualificação Econômico-Financeira

8.18. Certidão negativa de falência expedida pelo disúibuidor da sede do licitante (inciso II do aí. 69 da
Lei n" 14.133, de 2021); Na hipótese de o documento não conter expressamente o prazo de validade o
documento será considerado válido pelo prazo de 30 (trinta) dias, a paíiÍ da data de sua emissão.

8.19. Balanço patrimonial, demonstração de resultado de exercício e demais demonstrações contábeis dos
2 (dois) últimos exercícios sociais, comprovando;
8.19.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvência Geral (SG) superiores a I
(um, obtidos pela aplicação das seguintes fóÍmulas:
I - Liquidez Geral (LG) - (Ativo Circulante + Realizável a Longo Prazo) = (Passivo Circulante + Passivo
Nao CiÍ€ulante);
II - Solvência Geral (SG) : (Ativo Total) - (Passivo Circulante +Passivo não Circulante); e

III - Liquidez Corrente (LC): (Ativo Circulânte) * (Pâssivo Circulante).;
8.19.2. As empresas criadas no exercício financeiro da licitaçâo deverão atender a todas as exigências da
habilitação e podeÍão subsütuü os demonsFativos contábeis pelo balanço de abernra.
8.19.3. Os documentos referidos acima limitar-se-ão ao último exercício no caso de a pessoa juídica ter
sido constituída há menos de 2 (dois) anos;

8.19.4. Os documentos referidos acima deverão ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmissão da Escrituração Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.20. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a I (um) em qualquer dos índices de Liquidez
Geral (LG), Solvência Ceral (SG) e Liquidez Corrente (LC), seni exigido para fins de habilitação capital
minimo OU pahimônio liquido minimo de 5olo (cinco por cento) do valoÍ total estimado da contrataçào.

8.21. As empresas criadas no exercício financeiro da licitação deverão atender a todas as exigências da
habilitação e poderão substituir os demonstrativos conrlbeis pelo balanço de abertura. (Lei n" 14.133, de
2021. aí.6s, §1").
8-22. O balanço patrimonial, demonstração de resultado de exercício e demais demonstraçôes contábeis
limitar-se'ão ao último exercício no caso de a pessoajurídica ter sido constituída há menos de 2 (dois) anos
(§ 6" do art. 69 da Lei n' 14.133, de 2O2l\.
8.23. O atendimento dos índices econômicos previstos neste item deverá ser atestado mediante declaração
assinada por profissional hóilitado da área contibil, apresentada pelo licitante.

8.24. Os Micro Empreendedores Individuais - MEIS. deverão apÍ€sentaÍ o DANSIMEI dos dois últimos
exerctclos soclârs.

Qualificação Tecnica

8.25. Comprovação de aptidão para o fomecimento de bem similares de complexidade tecnológíca e
operacional equivalente ou superior com o item/lote pertinente, por meio da apresentação de ceÍidões ou
atestados, por pessoas juridicas de direito público ou privado.
8.26. Os atestados de capacidade tecnica poderão ser apresentados em nome da matriz ou da Íilial do
fornecedor.

8.27. O licitante podení disponibilizar, FACULTATTVAMENTE, todas as informações necessârias à

comprovação da legitimidade dos atestados, apresentando, cópia do contrato que deu suporte à contrataçâo,
nota(s) fiscal (ais dentre outros documentos que poderão ser solicitados pelo pregoeiro mediante
diligência.

T
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9. DASAMOSTRAS
9.1. O pregoeiro solicitaÉ ao vencedor provisório, a apresentação de amostras para a análise técnica dos
produtos. Após a notificação formal, que seÉ feita via chat do processo, será concedido o prazo de até l0
(dez) dias corridos, para ser entregue 0l (uma) amostra de cada produto solicitado, exceto pam o lote 04 -
Frutas, Legumes e Verduras; lote 05 - Frango e lote l0 - Cames, que deverão ser entregues no setor de
alimentação escolar, situado na sede da Secretaria de Educação, localizada na rua Manoel Augustinho, 544,
baino São Vicente, Crateús - CE.

9.1.1. No momento da entrega das amostras no local correspondente, a licilante deverá apresentaÍ
um recibo com a descriçâo dos produtos e nmÍsÍrs em duas vias que seÉ protocolada pelo responsável do
recebimento, sendo uma da licitante e outra do recebedor, o qual será a comprovação dâ entrega.

9.2. As amostras deverão estar devidamente etiquetadâs com a identificação da licitante, do item e do
número do pregão, devidamente acondicionadas nas embalagens originais de acordo com as especificações
do termo de refeÉncia.

9-3. DeveÉ acompanhar as âÍnosEas, a respectiva ficha técnica com informações sobre a composição
nutricional dos produtos assinada por profissional habilitado, juntamente com os laudos Microbiológico
(IN N" 16l, DE 1'DE ruLHO DE 2022) e Físico-Químico (IN N'20, DE 3l DE ruLHO DE 2000). com
data não inferior ao ano de 2025, conforme regulamentos de inspeção industrial e sanitária dos produtos,
em nome da licitante participante.

9.3.1. Todos os lotes, com exce$o do lote 04 - Frutas, Legumes e Verduras, deverão acompanhar
ficha técnica e laudos microbiológico e fisico-quimico, com data não inferior ao ano de 2025, juntamente
com fotos nitidas dos rótulos e das condições dos produtos, no prazo de l0 (dez) dias conidos, contados da
solicitação via chat da plataforma. O objetivo é verificar a composição química e as propriedades fisicas
dos pmdulos ofeÍados.

9.4. As amostras serão avaliadas por comissão de avaliação composa por nutricionista e representantes do
Conselho de Alimentação Escolar. A análise será de acordo com os seguintes pontos:

a) Organolépticas (sensorial): por degustação, sendo verificadas as caracteísticas de coÍ sabor, odor, textura
e rerdimento, de acordo com os critérios definidos pela ABNT- Associaçâo Brasileira de Normas Técnicas.

b) Rotulagem: verificação e avaliação da rotulagem nutricional obrigatória de alimentos e bebidas
embalados, de acordo com a legislação vigente no que couber. As amostras com prazo de validade vencido
serão aúomaticamente reprovadâs;

c) Embalagem: anâlise da gramatuÍa e material utilizados para embalagem de alimentos e bebidas em
observância à legislação vigente, no que couber e a especificação do item cotado conforme termo de
referÊrrcia.

9.5. Da análise das amostras, seÉ emitido termo de avaliação com o resultado da análise por profissional
nutricionista do municipio, no prazo máximo de 02 (dois) dias úteis.

9.6- Os licitantes interessados poderão, devidamente identificados, acompanhar as sessões de avaliaçào das
Írmostras. Para tanto, é necessária a expressa manifestação no chat de mensagens da plataforma eletrônica,
até a data limite para apresentação das amoshas.

9.6.1. A condição de repÍesentante legal deverá ser comprovada através de cópia do contrato social
e Documento de Identificação oficial com foto, ou em câso de procurador, apresentar procuraçào
com poderes específicos para o rcferido ato. ópia do contrato social e Documento de Identificâção
oficial com foto, que deverá ser apresentada à (ao) Presidente da Comissâo de Avaliação das
Amostras
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9.6.2. Ao manifestar interesse em participar da sessão de avaliaçào das amostras, a licitante deverá
indicar. no mesmo campo, um e-mail através do qual sení avisado da data e horario em que se
rcalizará a sessão de análise-

9.6.3. A participação do rcpresentante legal da empresa será res[ita a observação dos métodos
adotados pela Comissão, não podendo ocasionar qualquer tipo de interferência, cabendo ao
presidente da comissão advertir o participante, determinando, inclusive, se for o caso, a sua retirada
da sessão de análise.

9.7. As amostras recebidas pela adminisração nâo s€rão devolvidas, pois serão tratadas como protótipos
para fins de avaliaçâo, podendo ter seus lacres violados e seu conteúdo manuseado pelos responsáveis pela
aúlise. não gerando direito a ressarcimento.

9.8. Nào sení permitido fazer entegas adicionais ou substituição das amostras já apresentada para fins de
adequá-las as especificações constantes deste termo de referência.

9.9. A desclassificação das amostras apresentadas seguirá os seguintes critérios:
a) Produtos que não atendam as especificações contidas no termo de refeÉncia;
b) Produtos sem Registro no Ministério da Agriculrura ou Órgão competente;
c) ApÍesentação de amostras com a marca divergente da proposta inicial;
d) Apresentação de amostras com data de validade vencida:

e) Amoshas com embalagem danificada;
f) O não cumprimento da entrega das amostras dentro do prazo estabelecido;
g) Amostras sem etiqueta de identifrcação da licitante, contendo: Identificação, número do pregão e do item
cotâdo, e ser postâ em local que não comprometa as informações nutricionais;
h) Não sendo aprovado na análise dos produtos pela comissão de avaliação do Municipio;
i) No caso de não haver entrega da amostra ou ocoÍrer atraso nâ entrega, ou havendo enkega de âmostra
fora das especificâções previstas neste Termo de Referência;
j) A tÉo apÍ€sentação, conforme o caso, das devidas fichas técnicas, laudo fisicoquímico e laudo
microbiológico do ano 2025;

k) Os laudos ou comprovante de certificação de qrralidx{e dos pÍodutos €starem em desconformidade com
a amostra apres€ntada.

9.9. Na hipótese de as amostras apresentâdas pelo licitante primeiro classificado não preencherem os

rcquisitos, será examinada a amostra da segunda classificada e assim sucessivamente, para fazêlo em igual
prazo e condições-

9.10. Após a convocação do último classificado e este sendo desclassiÍicado, a administraçâo declaraÉ o
fracasso do lote/item do presente certâme.

9.1 l. Depois da análise feita pela comissào de avaliaçâo, estafldo todos os itens apmvados, o pregoeiro daní
continuidade ao certame declarando o (s) licitante (s) vencedor (es) e abrindo prazo recursal-

IO. DA ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRh

l0.l- As despesas decorrentes da presente contratação correrão à conta de recursos específicos consignados
no Orçamento, na(s) dotação(ções) 0808.12.361.0037.2.008 - MANUTENCAO DO PROGRAMA
SALARIO EDUCAÇÂO, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo;

2.020 - MANUTENCAO DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO

c.i

0808.12.361.0r
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ESCOLAR - PNAE - ENSINO FUNDAMENTAL, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material
de Consumo; 0808.12.365.0196.2.035 - MANUTENCAO DO PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE - ENSINO INFANTIL, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903fi)7
- Material de Consumo; 0808.12.122.0037.2.034 - MANUTENCAO DAS ATIVIDADES DO FUNDO
MUNICIPAL DE EDUCACAO, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo; .

10.2. A dotaçâo relativa aos exercicios financeims subsequentes sená indicada após aprovaçào da Lei
Oçamentária respectiva e liberação dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

, 14 de março de 2025

a Mesq
oRDENADOR(.A.) DE D

PREGÃO
§t6 ?
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