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SECRETARIA
DA EDUCAÇAO

RES LT DO PREGÃO

001/2023-SEDUC - ITEM 13 DO EDITAL

OBJETO: AOUISIçÃO DE GENEROS ALTMENTíCIoS DESTINADoS A MERENDA

ESCOLAR DOS ALUNOS DAS ESCOLAS E CRECHES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO,

JUNTO A SECRETARTA DA EDUCAÇÃO DO MUNlCiplO DE CRATEúS - Ce

Aos nove (09) dias do mês de Fevereiro do ano de dois mil e vinte e três às 08:00, na

Sala dos Programas Federias da Secretaria Municipal de Educação de Crateús/CE, sito à Rua

Manoel Augustinho no 544 - São Vicente - Crateús /CE, estando presentes a Sra. lnayá Sates

Linhares - Nutricionista da Secretaria Municipal de Educação CRN 11 No 1538, o Sr. Thaltes

Torquato Monte Coêlho - Nutricionista da Secretaria Municipal de Educação CRN 11 No 4780

e a Sra. Maria lvonete Soares de França - Presidente do Conselho de Alimentação Escolar

(CAE) - CPF No 316.734.653-15, procedeu-se o julgamento das amostras e documentos,

referentes à licitante classificada e obteve-se o seguinte resultado:

A empresa ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME CNPJ: 45.396.04SIOOO1-65

(1o lugar na disputa do LOTE l- Polpas de Fruta), cujo lote I requer apresentação de amostras

acompanhadas de seus respectivos laudos e fichas técnicas, não apresentou as amostras e

documentos solicitados, conforme o ltem 13 do Edital, portanto a licitante está REPROVADA.

A empresa ISAC MONTEIRO DOS SANTOS - ME CNPJ: 10.815.666/0001-51 (ío tugar

na disputa dos LOTE lll - Ovos, LOTE IV - Lácteos, LOTE V - Carnes, LOTE VI - Hortifruti,

LOTE Vlll - Farinhas, Flocos e Grãos e LOTE lX - Gêneros Secos), cujos lotes Ill, lV, V, Vlll

e lX requerem apresentação de amostras acompanhadas de seus respectivos laudos e fichas

técnicas, e o lote VI requer apresentação de amostras foi submetida à análise da comissão

julgadora e obteve os seguintes resultados:

APROVADA:

- No Lote lll - Ovos pois a licitante apresentou amostra, ficha técnica e laudos

físico-químico e microbiologico condizentes com as especificações do Edital.

REPROVADA:

- No Lote lV - Lácteos visto que apresentou amostras e fichas técnicas

condizentes com as especificações do Edital para os três itens do lote, porém os

laudos fÍsico-químicos e microbiologicos apresentados não condizem com as

amostras dos itens Leite em po integral 4009 e Leite UHT Zero lactose.

- Nos lotes V - Carnes, Vll! - Farinhas, Flocos e Grãos e !X - Gêneros Secos

cujos mesmos requerem apresentação de amostras acompanhadas de seus
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respectivos laudos e fichas técnicas, a licitante não apresentou

técnicas e laudos, portanto não atendeu as especificações do Edital.

- No lote Vl - Hortifruti a mesma náo apresentou as amostras solicitadas, portanto

não atendeu ao ltem 13 do Edital.

Nutricionista da I de Educação

Monte Coêlho

Nutricionista da Secretaria Municipal de Educação

1fs I JL (É,o*,--*
Maria lvoneúe Soares de França

Presidente do CAE - Conselho de Alimentação Escolar

e
P'

Prefeitura de Crateús - Secretaria de Educação. Rua Manuel Augustinho, 544. Bairro São Vicente. CEP : 63700-300.
Crateús - Ceará. Tel.: (88) 3692.3311. e-mail: educacaodecrateus@bol.com.br



Nome do Produto: Ovos tipo Médio Branco

Denominaçâo de venda: Ovos tipo Médio Branco Categoria A

Marca: Avine

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o Ne 0007/703

Razão Social: Avine Comerciale Avícola do Nordeste LTDA.

Nome fantasia: Avine

Endereço: Fazenda São Pedro - Estrada do Mataquiri, S/N. Zona Rural. Cascavel- CE. CEP:

62.8s0.000.

CN PJ : 41.43 4.556 I OOtt-4S

Í nscrição Estad ual : 06.42O.793-7

Te lefone : (851329L-27 66

Site: www.avine.com.br

tngredientes: ovos. ALÉRGlcos: coNTÉM ovo. NÃo coNTÉM GLÚTEN.

TNFORMAçÃO NUTRTCTONAI

Porção de 50g (1 unidadel

QUANTTDADE POR PORçÃO %vD (*)

Valor energético 69Kcal/288 KJ 3%

Carboidratos 0,99 L%

Proteínas 6,59 2%

Gorduras totais 4,49 8%

Gorduras saturadas L,3E 6%

0g (**)
Fibra alimentar 0g Oo/o

Sódio 80mg 3%

(*)Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcalou
8400 KJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de

suas necessidades energéticas . (**l % VD não estabelecido.

Conrrrir. até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que armazenado em
cond ições satisfatórias.

ALINE CHAVES DE
Assinado de forma digltal por

SOUSA:959M514387
ALINE CHAVES DE

SOUSA:959045 I 4387
Dados:2023 01 22 12:27:50 {3'00'

F CHA rÉCru Cl



Parâmetro

Mínimo MáximoTipo de Análises

Classe

Peso por unidade (g)

7201590Peso por bandeja (g)

4Altura em camada de ar fixa (mm)

2,zyoTrincas
2,Oo/oSujidades
o,3yoOvos vazados

Odor estranho quando retirado a casca Ausência

Embrião, sangue e veias Ausência

TransÍúcida, homogênea, firme, consistente,
ocupando a parte central do ovo.Gema

Clara
Transparente, consistente, límpida, sem manchas

ou turvação e com chalazas intactas

Microorganismo Parâmetro

Salmonella spl2S1 Ausência

Aspecto Ovos corn cascas limpas, integras e sem deforrnação.
Cor Característica ( branco)

Odor Característico

Sabor Característico

Embalagem primária: Celulose

Embalagem secundária: Caixa de papelão ondulado

o Manter em local seco e fresco. Não expor à luz solar ou umidade excessiva.

o Durante a estocagem e após aberto, evitar temperaturas inferiores a 5sC e superiores a 18eC.

o Este produto não tem faixa de idade para ser consumido,
o O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode trazer danos à saúde.

ALINE CHAVES DE

SOUSA:959CÉ'514387

fusinado de forma digital porALlNE
cHÁr/Es 0E 50US 4959@.5 t 4387
Dados: 2023.01 .22 12:28ú9 {3'00'

CARACTE RíSNCNS FíSICAS

A
53



FL NO

ví

. Datação indelével na casca do produto com identificação do fabricante e data de fabricação.

Datação resistente as formas de preparo convencional, com casca (cozimento).

r Datação indelével no rótulo ou estojo do produto.

o Produto apresenta casca com medida natural de proteção que impede a auteração da sua

composição sem prejuijo a sua integridade.

ALI NE CHAVES DE liilíl':il;§'tr 
disitar por

SOU SA:959045 1 4 sousn'g sso4s143l7

387 lffi'0"'01:212:28:23

Aline Chaves de Sousa

Engenheira de Alimentos
CRQ X-10e Região Ns 10300436
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TSA - Laboratórios e Engenharía A.mbiental LTDA

CNPJ: 18'962.84110001-45 / CRQ-X 4134 i

Rua EduBrdo Bezerra, na 1010, Tauape - Fortaleza/cE - cEP: 60130-271

Fone: (85) 4141 3369 I Email: comercial@techlabce'corn'br'

La Or
-t

COMERCIAL E AVICOLA DO NORDESTE LTDA '

: 4L.434.556/001I-45

D:*_'gjg5gg::"-::_***#,@
CONTEUDO INTERNO DE OVOS - TIPO DE

' 'V'0

OVO: BRANCO - GALPÃO:43. LOTE: 66

DescrÍção da Amostra: - DATA DA COLETA:22.09,2022 - DATA DA POSTURA;2L.09.2O22 ' UNIDADE:.

CASCAVEL

Endereço Amostraser' :X.*:,rt?'tr :#Bâr'r" 
MATAQUIRT'SrN KM 2'5 zoNA RURAL cidade: :

pela Amostragem: Rojanio Borges

Matriz e Orlgenr Amostra: Alimento - Alimento

Data de Amostragem 2210917022 11:40:00

Data Recebimento: 22109 12022 1 1:40:00

i03. Resultados:

Parârnetnos

AusentÉ Aus/Pres em 259 CMMEF

estabelecidos confo rme 01 DE JUtflO DE 2022; I

No 161, DE 01 DÉ2022; Estabelece os padrôes ml«obiotogicos de alimentos e sua aplicação, e Grupo 8A

NormatÍva(s): Compendium of Methods for the Microbiologlcal Exâmínation of Foods, 15th Edition,

em 25g - Presença ou Ausência em 25g L,Q, - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Náo Aplicável

rrseruaçôes:

Resultados VwIP

Microhlotógicos

Un Metodologia

ensato ser

é de re§ponsabilldadê do

<1,0 x 10 UfC/g ou mL equivate na metodologia utilizada 'AiEência' de crescimenüo do parâmetro analisado.

Verificação do Laudo em: https:/Éechlab.u[tra]ims,çom.br/validacao
CódÍqo de Verificaçâo: {812200002083000380170202200000

lsraelAlmeida Cameiro
CRQ 10200548 - 10e Região

por de 'a

§tl,
- irlit',

de

é §ém
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Rua Éduardo Bezerra,
Êone: (85

Lau o e; L27A.2 22. I: it

4'

KM 2,5 ZONA RURAL Cidade:

O1. Dados Contrataçáo:

Solicitante:

Razâo Social: AVINE COMERC]AL E AVICOLA DO NORDESTE LTDA

CN PflcPF; 41.434,556/001 1-45

.02. Dados da Amostragêm:

Descrição da Amostra: OVO BRANCO - DATA DA POSTURA: 2

Endereço Amostragem . FAZ SAO PEDRO. ESTRAD.A DO
' Cascavel/CE CEP: 62850000

Responsável pela Amostragem: Rojanio Borges

Matriz e Origem Amostra: Alimento. Alimento

Data de Amostragemt 261AU2022 09:00:00
\-' Data Recebim€nto: 27rcLn02214:00:00

03. Resultados:

Parâmetros Resultados
Físicos

i 7,65

ji8'30
p[5iqs.Químicos

<0,01Ô0

<0,0100

i

,i

:l

il

ti

,i
I

;l

t!
l!
t:

pH

Sólidos Totais

Rrsênio

Chumbo

Cinzas

Fibra Alimentar

Gorduras Saturadas

Gorduras Totais

Prote[nas

Sódio

Valor Energético

Metodologia

AOAC

SMWW 31118

AOAC

AOAC

AOAC

AOAC

AOAC

AOAC

22r.d

.

i

ri

t;

,l

,a

:

:l

il
li

I

ReÍerên cia ( s ) Normativa(s) : AOAC I ntemati o n a I §ta nda rd
Legenda

U9/1009 - Micrograma por 100 grama, o/o - Porcentagem, g/100g - Gramas por cem grama§, mg/100g - Mílígrama por 100
kcal/100 g - QuilocalorÍa por cem gmmas de amostra.
L.Q, - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável I

L

for the Exa

Laúo em:

minaüon
r{..

i.

and

: Conclusão:
Os resultados obtidos restringem+e

Cfui9o de Veriflcação:

lsraelAlmeidaCameiro,:
cRQ 10200s48 - 10e Fegião f I

it

;

iI
I

I

DotaEmlúo:ll0sn022 -Sofrworc An a ítlnÉ - Vercão: - Ámosúrq: 7270.2022

TSA -

-. CEP:

AOAC

AOAC



aLvoa
MORADA NOVA

ESPEC F CAçÃO
Láctm

TÍtulo:

Depto:

LEITE UHT INT EDGE BETA í L
PESQUISA E DESENVOLVIIIENTO

C,ódigo Revisão Página

ES-PQ-0í0 0 í de5

EIáBORAçÃO: GLENDA FEITOSA SILVA ]ÚAIA

vERSÃO DESCRçÃO DATA

0 EI-ABORAçÃO NrclAL 29tm,t20?,2

Nome Gargo

GLENDA FEITOSA SILVA ÍÚAIA ANALISTA DE PESQUISA E DESENVOLVITENTO I

GRACIETÁ CASTELLO BRANCO CHINELÂTE COORDENADOR DE PESqUISA E DESENVOLVIMENTO

\

NÃO SERA SUBSTITUíDA HivT CAsCI DE REUSÃO

VALIDADoR€S: ELÂaoFlÂçÃO - cLENDA FEÍToSA STLVA MALq - ou@/a022, ApRovAÇÃo - GRACTELA oqSTELLO BR.ANCo CHINELATE -Ntwm22



MORADA NOVA

ESPEG F CAçÃO
CódlSo Reúsâo Pfuina

0 2de5ESPQ{H0
TÍtulo:

Depto:

LEÍTE UHT IT{Í EreE BÉTA í L
PESGIT'ISA E DESENVOLVIHEiITO

dLVOa
t&os

1. PRODUTO/DENOM

LEITE UHT INTEGRAL

2. FABRICANTE

BetÉlnia Lácteos S.A - Unidade

Sitio Alto da Glória, S/N

CEP 69.680-000, Nossa Senhora da Glória - SE

Betânia Lácteos S.A - Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados

Av. Júlio José rodrigues, 750. Téneo -
CEP 45.700-000, ltapetinga - BA

Clerolândiaft#

Betânia Lácteos S.A - Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados

Rodovia do Contorno CE 046, S/N, Planalto Aeroporto

CEP 62.940-000, Morada Nova - CE

ffi: ffiffi ffiA
CEP 55.280-000, Pedra - PE

í"IAO Sf;RÁ SUBSTITUíDA HMI CASO DE REVISÃCI

3.INGREDIENTES

Leite integral e estabilizantes (trifosfato de sódio, difosfato de sódio, monofosfato de sódio e citrato de sódio).

CONTÉM LACTOSE. ALÉRGrcOS: CONTÉM LEITE. NÃO CONTÉM OIÚTEN.

GÓDteO:

40í060 LEITE UHT INTEGRAL

BETÂNN íL

PRODUTO:

-zã-

UNIDADE:

í2xí000m1

7r

VALTDÁIERES: Er-ABORAÇÂO - GLENDA FETTOSA STLVA MAüÂ - OOrc9/2022, APROVÀÇÃO - GR CTELA CASTELTO BRANCO CHINEI-ATE - ?9t0p,lmz2,



1.

aLvoa
táctao.

NUTRICIOITIAL

NUTRICIONAL

Porção de 200m1 (1 coPo)

energético

Proteínas

5. TNFORi/IAçÔES DO RÓTULO

30Á DE GORDURA.

AVISo IMPoRTANTE: ESTE PRODUTO NÃO DEVE SER USADO PARA ALIMENTAR CRIANÇAS

MENORES DE 1

NUTRICIONISTA. O

2 (DO|S) ANOS

6. CARACTERíSTICAS SENSORIAIS

(uM) ANO DE IDADE, A NÃO sER POR INDICAÇÃO EXPRESSA DE MÉDICO OU

ATÉ OS

MORADA NOVA

ESPEC F GAçÃO

TÍtulo:

Depto:

LEITE UHÍ hfT EDGE BETA I L
PESCUJTSA E D€ISENVOLVIMENTO

Código Revisão Página

ES+Q{!í0 0 3de5

%vDc) \por porÉo

6
1'l4kcal = 479kJ

39,0 gCarboidratos
I6,0 g

11

18Gorduras Saturadas
,*os$ Ü tGorduras Trans

00gFibra Alimentar
6140 mg

240 mg 24Cálcio

DE REVISÂSA.ilH,ipffiJ 85TTU íDA E&A CA§
Homogêneo e sem sujidades

Aspecto

Branco, caracterÍstico de leite.
Cor

Característico de leite.
Sabor

CaracterÍstico de leite.
Odor

VALIDAooRES: ErÂEoRAçÂo - cLENoA FEtTosA stLvA MAIA - 09r0sr2022, APRovAÇÃo - GRACIELA CASTELLo BRANco CHINEIATE 2go9r20z)

Gorduras Toüais

Sódio

(.) % Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2'000kcal ou

8.400kJ. Seus valores diári
suas necessidades energéti
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MORADA NOVA

ESPECTF CAçÃO

â-

Revisâo Páginacódigo

4do5ES-PQ{|í0 0

táctlo8

TÍtulo:

Depto:

LETTE tftlT P{T EÍ}GE BETA I L
PES}([#SA E DEISEHVOLVN' ENTO

8. CARACTERíST|CAS

Critério

í0. coNTAT!NA

7. CARACTER|STTCAS F|SICO€UÍrICAS

iláximoMínlmoCritérÍo

3,0Matéria Gorda o/om/v

0,180,14Acidez g. ac. Láticc/í00m|

EstávelEstabilidade ao Etanol

8,2Extrato Seco Desengordurado % (ír#rn)

Refer6nclam Mn c

Portaria 146/96 de 07/03/961005 0Aerôbix mesófilos viáveis lg

e. GARACTERíSfl CAS UTCROSCÓPICAS E mACROSMPTCAS

ReÍeÉncia\"íGritério

RDC 623 de 09/03/22 (ANVISA)Areia
,|

insolúveis em ácido

RDC 623 de 091O3t22 (ANVISA)Máximo de 5 na alÍquota
analisada de acordo com as

recomendaçôes das
metodologias

Ácaros

ReferênciaLlmite MáximoGritério

3/21 (ANVISA)*GE EM CA§I\AÜ SEfrA:Arsênio (rndfg) Í-

lN88/21 de 26t03t21 (ANVISA)s 0,02Cádmio (mg/kg)

lN88/21 de 26t03121 (ANVISA)3 0,05Chumbo (mg/kg)

íí. EMBALAGEiI

Embalagem primária:

Embalagem cartonada com 1000 mlde produto

vAlto rroRES: E[ÂBoReÇÂo - ouNoe FE[osA stLVA irÂrA - ogogr02 , ÂPnovaçÃo - GRACIELA cAsrEtro BRÂtlco CHINELAÍE - 2ltostl2ozz

§



MORADA NOVA

ESPEC FICAçÃO
Revisão Pfuinacódigo

5de50ESPQ-o10
TÍtulo:

Depto: PESOUÍSA É I}ESENVOLVIMENTO

LEÍTE EDGE BETA t L

dLvoa

secundária:

Gaixa de papelão contendo 12 unidades'

í2. PRAZO DE VALIDÂDE

120 dias a partir da data de fabricação

í3. rroDo DE GoNSERVAÇÃO

Deve ser arÍnazenado em local seco, limpo,,j€m temperatura ambiente, ao abrigo da luz solar ou umidade'

lácteos

Após aberto conservar errl

í4 ARMAZENAMENTO

Sâo estocados em área apropriada, em temperatura ambiente e sobre pallets de madeira'

í5. TRANSPORTE

Rodoviário, atravês de caminhão, protegido de intemPérie, limpo, seco e isento de resíduos de substâncias

quÍmicas.

NAO SilRA SUBSTITUíPA TN,I CASCI DE REVISÂO

VAL|oADOR€S: ErÂ8ORAÇÃO - GLENDA FETTOSA SttVA MALÀ - (909/2022, APROVAÇÃO - GRACIELA CASTELLO BR NCO CHINELATE - 2SO9DO22

Embalagem



Laudo de Análise
7a

Fabricante: Betânia Lácteos

Produto: Leite UHT lntegral Betânia EDGE

Data de Fabricação: 2910112023

Data de Emissão: 0310212023

Data de Validade: 2910512023

Análises Sensoriais

Características Resultados Especificação

Aspecto Líquida Líquida

Cor Branca Branca

Odor e Saôor Característico Característico

Analises físicoquímicos

Características Resultados Especificação

pH 6,76 6,60 - 6,80

Alcool 85 85

Cocção Negativo Negativo

Acidez 16 14-16
Densidade 1030,2 1030,2 - 1031,8

Matéria Gorda 3,0 3,0

EST 11,41 11,41 - 11,81

ESD 8,41 9,41 - 8,81

"H -0,552 0,535 - 0,555

Analises Microbiológica

Características Resultados Especificação

Contagem Global Ausente Ausente

BHI Negativo Negativo

Conclusão

PRODUTO DENTRO DOS PAD RÔES DE QUALIDADE E SEGURANÇA DE ALIMENTOS

Supervisora do Controle de Qualidade
Betânia Lácteos

Rodovia CE 46 SA.l - Planalto Aeroporto

CEP 63.940-000 - Morada Nova - CE

Tele-Fax: 088-422.1 482 Direto: 088-422.1 690

CNPJ 10.483.44410002-60



PREGÂO

FL NO

r

F cHA rÉcru cn

Nome: Leite UHT semidesnatado para dietas com restrição de lactose -Zero Lactose

Marca: Piracanjuba

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o Ns 002U2052

\-,

Razão Social: Laticínios Bela Vista Ltda

Endereço: Rodovia Br 282, s/N, Km 604,3. Zona Rural - Maravilha - sc. cEp: gg.g74-000.

CNPJ: 02.089.969/00 10-05

Home Page: www.piracaniuba.com-br

Telefone: O8OO722 LTL9

lngredientes: Leite semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes trifosfato de sódio, citrato de

sódio, monofosfato de sódio e difosfato de sódio. ALÉRGlcos: coNTÉM tEtTE. ruÃo corurÉu
GLÚTEN. DIABÉflcos: CoNTÉM GttcosE.

TNFORMAçÃO ruUtnrctoNAL

Quantidade por porção %vD (*)

Porção por 100m1 Porção de 20ml (t copo) Por 200m1
Valor energético 42Kcal = 176 U 83 Kcal = 349 kJ 4
Carboidratos 4,69, dos quais: 9,29, dos quais: 3

Açúcares 4,69, dos quais: 9,29, dos quais: **
Glicose 2,39 4,69 r**

Galactose 2,39 4,69 *rt

Lactose 0 0 +,t

Proteínas 3,19 6,28 8
Gorduras Totais 1,29 2,49 4
Gorduras Saturadas o,7g t,4g 6
Gorduras Trans 0g 0g **
Fibra Alimentar 0g 0g 0
Sódio 600 mg 1200 mg 5
Cálcio t22mg 243 mg 24
(*)% Valores diários de referência
Seus valores diários podem ser mai

com base em uma dieta de 2.000 kca
ores ou menores, dependendo de suas

I ou 8.400 kj.
necessidades

energéticas. (**) VD não estabelecido.

ALINE CHAVES DE

SOUSA:959045143
87

ÂEÉ& d.ÍmrdlgiblF[ilE
CilÉE fl$$ry'I'T'
barrJ2s r6:23:2lS&,
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Prazo de validade: Consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que

armazenado em condições satisfatórias.

Lotê: Vide amostra

Conteúdo: l litro.

Embalagem Tetra Pak.

Embalagem fechada: Não necessita de refrigeraçâo, devendo ser mantido em localseco e arejado.

Embalagem aberta: Conservar em geladeira (1eC a 10eC) e consumir o produto em até 2 dias.

Fortaleza (CE), 05 de fevereiro de 2023.

ALINE CHAVES DE

SOUSA:959O451 4397 PUSA:e5eoas1-a_397 _ _
Dados: 2023.02.05 16:23:47 {3'00'

Aline Chaves de Sousa

Engenheira de Alimentos
CRQ X-l0o Região Ne 10300436

Assinado de forma digital por
ALINE CHAVES DE



2. Sensoriais

\-

DATA

nEvtsÃo: 04

2uútn12

Piroco ubo"'

F CHA TÉCNIGA PARA
LEITE UHT SEMIDESNATADO EDGE PARA
DTETAS coM RESTRTÇÃo oe LACToSE -

ZERO LACTOSE
02.SIS,QUALI

FL hIO

í

1. Descrição

O leite homogeneizado que foi submetido, durante 2 a 4 segundos, a
uma temperatura 130o C, mediante um prooesso térmico de fluxo
contínuo, imediatamente resfriado a uma temperatura inferior a 32oÇ e
envasado sob condições assépticas em embalagens estéreis e
hermeticamente fechadas.

Cor: Branca levemente bege

Sabor: Característico de Lácteo mais adocicado

3. Microbiologia Aeróbios Mesófi los UFC/ml n=5 c=0 m=100

4. Físico-Químicos

Gordura (%): 0,6 -2,9 olo

/100 ml: 0,14 a 0,18

Estabilidade ao etanol 68% (v/v): estável

ESD (%): min. 8,30

t

ELÂBORADO POR
HELENA MAGALHAES DE CAMARGO
COORDENADORA DE P&D

VERIFICADO POR:
tosÊ peR=tRn S|LVEIRA
CONSELHEIRO EXECUTIVO

APROVADO POR:
MARCOS HELOU
SUPERINTENDENTE

Página í de 4
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DATA

RevrsÃo: M

201m,t2012FrcHA rÉcxtcl PARA
LETTE UHT SEMIDESNATADO EDGE PARA
DTETAS coM RESTRTÇÃo oe LAcrosE -

ZERO LACTOSE
02.SIS.QUALI

5. Tabela Nutricional /
porção de 200 ml (1
copo).

%vD (*)Quantidade por porção 200 ml (í copo)
482 kcal - 344 kJValor energético -^-
3áHq,à\Carboidratos 9,09 dos quais:
**

t
T

8,09t§{,Açúcares
**4,59I

Glicose
**§à^ã8"/Galactose 4,59

0 **Lactose

6,29 IProteínas

2,49 4Gorduras totais

7Gorduras saturadas 1,59
**Gorduras trans 0

0 0Fibra alimentar
128m9 5Sódio

232m9 23Cálcio
*7o Valores diários com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400kj.

Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de

Suas necessidades energéticas.
*VD não estabelecido.

6. Validade 4 meses

7. Embalagem

9. Annazenamento
Deve Ser armazenado em local Seco, limpo em temperatura ambiente
máx. 30oC, ao abrigo da luz solar e umidade.

Primária: Cartonada, compostia por polietileno, papel bran@, papel
pardo e alumínio com tampa de rosca.
Secundária: Caixa automática de papelão revestida com película de
polietileno.
Conteúdo: 12unidades de 1 litro.

8. Código EAN 13 r
DUN 14

Produto EAN 13 (Unidade) DUN 14 (Gaixa)

Semidesnatado
Zero lactose

7898215152811

ELABORADOPOR
HELENA MAGALHAES DE CAMARGO
C@RDENADORADE P&D

VERIFICADO POR
losÉ pERrtnR S|LVEIRA
CONSELHEÍRO EXECUTMO

APROVADO POR:
MARCOS HELOU
SUPERINTENDENTE

Página 2 de 4
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DATA:

REUSÃO:

20106,1ãJ12

(x

FICHA TÉCN CA PARA
LEITE UHT SEMIDESNATADO EDGE PARA
DTETAS COM RESTRIÇÃO Oe LACTOSE -

ZERO LACTOSE
02.SIS.QUALI

i uo

10. Transporte
Em caminhões limpos, seoos, em bom estado de conservação, sem
resíduos de substâncias tóxicas, graxas, lubrificantes
de carga. lsentos de infestagões e odores.

ou com outro

Livre de
contaminação

Livre de arraste e
contaminação cruzada

Sti,, NÃO Slt 
' 

NÃO
Aipo SIM SIM
Semente de alqodão SlM SIM
Glúten SIM SIM
Aveia, cevada, centeio, paÍnço. SIM SIM
Ovos e derivados SIM SIM
Leite e derivados NÃO SIM
Arnendoim SIM SIM
Frutos do mar SIM SIM
Soia e derivados SIM SIM
Sulfitos SIM SIM
Trigo e derivados SIM SIM
Semente de Papoula SIM SIM
Gergelim SIM SIM
Semente de Girassol SIM SIM
Amêndoas SIM SIM
Castanha do Pará SIM SIM
Castanha de Caiu SIM SIM
Castanha Portuguesa SIM SIM
Avelã SIM SIM
Macadamia SlM SIM
Pecâ S]M SIM
Pinhão SIM SIM
Pistache SIM SlM
Nozes SIM SIM

O leite UHT Semidesnatado Piracanjuba Zero Lactose é livre
potenciais alergênicos Iistados na tabela abaixo.

Alergênicos

12. Dados
GMO-Free

O leite UHT Semidesnatado Piracanjuba Zero Lactose é livre dos seguintes
constituintes:
- Soja e derivados de soja;
- Milho e derivados de milho.
Na fabricação de leite UHT semidesnatado Piracanjuba não é utilizado
nenhum ingrediente ou matéria-prima de origem genetícamente modificada.

EI.ABORADOPOR
HELENA MAGAI HAES DE CAMÂRGO
COORDENADORA DE P&D

VERIFICÂDO POR
losÉ penerRR StLVEtRA
CONSELHEIRO EXECUTÍVO

APROVADO POR
MAR@S HELOU
SUPERINTENDENTE

Página 3 de 4
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13. Dados
Pesticidas

O leite UHT Semidesnatado Piracanjuba Zero Lactose é livre de pesticidas
(organoclorados e Piretróides).
Realiza-se monitoramento em laboratório externo (anualmente).

14. lngredientes
Leite semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes citrato de sódio,
trifosfato de sódio, monofosfato de sódio e difosfato de sodio.

FICHA TÉCNICA PARA
LEITE UHT SEMIDESNATADO EDGE PARA
DTETAS COM RESTRTÇÂO Oe LACTOSE -

ZERO LACTOSE
02.sts.QUAr_t

DATA:

REVISAO:

Nffit2012

04

15. No de registro
SIF/DIPOA dTRà002112052

o_€í 
.^ t'r-

lFr lE d

16. ANEXO
lmagem do
produto

DATA

ffÃ**,á't t*zto"-:

I t?Crrlàrr lçjir V.ru r iÉ.

REVISÃO ATUALZAçÃO
RESPONSÁVEL

PELAS
ALTERAçÕES

Daniele Werlango8to412016 00
Adequaçáo a RDC 26 de 2 de julho de 2O15;
Alteração do número da revisão para'0", para adequação
ao sistema SAP, alteração de Logomarca e imagem.

12J01t2017 01 Sem alteracões Micherlane Keilla
Liliamara Pricíla2510312018 02 lnclusão do item 08 - EAN/ DUN

2310712020 03 Atualização da logornarca, cargos verificador e aprovador, Líliamara Costa
Alex Ribeiro1610312022 04 Revisão Críüca sem AÍteraçáo

EIÂBORADO POR
HELENA !üGALI{AES DE CAMARGO
OOORDENADORA DE PED

VERIFICADO POR:
rosÊ peRernR$LVETRA
CONSET}IEIRO EXECUTÍVO

APROVADO POR
MARCOS HELOU
SUPERINTENDENTE

Página 4 de 4



F CHA TÉCNICA

DEdnFrcâçÃo go PRourro

Nome: Leite em pó integral

Marca: ltambé

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o Ne 0329/1972

|EENTIF|CAçÃO DO FABRrcANTE

Razão Social: ltambé Alimentos S.A.

Nome fantasia: ltambé

Endereço: Rua João Andrade, 20. são Geraldo - Sete lagoas - MG. cEp: 35700-179
CN PJIM F: L6.849.23L10010-03

Home Page: wwwJtambe.com.br

SAC:0800 703 40 50

CANAGIERíSTTCá6 D§ PNODUTO

lngredientes: Leite íntegral. AtÉRctcos: coNTÉM tEtrE. poDE coNTER DERtvADos DE soJA.

coNTÉM rAcrosE. rrrÃo conrÉM GrúTEN.

(*)% Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.4O0 kj. Seus
valores diários podem ser ma
energéticas. (**) Não estabelecido

íores ou menores, dependendo de suas necessidades

lHfiOfMÂÉgS §OBff OInoDt TO

Prazo de validade: Consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que

armazenado em condições satisfatórias

Conteúdo líquido: 4009.

ALINE CHAVES DE Ashú&íffidsHpí^UNE
50 u 5A :e5 eoas 1 +t az ffi, #'?f i,iãl'if,J".

NUTRICIONAL

colheres de so2P

INFORM

Quantidade por po %vD (*
Valor ene 129 Kcal =542 6
Carboidratos 9 3
Proteínas 9
Gorduras Totais 7 13
Gorduras Saturadas 20
Gorduras Trans 0 **
Fibra Alimentar 0 0
Sódio 75 3
Cálcio 24

I

\-



Saco aluminizado.

Manter em local seco e arejado. Quando não for utilizado todo o conteúdo, dobre a embalagem e

guarde em recipiente fechado e seco. Após aberto, consumir em 30 dias.

Fortaleza (CE), 05 de feveriro de2O23.

ALINE cHAVEs DE lill#il;l!'Jf 
disitarpor

sousA:e5e04s 1 4387 il::§;ffi:',Ti1,u.,.,,00,

Aline Chaves de Sousa

Engeúeira de Alimentos

CRQ X-10e Região Ne 10300436

v

U

El{BAlÁ6[nÊ



r-AUDo DE ANÁusrs

Lote de Controle;

Qtd. Lotê GontroE:
Data de Produção:

o8moo8ss12s Nota Qll:
19460.00 KG

UlO1l2O22 Data Venc.:

iê
Atí€or6 5,,Â

À

Abaixo relacionamos os resultados de controle da qualidade.

PTOdUIO: 600301171 -LEITEEMPOINTEGRALPClKG

Fábrica: 3210 - CO Ubedândia

Lde de Produção: 3o1422o1m

NF/Sérlê: (x)«)3064í-1

Lote:

Operação:

Arnodra:
ooto - lNÂltsES LEtrE EM pó t[rEGRÂL

uto1t2023

ResultadoUnidade MétodoCaracterística
oAF00035 GCONFORMEASPECTO

C-CONFORMEoAFQ0035coR

oAFO0035 GCONFORMEODOR

C.CONFORMEQAFO003sSABOR

oAFOo038 26,47%(m)

A.DISCOA-eté7.5motLFOLCoT

oAFO0039 16.15YoACIDEZ

3.31oÁím) QAFQOO2sUMIDADE

0.580mm/m3 QAFCEG}6PESO ESPECIFIGO

<0.50ml QAFCtm4lINDICE DE INSOLUBILIOADE

oAFOOo37 6.59oH

NJ.IEGATIVOIGGFQOSgANTIBIÔTICO

PESTICID <0,0PESTICIOAS (MON EXTERNO)

AFLATOXI <0.50oobAFLATOXINA M1 (MON EXTERNO)

40.0tDFí982'tLACTOSE 9o

CHUMBO <0,020mo/koGHUMBO íMON EXTERNO)

<2.50mo/ko MELANINAMEt-AlirlNA- AC C|ÀNURIGG AMELINE- AMELID

RESVETER <0,0%RESIDUOS VETERINÂRIOS (MON EXTERNO)

<7.00v" AOAC9303CINZAS LP

OAFOOMO 24,86%(m)PROTEINAS TOTAIS LP

45.4%ím) ADPl2016TEOR DE PROT DO LEÍTE NO ESD

1so48331 4E0,0uÍc/q

< 10.0uÍclo lso661l

BIOS MESÓFILOS

E LEVEDURAS LP

ts021528 <10,0ENTEROBACTÉRIAS LP ufc/q

LISTERIA 0.0ufc,/oLISTERIA MONOCYTOGENES ruON EXTERNO)

00rÍclo ENTEROTOENTEROTOXNA ESTAFILOCÓCICA (MON EXTERN)

07lO1l2O22 - OE:29:00

Opêraçáo: OOí0. ANALEES LEITE EM PÓ NTEGRAL

Caractedstica Unidade Método Resultado

ESTAFILOCOCOS COAG POS (MON EXTERNO) ufc"/o tsoô888'1 0.0

SALMONELA SPP/2sG (MON EXTERNO) uÍdo tso65791 0.0

BACILLUS CEREUS LP (MON EXTER) uÍc/q lso 7932 0.0

SEI-AGEM SELAGEM C-CONFORME

DATA FABRJCACÃO/LOTE FABRILOT C4ONFORME

PESO PESO C.CONFORME

SUJIDADES/MATERIAIS ESTRANHOS MATESTRÂ C-CONFORME

FABIANA

ALEXNALDO t"ffin#ãtmr"*'*'
ALVES rxAss7ro26e56el

DIAS:971 02695691 m:'zo'?2'0328 
ró2355

uarÉpta Gr}RDÀ



,
LAUDO DE ANALISES

i 5/A

Abako relacionamos os resultados de controle da qualidade.

Valores de ReÍerência:

Este laudo de análise está de acordo com padrões exlgidos pela legislação vlgente e pela ltambé Alimentos SIÀ
Os resultados das análises se aplicam apenas a amostra analisada.

Assinatura eletrônica na emissão do laudo, assegurado e validado pelo Sistema de Tecnologia da lnformação.

Responsável liberação lote: UZABI§I(Y Nome: LUIZ FERNANDO RIBEIRO ZABIS]« - Auriliar de Laboratório

EL_ .sor do laudo: DALMEIDA Nome: DALANA GOltlES ALMEIDA - Técnico de Laboratórlo

Data da emissão do Laudo: 28.03.2022 ALEXNALDO
ALVES

DIAS:9710269569
1

Assinado de forma digital
por ALEXNALDO ÂLVES

DrA5971 02695ó91
Dados:2O22.O328
1624:26 -03'00'
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30i4875 . ITAMBE ALTMENTOS SA,

Abaixo relaclonamos os resultados de controle_ da qualldade,

"*'-í

LAUDO DE ANALISES

,, -'Í d

Lote dc Co4trole:

Qtd. Lote Gontrole:

o1;ocíJiJ,227s14 Nota QII
4312.80 KG

23t0/.t2021 Data Venc.: 1Üo1no22

,r

Produto:
Fábricp: 3o't2 - FábGoiânia I

Lote de Produção: 30122101.23

NFrsérle

Lote:
p.r

OperaçPo:

6003í6300 . LEITE PO INT INS NOLAC POUCH «)OG

..*,n.t*
OO1O. ANÁLISES LEITE EM PÓ INTEGRAL INST

C4ONFORMEoAFO0035ASPECTO

CCONFORMEoAFO0035COR

C€ONFORMEoAFQoo35ODOR

C4ONFORMEoAF00035SABOR LP

27.00%ím) oAFO{x)38]I,ATÉRIA GORDA

17.98oAFO00s9
"/o

2.O3oAFO0028%(m'l

z

o 400oAFo0036ocm/m"PESO ESPECÍFICO

oAFO0041 {,10mlINDICE DE INSOLUBILIDAOE

6.67oAFO0037oH

<0 090tDF19821oaLACTOSE

25.90%íml oAFO00«)PROTEÍNAS TOTAIS LP

ADPt2016 36.5TEOR DE PROT DO LEITE NO ESD %ím)

ADPl20í6 A-olSCoA-eté7.5moPARTÍCUI-AS OUEIÀ/IADAS

tso4833'l 1280.0MESóFILOS AERóBIOS VIÁVEIS uÍclo

<10.0ufcr'o lso6611BOLORES E LEVEDURAS LP

<í 0_0tso21528ENTEROBACTÉRIAS LP uÍc/q

<10.0ESTAFILOCOCOS LPíi'ON EXTERNO) ufc/o tso68881

0.0tso65791SALMONELA SPP/2sG &ON EXTERNO) ufc/q

SELAGEM C€ONFORMESELAGEM

C4ONFORMEDATA FABRICACÃO/LOTE FABRILOT

25_OIJMECTABILIDADE s toFQ40

ILFOLPO3 85.000RSABILIDADE_ai

Operação: OOIO. ANÁLISES LEITE EM PÓ INTEGRAL INST

Data/Hora:

Operação: OO1O. ANÁLISES LEITE EM PÓ INTEGRAL INST

C.CONFORMEASPECTO oAFO0035

oAFOoo35 C4ONFORMEcoR

oAFO0035 C-CONFORMEODOR

2319 WESLEY
-'RCsülEdÕ

t nltue tÉtodoêaacmfEHca
oAFO0035 C.CONFORMESABOR LP

MATÉRIA GORDA o/.(m) oAFOoo38 27,OO

oa oAFO0039 17.90ACIDEZ

oAFO0028 2.O8UMIDAOE %(m)

0.400PESO ESPECíFICO ocm,/m' QAFQOO36

INDICE DE INSOLUBILIDAOE ml oAFO004'l <0,í0

oAFO0037 ô.6SPH

<0.090LACTOSE tDF'1982í

PROTE,NÂS TOTAIS LP o,lrlm\ oAFOO&I0 25.90

TEOR DE PROT DO LEITE NO ESD %íín) ADPt2016 36,5

' 
P*aeProàLçao:



LAUDO DE ANALISES

,. IAMBE ALIMENTOS SA

raixo relaclonamos os resultados de controle da qualidade.

PTOdUIO: 6@316300 . LEITE PO INT INS NOLAC POUCH 3OOG

Fábrlca: 3012 - Fáb.ccliâÍú I

Lote de Produgão: N1221M/3
NFISérle:
Lote:

Lote de Controle:

Cltd. Lote Controle:
Data de Produgão:

o4oo}o2275'14 Nota QM

43r2.80 KG

23l0/,nO21 Data Vonc.: 1810112022

PARTÍCUI.ÀS QUEIMADAS ADPt2016 A-DISCOA-âté7.5mo

MESÓFILoS AERÓBIoS VIÁVEIS ufc/o rs048331 'Í300,0

BOLORES E LEVEDURAS LP tÍclo lsô66't 1 <í0,0

ENTERoBACTÉRIAS LP ufc/o ls021528 <10.0

ESTAFILOCOCOS LPíMON EXTERNO} ufcy'q ts068881 <í0.0

SALMONELA SPP/2sG ruON EXTERNO} ufclo tso65791 0,0

SELAGEM SELAGEM C4ONFORME

FABRILOT C.CONFORME

s toFo40 14.0

o/" ILFOLP03 141.980

Valores de

Este laudo de anátise está de acordo oom padrões exigidos pela tegislação vigente e pela ttambé Allmentoe S/4.
Os resultados das análises se aplicam apenas a amostra anallsada.

Assinatura êletrônlca na omlssão do laudo, assêgurado ê valldado pelo Slstema de Tecnologla da lnformação.

Responsável liberação lote: KSOLME Nome: KAROLAYNE SILVA DE OLMIRA . Técnico de Laboratório A

Emissordo laudo: PBCOELHO Nome: PAULO EDUARDO BRAGANCA COELHO - Gercnte de
Desenvenvolvimento de Novos N

\

Oats'aa emissão do Laudo: í5.06.202í

nara FÂRFltcacÃôn ôTF

TABILIDADE



Número e Versão: ESP-PA-LPO-0002 -V.17

Fase: Mgente
Data Criação: 11 111 12021

Elaborado por: Clara Cordeiro Mariano

ESPECTFTCAçÃO PRODUTO
ACABADO LEITE EM PÓ
LE TE EM PÓ INTEGRAL

iré
- lU Expedição - lO; ExpediÉo - lU; Gerência de Suprimentos;

Desenvolvimento; Produção Goiânia; Produção Guanhães; Produçâo Sete Lagoas; ProduçÉo Uberlândia; Unidade

Goiânia; Unidade Guanhães; Unidade Sete Lagoas; Unidade Uberlândia

Área relacionada: Expedição - lG; Expedição
Sete Lagoas; Laboratório Uberlândia; Pesquisa &Laboratório Goiánia: Laboratório Guanhães: Laboratório

1. Nome do Produto

Leite em pó integral

1.1 Codigo SKU

600301100: LEITE PO INTEGRAL 200G SC C/50PC

600301'10í: LEITE PO INTEGRAL 400G SC CI2íPC

6003011M: LEITE PO TTAMBE ]NTEG SC 25KG

600301171: LEITE EM PO INTEGRAL PC 1KG

600301235: LEITE PO INTEGRAL 200G SC C|â5PC

\- 600328104: LETTE PO TNTEGRAL PARA COMPOSTO úCreO PRECIOSO 25KG

600364104: LEITE PO ITAMBE INTEG SC 25KG ARGELIA

'1.2 Denominaçáo de venda

Leite em pó integral.

'1.3 Códigos de matéria prima

201136: MATERIA PRIMA LEITE PO ORIGEM ]MPORTADO

202115: MATERIA PRIMA LEITE PO NACIONAL

2. Gompos!çãoí Descrigão do produto

Produto resultante da desidratação de leite de vaca, integral, apto para alimentação humana, mediantes processos

tecnologicamente adequados.

lngrediente: Leite integral.

2.1 . lnÍormações sobre alergênicos

F Alérgicos í: Contém leite. Pode conter soja.

1 Tc/los os rtens desÍa especificação com exceção do 600301104 e 600364104 produzido na unidade de

Ubertândia.

) Alérgicos 2: Contém leite.

2 lnformação vátida para 600301104 e 6003641C4 produzido na unidade de Ubedândia.

Aprovado em:Próxima revisão: Aprovado por:Data da emissão: Revisado por:

Muryane Oliveira
Femandes

Fernanda Damasceno
Soares

Junio Jones Figueira
Josiane Menezes Toledo

1911112021Yara Raphaella Duarte

31/08/2009

ALEXNALmALVESm$m*"
DIAS:971 02695ó91 ffiffij,*,*

lmpresso por Erika Baóosa Pimentel Pf;ina 1l'!2



F Lactose: Contém iactose.

P Glúten: Não contém glúten.

3. Características

iltlaterur Gcre t&

Acidez ifl{- Ée \aCer 3 ' -\. t8q de
SNGi

ÍrQ*q-1-

pH

unidm

CÓPH \ÃC
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6,5 - 6,9

32-40

Máx.7,0

Mín.24,O

cofl! o plano de amostragem e cronograma analíüco extemo de cada
**A

3.í. Sersoriais
Características Especificação Referência

Aspecto
Pó fino uniforme sem grumos. lsentos de

substâncias estranhas macro e
mícroscopicamente visíveis.

REG-QA-OOO3

Cor Branco amarelado. REG-QA-OOM

Odor Agradável, semelhante ao leite fluído. REG.QA-OOO3

Sabor Agradável, sem ranço, não ácido, semelhante ao
leite. REG-QA-OOO3

3.?. Físieoqr.rislicoe
Cancteristles EspeciÍicação Referência

Mín.26 Bruker/ PAP-OA-FQ-
0051/ tDF I

Máx. í8,0 Bruker/ PAP-QA-FQ-
0039/ tDF86

Máx.3,5 PAP-QA-FQ-0052

0,48 - 0,69 PAP-QA-FQ-0036

Máx. 1,0
PAP-QA-FQ-OM1 I

lDF129

Máx.30
*'** MMOAAOA ltem

2.23

PAP-QA-FQ-0037

Bruker llDF 198121

AOAC 930.30

Bruker / PAP-QA-FQ-
0040nDF20t

lU: PAP-QA-FQ-0047

Mín.34
Tecr Bruker lIDFâO

Máx. Disco B ADPI Bulltin 2016

ffiReferência

n=5 c=2 m=l0.000 M=30.000
PAP.QA.MB-

OOOí/ PETRIFILM

lmpresso pw ÂsiddêÍrÊdsHE PáOina I: i 2
ALEXNALDO ALVES aErurm rws
DIN:9710269569I 3ffi ro.-

ão'
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Listeria monorytogenes (259 ou
mL)',t

*Para plano de análise de 1 a 3 amostras o padrão a ser cumprido é do 'm'.
**A frequência analítica ocorre de acordo com o plano de amostragem e cronograma analíüco extemo de
cada unidade fabril.

'*" São r.rtilizados métodos de análise equivalentes aos métodos referenciados nesta especificação.

(lU) Análise feita apenas na unidade fabrilde Uberlândia conforme cronograma analítico extemo e demanda do
cliente.

3.tl substâncias

**A frequência analítica oco!Íe de amrdo com o plano de amostragem e cronograma analítíco extemo de eda
unidade fabÊl

ALEXNALDO

ALVES

Âssinado de fm óglt^d poí
ATEXNALDO ALVES

DtÀsr7102695691

cópn NÃo coNTRor-ADA - REpRoDUÇÃo pRorBtDA
lmpresso por Erika Barbosa Pim€ntel

DIAS97 1 0269569 1 T#:',0".3:4 
1 ó:43:f4

Enterobactérias/g PETRIFILM

n=5 c=2 m=500 M=5.000 lso 7932BacilÍus cereus/g** (lU)

n=5 c=1 m=10 M=100
ISO 688&1:1999/
PAPQA-MB.OO1OEstaÍilococos coag. pos./gt*

Salmonela spp l25g** 6=lQ g=Q rn= Q lSO 6579-1:2017

PAP-QA-MB4O12Bolores e Leveduras" n=5 c=2 m=50 M=100

n=§ g=Q rn= Q rN 60/20í9Enterotoxinas estafi locócicas(nglg)*"

tN 60/2019n=5 c=0 m= 100

ReferênciaEspeciÍicaçãoParârnetros

Ausente
tN 53, 01110t2018,

MAPA
Substâncias estranhas rnacft) e
microscopicarnente visÍveis.

RDC 14, 28t03t2014,
ANVISA

Parasitos. fragrnentos de lnsetos ou
excrementos*'

Ausente

PAP{A.FQ.OO1O.V2y
MMOAAOA*Amido** Ausente

Sacarose Ausente MMOAAOA ltem 2.15t*

Máx. 1,5%
RDC14,2AO3,2O14,

ANVISACinzas insolúveis em ácido**

Págína 3112

6=§ g=Q rn=lQ
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acordo oom o plano de amostragem e cronograma analítico extemo de cada

Oxietehasdtna$ar*

\-,

Pr*tr#os

-i-';: 
*;-:, -= :

J- :----- -

"A

NE

5(i)

arcrdo com o plano de amostragem e cronograma analÍtico extemo de cada

10

LMT 5 mcg/kg

o plano de amostragem e cronograma analíüco extemo de cada

ÀsÍnado de Íoma dQital

ALEXNALDO ALVES pot uxNeloo ALvEs' t As97l@ó95691
DIAS:97 I 02695691 ooaox zozza.x 1 6:/u:ot,

FL NO
.l

4Af19993.5 Antabióticos PNC
EspeciÍicação

LMR/NA (mq/kq) Reúerência
LQ/MIC (mq/ks)PaÉmetros

4 ELISA CLAE-UVNEPenicilina'*

ELISA CLÂE.UV200NEEstreptorniana*

í00 ELISA CLAE.UVTetraciclina ial* NE

ELISA CI.A,E-UV40NEEritrornicina-

500 ELISA CI.AE-{.JVNENeonicrng-

ELISA CLAE-UVNE 100

100 ELISA CLAE-UVNE

4 ELISA CLAE-UVNE

ELISA CLAE-UV4NEA:-:r. -a*

ELISA CLAE{JVNE 100

t - ttr 421!1993.6

LMR/NA (mq/ks) Referência
LQ/MIC (mg/kE)

ELISA CCD-DST
CIÁE.UV10010

ELISA CCDOST
CIáE-UV100

100 (
ELISA CCD-DST

CLAE-UV

5',(ii) ELISA CLAE-UV

I82'
ReferênciaEspecificação

EL]SA CCDOST

{3to
Pàgina 4í12

*rÀ

o
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anaÍÍtica ocüre de acordo com o plano amostragem e cronograma analítico extemo de cada
unidade fabril

'*A frequência analitica ocorre de acordo com o plano de amostragem e cronograma analítico extemo de cada
unidade fabril.

ALExNAtDo §H.fi,ffi.ffif Pásrna 5'12

ALVES DlÂssroziesóer

DIAç.e71nr6qç6e1 Ír.dc202iú:I24 les:s

FLN

lí9993.8 Antiparasitários - PI{GR - lt{ 42

LMR/NA (ms/ks) ReferênciaParâmetros
LQ/MIC (mgfl(g)

CLAE.DF1o.(ii)10(i)lvermectlna@*

3.9 -|il
ParâmeEos

Especificação Referência
LCUÍtllC (mq/ks) LMR/NA (ms/kE)

Aldrin * 20 6 CGDCE

AlÍa BHC * 10 4 CGDCE

Beta BHC* 40 3 CG-DCE

Lindane * 10 10 CG-DCE

HCB* 10 10 CG.DCE

Dieldrin * 10 6 CG-DCE

Endrin * 30 0,8 CG-DCE

Heptacloro(d) * 10 6 CG-DCE

DDT e Metabólicos * 40 50 CG.DCE

Clordane(e)* 50 2 CG-DCE

Mirex * 40 NE CG.DCE

Metoxicloro * 150 40 CG.DCE

PCBs * 300 NE CG-DCE

3.9.í Limites Márimoo Tobrados tle Ortrros Contamlnantes -ANEXO lll lN 88,

Parâmetros LtíT (pqrq) Notas Referência

Dioxinas (PCDD). fu ranos
(PCDF) e bifenilas
policoradas (PCB) -'

5,5

LMT de 5,5 pg/g psra soma de PCDD,
PCDF e PCB.
LMT de 2,5 pg/g para soma de PCDD e
PCDF.
LMT aplicáveis sobre o teor de gordura.

tN 88,
26tO312021,

ANVISA

3.í0
ReferênciaParâmetros Especificação

LMT 0,480
RDC 487, 26t0312021,

ANVISAArsênio (ppm)"'

LMT 0,192
rala nmarntnt

RDC 487, 2610312021,
ANVISAinta rrf n n^rrÍD^, 

^n^ 
DEDDr^n

lmpresso por Erika Barbosa Pimentel

Esoec

21

Chumbo (ppm)"'
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*** Limite inciso ll da RDC 487,2610312021 (levando em consideÍaÇão o maior
Íator de concentraçãc 9,6i.

LMT: Limites Máximos Tolerados para Mlootoxinas Aflatoxinas Ml-
LMR: Limite Máximo de Resíduo I LQ: Limite de Quantificação / NA: Nivel de ação INE: Náo estabelecido / MIC:

Concentração Mínima irçibitcrta. *[-MR não estabelecido pelo MAPA.

(a) Somatório de todas as teúacidinas i (b) Somatório de todas as Sulfonamidas / (c) O LMR pe expresso e,22,2*
Dihidro-AvermeCina B1a I id) Sornatório de Heptacloro e Heptacloro Epóxido / (e) SomatÓrio de Nanocloro e

Oxiclordane

SubstÉincias que pos.$rem a LMR igual a ZERO ou sem LMRs estabelecidos, o Nível de Ação é igual ao Limite de

Detecção do Métodc de Confirmação.

Para drogas proibidas não se esLabelece LMRs

3.íí
Referência

OGM
Produto livre de Organismos Geneticamente

Modificados

4. Tabela Nutricional:

NUTRICIONAL

Porção de 269 (2 colheres de soPa)

Quantidade

Valor

Carboidratos

Proteínas

Gorduras totais

Gorduras Saturadas

Gorduras lrons

Fibra alimentar

Sodio

Cálcio

* % Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal

ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou

rnenores dependendo de suas necessidades energéticas.
** Não estabelecido

5. Embalagem

O produto deverá ser acondidonado em embalagens adequadas, náo devendo o material empregado interferir

desfavoravelmente nas caracterísücas da sua qualidade.

5.1. Tipos de embalagem

5.1.1.600301100: LEITE PO INTEGRAL 200G SC C/50PC

RDC 487, 26iÜ#t'Í,
ANVISALMT 0,480Cádmío (ppm)t"

% vD (*),Lrr PUr I
6129 kcal =542k)
39,6 g

96,7 g

137,Lg

4,4 g 20

0 ti+

0 0

375 mg

24239 mg

Embalagem SecundáriaEmbalagem Primária

Filme de polietileno de baixa densidadeMaterial/Gomposição
Filme poliéster metalizads + polietileno

transParente

lmpressoIEPRoDUÇAof;Sru§lBA

ALEXNALDO ALVES mlffisfmderar 
PoÍ

6!12

Parârnetros Especlficacão
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Flexografia

ALExNALDo ALVEs fffi#m'@' *'
DIAS:971 02695691 Hlffij,a<.ar jff

LlÍ

Termossoldagem

lL e lU: 710x260x'150
lG e lO: 730x260x150

10,00

10,26

ErrbataSem Primária Embalagem Secundária

Filme de polietileno de baixa densÍdade

lmpressolmpresso

Flexografia

TermossoldagemTermossoldagem

71 0x260xí 50

10,00

0,406 10,21

Embalagem Primária lL e lU Embalagem secundária

Materi @o

lL e lU:Saco de papel Kraft modelo
Avaton, cryn boca aberta escalonada e

fundo sextavado colado
lG e lO: Saco de papel Kraft sanfonado
kca ãbertâ reta e fundo reto costurado
lO: Saco de papel Kraft sanfonado boca

aberta reta e fundo reto costurado

Não se aplica

lmpresso Não se aplica

lmpressão Não se aplica

Sistema de feci:amento lL e lU: Termossoldagem
G e lO: Tennossoldagem + Costura

Não se aplica

Dirnensíonai extelnc
(crn)

Náo se aplica

Peso Líguido {kg} 25,4O Não se aplica

Peso Bruto (kg)
lL e lU:25,24

lG:25,18
lO:25,27

Não se aplica

Embalag€m Primária Embalagem Secundária

Materiat/Cornposição I fif*" poliésterrnetalizado + polietileno

I transparente Filme de polietileno de baixa densidade

Pigmentação
I

lmpresso

lmpresso por: Erika Barbosa Pimentel Fágina 7:'12

Sistema de

0,200

\-

ravura/Flexografia

5.1.4. 6@30í171r LEITE FO INTEGRAL PC 1 KG

MateriatlC
Fl:*e po{iéster metalizad6 + polietileno

transparente

Rotograwra/Flexografi a

Sistema de :.s

Dimensiond
(rrlm)

0,400

Pigmentação

Rotogravu ralF lexografia
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Sistema de fechamerie Temrossoldagem TermossoldageÀ,

Dimensional extemo
(mm) 330x195x45

Peso Líquido ikgi 1.00 10,00

Peso Bruto ikg: 1,O12 10,18

\-

ESP-PA-LPO-0002 -V.17

lmpressão

5.1.5. 600301235: LEITE PO I'|$TEGRAL 2O0g cl2SPC

5,1.6. 6Sü3?81&{: LEITE PO INT P/ CL PRECIOSO 25KG

5.1.7. 6003M'104: LEITE PO TTAMBE INTEG SC 25KG ARGELIA

Flexografia

ALEXNALDO ALVES tmo#fmdrdtdeoí 
Pásin: Er12

Embalagem Prlmária Embalagem Secundárla lG

Material/Comrcsiçáo fiinte pdiéster metalizado + polietileno
transparente

Filme de polietileno de baixa densidade

Pigmenta@ Ímpresso lmpresso

Rotogravura/Flexografia Flexografia

Sistema de feclurnerrto Termossoldagem Termossoldagem

Dmensional externo
(rnrn) 205x130x25 lG:595x175x150

lU:560x175x150

Peso Liquido {kgi 0,200 5,00

0,2u 5,14

Embalagem Primária Embalagem Primária

MaterialiCornposiçáo Saco de papel Kraft sanfonado boca
aberta reta e fundo reto costurado.

Não se aplica

Pigmentaçáo lmpresso Não se aplica

Rotogravura/F lexog rafi a Não se aplica

Sistema de fechamenio Termossoldagem + Costura Não se aplica

Dimensional externo
(cmI 95x42x9

Não se aplica

Peso Líquido (kg)
25,00

Não se aplica

Peso Bruto ikg) 25,18
Não se aplica

Embalagem Primária Embalagem secundária

Material/Composição Saco de papl Kraft modelo Avalon, com
boca aberta reta e fundo sextavado colado

Náo se aplica

Pigmentação lmprasso Não se aplica

lmpressão Rotogravura/Flexografia Náo se aplica

Sistema de fechamento
lollr Íllín r-rrÀlÍErnÍ 

^n

Termossoldagem
\ - E Ec»o^nt rnÃn ctD/.rtarn^

Não se aplica

lmpresso por Erika Baóosa Pimentel

nl Â ç,.O.7 1 nrÁO(ÁOI DlÀse71026r56e1

710x260x150 "*"ft§gu

ravuralFlexografia
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Dimensional extemo
(cm) 92x41x17

5.2. Paletização

5.2.1 Pallet

5.2.2 Rack (Parârnetros intemos)

5.3. Condições de armazenagem

cóprA NÃo coNTRorÁDA - REpRoDUÇÃo pRolBtDA
lmpresso por Erika Barbosa Pimentel

ALEXNALDO Assinedo dê foÍme digltàl

ALVES por ALE[\lALDo ALVES

Dr A5:e7'r 026e s6s ?ffi )::yffi
1 16:,t6:38 {3,0O

Não se

\-

Peso Líquido (kg) 25,00 Não se aplica

Peso Bruto {kg} 25,275 Não se aplica

Gódigo SKU DescÍigão Quaat. por
lastro Lastro Dimensional

(mm)
Peso

Líquido (ks)
Peso Bruto

(kg)

600301 100
(lL e lU)

10 1 200x1000x1450 700 7'.18,2

600301 1 00
(tG)

sc 50Pc
2@ 5 12 1 200x1 000x1 300 600 615,6

60030'1100
(to) 7 15 í 200x1 000x21 20 í050 1077,3

600301 101
(lL e lU)

7 10 1 200x1000x1 500 700 714,7

600301 101
(to) 15 1 200x1 000x21 20 1050 1072,O5

600301 104
(tL) SC 25KG 8 1 200x1 000x1 500 I 000 1009,6

600301 104
(tG) SC 25KG 4 10 I 200x1 000x1 750 1000 1007,2

600301 104
(lo) SC 25KG 5 I 1 200x1000x1 750 1 000 1010,9

600301 104
(tu) sc 25KG 4 't0 1 200x1 000x1 000 1000 1009,6

60030í 1 71 SC 10PC1K9 7 í0 1 200x1 000x1 500 700 712,6

600301 235
(tG)

sc 25PC
2ffi9 10 10 í 200x1 000x1 250 500 514

600301 235
(tu)

sc 25PC
2009

10 14 1 200x1 000x1 500 700 719,6

ô003281 04 SC 25KG 4 10 '1200x1000x1000 I 000 1009,6

6003M104 SC 25KG I 6 22O0x12OOx1O20 1200 1213,2

Códlgo SKU Descrlção Quant.
por lastro Lastro Dimensional

(mm)
Peso

Líttuido íkq)
Peso Bruto

(ks)
600301235

(tG) SC 25PC 2009 10 16 1 200x1 000 800 822,4

Página 9,''t!

\-

7

7
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O produto deve ser eíri bn?erafura ambiente, em local seoo e arejado e

sobre estrado. e afasteds rvo rr*út?ümo Í0 cm do piso e 50crn da parede.

6. Validade e curcanr$o

SACHÊ 200G aou ríffiG eer '!KG: Manter em local seco e arejado. Quando não for utilizado todo o conteúdo,

dobre a em e em recipiente fechado e seco. Após aberto, @nsumir em 30 dias. Durante o

transporte eSe produto g& se compac*ar. Seu peso, contudo, conesponde ao indicado.

FARDO 25KG: fdanler ere iocal seco e arejado. Quando não for utilizado todo o conteúdo, feche bem a

embatagern. r em 3O dias.

7. lnstnrções qre devern co{rrtar no róhtlo / embalagem

Nonre e origem do prodsto" da empresa fabricante, data de fabricação, validade, lote e peso líquido, além de

infonna@es úte{s e&:e a e manuseio do produto.

8. Gontrobe dê dkúÍbuiÉo

canegarnento, de ÍIE& a não comprometer a qualidade do produto.

8.1 . Cuidados importantes de .controle

químicas e microbi@icas dos lotes contidos na carga, deüdamente identificados no laudo pelos mes,rns

números:

os parâmetros analítims solicitados nesta Ficha Técnica.

os lotes no mornento do recebimento, com segurança e conÍiabilidade;

momento do recebimento dos produtos.

de qualidade identifrcados como responsabilidade do fabricante, estes lotes serão devolvidos, acompanhados

dos laudos técnicos intemos com a Descrição da Não Conformidade (RNC), bem como todos os custos de

perdas decorrentes da Não ConÍormidade, serão repassados ao fomecedor.

8.2 Cuidados importantes de controle de qualidade

cóprA Nfd66ft{HE?hDA - REpRoouÇÂo pRorBíDA ALÊXNALD. ,

rmpreào ilSaninleoBomrPeátipas de Laboratório de acordo com a |N62/MAPA; allrus página Íc;,tl
DlÂ597r0269569
I 1É47í!8{r3td
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9. Número NCií- Nomenclatura Comum no Mercosul

0402.21.10

10. EAN/DUN

6m301 100: 7896051 1 30055 / 47896051 1 30053

600301 í01: 7896051 1301 16 / 57896051 1301 1 1

600301 104: 7896051'14465ô / 17896051 144653

600301 171: 7896051 130154 / 27896051 130158

600301235: 7896051 130055 / 57896051 130050

6003281M: intemo

\- 600364í04: Não se aplica

\-

í í. Referênclas Bibliográficas

Técnico para Fixação de ldentidade e Qualidade de Leite em Pó'

26 de 02 de jutho 20í5. Requisitos para rotulagem obrigatória dos principais alimentos que causam alergias

Alimentares.

54 de 12 de novembro de 2O12. Regulamento Técnico sobre lnfonnação Nutricional Complementar.

de junho de 20í8, Métodos Analíücos Oftciais.

135 de 08 de Íevereiro 20í7. Regulamento Técnico referente a alimentos para fins especiais, para dispor

sobre os alimentos para dietas com restrição e lactose.

Aprova atualização do RIISPOA.

Aprova o Regulamento Técnico sobre as condiçôes HigiênicoSanítárias e de Boas Práticas de Fabricação

para Estabelecimentos Elaboradores /lndustrializadores de Ali mentos.

Regulamento técnico de identidade e qualidade de leite cnr refrigerado.

estabelecidos os critérios e procedimentos para a produção, acondicionamento, conservação, transporte,

seleção e recepção do leite cru em estabeÍecimentos registrados no serviço de ínspeção oficial, na forma

desta lnstrução Normativa e do seu Anexo

critério de avaliação da qualidade do leite in natura, concentrado e em pó, reconstituídos, com base no

cópn NládrElrf,ücAme 'índice cMP'.
rmpresso pon Erika Barbosa Pimentel llff|^t* §ffir#ffi Pásrnà'11,12

qça61 Dado:20i12.0324
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Pontos Críticos de Controle - APPCC a ser impÍantado, gradativamente, nas indústrias de produtos de orÍgem
animal sob o regime do SeMço de lnspeção Federal - SlF, de acordo com o manualgenérico de
procedimentos.

resÍduos em produtos de origem animal. BRASIL.

sobre os padrôes microbiológicos de alimentos e sua aplicação.

Estabelece as listas de padrões microbiológicos para alimentos.

sobre os lirnites máximqs tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos, os princÍpios gerais pa,E o
seu estabelecinnento e os métodos de análise para Íins de avaliação de conformidade.

Estabelece os limites máximos tolerados (LMT)de contaminantes em alimentos.

AJtera o Decreto nc 9.013, de 29 de março de 2017, que regulamenta a Lei no 1.283, de i8 de dezembro

de '1950. e a Lei no 7.889, de 23 de novembro de í989, que dispõem sobre o regulamento da inspeção

indusbial e sanitáría de produtos de origem animal.

Í2. Comentáríos adicionais

Produto(s) destinado(s) a cliente(s) com parâmetros específims deverão ser atendidos pela unidade fabril

conforme defi nições técnicas assim por ele(s) determinada (s)/alinhada(s).

ALEXNALDO Âssinado de Íqma disÍbtpq- ALEXNALOOALVEs

ALVES DtAs:e7lo26e56er

D IAS:97 I 02 695691 
Dados: 2022'03'4 I 6í82I
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