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ATA DO RESULTADO DAS ANALISES DAS AMOSTRAS DO PREGAO ELETRONICO N°
001/2023-SEDUC — ITEM 13 DO EDITAL

OBJETO: AQUISIGAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS A MERENDA
ESCOLAR DOS ALUNOS DAS ESCOLAS E CRECHES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO,
JUNTO A SECRETARIA DA EDUCAGAO DO MUNICIPIO DE CRATEUS - CE

Aos nove (09) dias do més de Fevereiro do ano de dois mil e vinte e trés as 08:00, na
Sala dos Programas Federias da Secretaria Municipal de Educacédo de Crateus/CE, sito a Rua
Manoel Augustinho n° 544 — S&o Vicente — Crateus /CE, estando presentes a Sra. Inaya Sales
Linhares — Nutricionista da Secretaria Municipal de Educagdo CRN 11 N° 1538, o Sr. Thalles
Torquato Monte Coélho — Nutricionista da Secretaria Municipal de Educagdo CRN 11 N° 4780
e a Sra. Maria Ivonete Soares de Franga — Presidente do Conselho de Alimentagdo Escolar
(CAE) - CPF N° 316.734.653-15, procedeu-se o julgamento das amostras e documentos,

referentes a licitante classificada e obteve-se o seguinte resultado:

A empresa ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME CNPJ: 45.396.045/0001-65
(1° lugar na disputa do LOTE | — Polpas de Fruta), cujo lote I requer apresentacdo de amostras
acompanhadas de seus respectivos laudos e fichas técnicas, ndo apresentou as amostras e

documentos solicitados, conforme o Item 13 do Edital, portanto a licitante estd REPROVADA.

A empresa ISAC MONTEIRO DOS SANTOS - ME CNPJ: 10.815.666/0001-51 (1° lugar
na disputa dos LOTE Ill - Ovos, LOTE IV - Lacteos, LOTE V — Carnes, LOTE VI — Hortifruti,
LOTE VIl ~ Farinhas, Flocos e Gréaos e LOTE IX - Géneros Secos), cujos lotes IlI, IV, V, VIII
e IX requerem apresentagdo de amostras acompanhadas de seus respectivos laudos e fichas
técnicas, e o lote VI requer apresentagdo de amostras foi submetida a analise da comissio

julgadora e obteve os seguintes resuitados:

e APROVADA:
- No Lote Ill — Ovos pois a licitante apresentou amostra, ficha técnica e laudos
fisico-quimico e microbiolégico condizentes com as especificagdes do Edital.

¢ REPROVADA:
- No Lote IV — Lacteos visto que apresentou amostras e fichas técnicas
condizentes com as especifica¢cdes do Edital para os trés itens do lote, porém os
laudos fisico-quimicos e microbiolégicos apresentados ndo condizem com as
amostras dos itens Leite em po integral 400g e Leite UHT Zero lactose.
- Nos lotes V — Carnes, VIl - Farinhas, Flocos e Graos e IX - Géneros Secos

cujos mesmos requerem apresentacdo de amostras acompanhadas de seus

Prefeitura de Crateus — Secretaria de Educagio. Rua Manuel Augustinho, 544. Bairro S3o Vicente. CEP.: 63700-300.
Crateuds — Ceard. Tel.: (88) 3692.3311. e-mail: educacaodecrateus@bol.com.br
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respectivos laudos e fichas técnicas, a licitante ndo apresentou amo
técnicas e laudos, portanto nao atendeu as especificagées do Edital.
- No lote VI - Hortifruti a mesma nao apresentou as amostras solicitadas, portanto

nao atendeu ao Item 13 do Edital.

| _— 7‘/ T o
Tha!!:%Coélho

Nutricionista da Secretaria Municipal de Educagéo

)2 §xuwt < ol Frsman

Maria Ivonete Soares de Franca
Presidente do CAE — Conselho de Alimentagéo Escolar

Prefeitura de Crateus — Secretaria de Educagdo. Rua Manuel Augustinho, 544. Bairro S30 Vicente. CEP.: 63700-300.
Cratels — Ceard. Tel.: (88) 3692.3311. e-mail: educacaodecrateus@bol.com.br



FICHA TECNICA

Nome do Produto: Ovos tipo Médio Branco

Denominagio de venda: Ovos tipo Médio Branco Categoria A

Marca: Avine

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o N2 0007/703

Raz3o Social: Avine Comercial e Avicola do Nordeste LTDA.

Nome fantasia: Avine

Enderego: Fazenda Sdo Pedro - Estrada do Mataquiri, S/N. Zona Rural. Cascavel — CE. CEP:
62.850.000.

CNPJ: 41.434.556/0011-45

Inscricdo Estadual: 06.420.193-7

Telefone: (85)3291-2766

Site: www.avine.com.br

Ingredientes: Ovos. ALERGICOS: CONTEM OVO. NAO CONTEM GLUTEN.

INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Por¢ao de 50g (1 unidade)
QUANTIDADE POR PORGAO %VD (*)

Valor energético 69Kcal/288 KJ 3%
Carboidratos 0,9g 1%
Proteinas 6,5g 2%
Gorduras totais 4,4g 8%
Gorduras saturadas 1,3g 6%
Gorduras trans Og (**)
Fibra alimentar Og 0%
Sédio 80mg 3%

(*) Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou

8400 KJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de
suas necessidades energéticas. (**) % VD nio estabelecido.

Consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que armazenado em
condig¢des satisfatorias.

ALINE CHAVES DE  aiado de forra digitalpor
SOUSA:95004514387 SOUsASS904514387

Dados: 2023.01.22 12:27:50 -03'00"



CARACTERISTICAS FISICAS
. . Parametro

Tipo de Andlises Minimo Maximo
Classe A -
Peso por unidade (g) 53 -
Peso por bandeja (g) 1590 720
Altura em camada de ar fixa (mm) - 4
Trincas - 2,2%
Sujidades - 2,0%
Ovos vazados - 0,3%
Odor estranho quando retirado a casca Auséncia
Embrido, sangue e veias Auséncia

Translicida, homogénea, firme, consistente,
e ocupando a parte central do ovo.
Transparente, consistente, limpida, sem manchas
Clara n .
ou turvacdo e com chalazas intactas

Microorganismo Parametro
Salmonella sp/25g Auséncia

Aspecto Ovos com cascas limpas, integras e sem deformacao.
Cor Caracteristica (branco)
Odor Caracteristico
Sabor Caracteristico

Embalagem primaria: Celulose

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado

Manter em local seco e fresco. Ndo expor a luz solar ou umidade excessiva.

Durante a estocagem e apds aberto, evitar temperaturas inferiores a 52C e superiores a 182C.

Este produto ndo tem faixa de idade para ser consumido,

e O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode trazer danos a sadde.

ALINE CHAVES DE Assinado de forma digital por ALINE
CHAVES DE SOUSA:95904514387
SOUSA:95904514387  Dados: 2023.01.22 12:28:09 -03'00"
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Datagdo indelével na casca do produto com identificagdo do fabricante e data de fabricagdo.

Datagao resistente as formas de preparo convencional, com casca (cozimento).
Datacdo indelével no rétulo ou estojo do produto.
Produto apresenta casca com medida natural de protecdo que impede a auteracdo da sua

composi¢do sem prejuijo a sua integridade.

ALINE CHAVES DE Assinado de forma digital por

ALINE CHAVES DE

SOUSA:95904514 sousA:95904514387
Dados: 2023.01.22 12:28:23

387 -03'00'

Aline Chaves de Sousa
Engenheira de Alimentos
CRQ X-102 Regido N2 10300436
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Espectt Zonica a1 - JoI6oT [Chamn ETS100%4
F—) Especificacdo Técn y‘ LN -
M Ovo tipo Médio Branco - Bandeja Celulose - 30 Ovas 4%} L
le AVINE COMERCIAL E AVICOLA DG NORDESTE LTDA S na 1de 1
Nome do Produto Ovo fipo Médio Branco Unidade de Venda __Bandeja
inagao de Venda Ow@omw_g_mn Volume da Unidade de Venda (m*) 0,0060
Quaniidade por embalagem (un) Tara do Envase da Unidade de Venda (g) 55_
Pesa Liguido (minimo) (g 1590 Peso Bruto por Unidade de Venda 16845
Pais de F e Emb Brasi Unidades de Venda por Caixa 10
26 dias Volume da Gaixa (m°) 00858
Profundidade da {mm) n‘glg_a
ura da Caixa (mm) I,glgg
" Altura da Caixa (mm) ),
Ovos. NAO CONTEM GLUTEN. Hlure fa & W—é-m T i
Calxas por Pallet (un) 30
Camadas da Basa {un) [:]
. Caixas de aito Pallet (un) _ 5
Porglio de 509 (1 unidade) Altura Paliet completo (m) 1,81
N Quantidade por porgio % VD (*) _ [Tipo de Caminhio ou Container Caminh&o bal - fechado
Walor energético B2kcal= 288k} 3% Acendicionamento durante estocagem ¢ Ewtartempaahmintsrmesa?(:e
Carboidratos 0.8g 1% apds
[Proteinas _ 8,60 2%
Gorduras totais 44g 3%
Gorduras saturadas 30 5% eiul
s frans 0g [e0) Secundano Caixa de papeldo ondulado 8.5 805
Fibra alimentar Og 0% Terciério N/A,
80mg 3% o 1 Altura
=% Vaiorss Diarios com Dase e uma deta g6 2.000kGay o0 8 400K]. Seus valores [Primario 03 03 0,067
disrios podem ser malores ou menores, dependendo de suas necessidades Secundario 0,615 0,31 0,345
energéticas. wovD [Terciano
néo estabelecido. R DADOS DO FABRICANTE .
| S_— Avine Comercial e Avicola do Nordeste LTDA
41.434 556/0011-45
ADE 06.420.183-7
3 S Estrada do Malaquiri, sin
iy = Par Fortaleza -
Classe A - CEP 62.850-000
Peso por unidade.g _53 - N° do registro SIF 703
Peso por bandeja.g 1580 720 [Telefone {85) 3291.2768 r@ 3291.1680
Altura da camada de ar fixa, mm . = Site wiww.avine.com.br
Trincas - A E-mal)
Sujidade - 2,0% 2
Ovos vazados - 0.3% A - fur e} ‘DUN 14 { o S
Odor estranho quando rertirado da casca Auséncia 7895000320 17895000320322 Qualita
EmbriSio, sangue e veias Auséncia 7 100217 1789630410021 Aving
Transiucida, homogeénea, firme, |7896304101818 17886304101815 Carvalho
Gema consistente, ocupando a parte
central do ovo,
Transparente, consistente, limpida,
Clara gem manchas o turvagsio e com
| Seimonells sp/28g o | il
; FUERE Yoty Wwﬁ S >> Brasil, Ministério da Agricullura Pecudria e Abastecimento, Portarian® 368 de 4 ds
Aspecto com cascas limpas, integras e sem setembro de 1997: Regulamento Técnico sobre as condiches Higiénico-Sanltanas e de
deformacso. Boas Praticas de Fabricago para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
cor _CM;“%ML_ Alimentos.
Qdor Caracteristico. >> Brasil, Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento, Decreto Lei n® 56.585 de
Sabor Caracteristico. gmjumuﬂaﬁsmpmvaunwasespmmammamﬁo
. ovo.
W&«m = >> Brasil, Ministério da Saiide, Resolugso RDC n* 12 de 02 de janeiro de 2001: Aprova
_._&.__ para ser consurnido oR o Técnico m slimentos.
O consumo dests alimento cru ou mal cozido trazerdmésm SR e e e )
s ND Pi
CONSUMIDORES EM GERALJ INDUSTRIAS DE ALIMENTODS/ SERVICOS DE ALIMENTACAO.
|Consumo em geral para fins alimenticios na preparagdo de receitas oy seu estado natural. O consumo para ambos os casos deve ser realizado apés tratamento
- » Datagio indelével na casca do produto com identificagdo do istente as formas de preparo convencional, com
casca, Como o cozimento, :
» Datagdo indelével no rétule ou estojo do produto.
= Produto apresenta & casca como medida natural de protecio g e a auteras dawawm cdo sem prejuizo a sua integridade.
TR"EDFL!J =RA 5
Data dificacoes Responsével
18 Revisao de texio Jillo Ofiveira _
lInclusiio da informag3o do uso pretendido / Plblico alve, incluslia da informago sobre medidas anti fraude e atusiizeglo
Jjul-19 da validade. Julio Ofiviera
ago-19___|Mudanca de SIF ER para SIF Angélica Viera
|Revisado por Aprovado por

Vieira Jifio Ofiveira
Analista de Qualidade ; Coordenador de Qualidade




TSA - Laboratorios € Engenharia Ambientat LTDA

CNP3: 18.962.841/0001-45 / CRQ-X 41234,
Rua Eduardec Bezerra, n® 1010, Tauape - Fortaleza/CE - CEP: 60130-271 °
Fone: (85) 4141 3369 / Email: comercial@techlabce.com.br,

Laudo Ne: 10832 2022 .B- V.0
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01 Dados Contratagao.

it s S [T Sre A e Rl Sl L e e B

‘;olu:utante.

s o R e e RN N W——— SRR pRE - BRSNS A E R S

Razéo Sociai A\fINE COMERCIAL E AVICOLA BO NORDESTE LTDA *
CNP]!CPF 41.434. 555/0011 45

T o v II————————— SR S e R LR

02. Dados da Amostragem-

— stz YT STt AP T P L .v\.-—-.é

~ CONTEUDO INTERNO DE OVOS - TIPO DE OVO: BRANCO - GALPAO: A3 - LOTE: 66
Descricao da Amostra: - DATA DA COLETA: 22.09.2022 - DATA DA POSTURA: 21.09.2022 - UNIDADE:, !
CASCAVEL ’

| FAZ SAO PEDRO ESTRADA DO MATAQUIRLS/N KM 2,5 ZONA RURAL Cidade: -
£ Enderego AMOStragem: (5 avel/CE CEP: 62850000 .

-"I’!esponséve! pela Amostragem: Rojanio Borges

Matriz e Origem Amostra: Alimento - Alimento =

Data de Amostragem: 22/09/2022 11:40:00 ‘
Data Recebimento: 22/09/2022 11:40:00

S

03 Resultados

T I R s A N e s 2 st e

oy Parametros Resultados VMP Un Metodologia -
Lot Microbiolégicos :
: Salmonelia sp Ausente Ausente Aus/Pres em 25g CMMEF .f

i.Eglslacao Valares de referéncia estabelecidos conforme RESOLUGAO - RDC N¢ 724, DE 01 DE JULHO DE 2022; INSTRUCAO
NORMATIVA N° 161, DE 01 DE JULHO DE 2022; Estabelece os padrdes microbiol6gicos de alimentos e sua aplicag@o, e Grupo 8A
feréncia(s) Normativa(s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods, 15th Edition,

ngenda
AJS,-‘PI’ES em 25¢ - Presenca ou Auséncia em-25g L. Q L|m|te de Quantificacio, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Apltcavel

.
»

‘stesultados obtidos restdngem-se 3 amostra analisada. Este relatério de ensaio somente poderd ser reproduzido por inteiro e sem alteragfes. O Plano de R
arostragem € de responsabilidade do solicitante.

&onclusao- ' o
A'amostra analisada ATENDE aos padrbes legais vigentes.

<1,0 x 10 UFC/g ou mL equivale na metodologia utilizada “Auséncia” de crescimento do pardmetro analisado.

Verificacdo do Laudo em: https:/ftechlab.ultralims.com.brivalidacao
Cédigo de Verificagao: 0012200002083000380170202200000

Israel Almeida Camneiro
CRQ 10200548 - 102 Regido
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TSA - Laboratérios e Engenharm Ambiental LTDA

CNPJ: 18 962.841/0001-45 / CRQ-X 41

Rua Eduardo Bezerra, n® 1010, Tauape - Fortaleza/CE -~ CEP: 60130- 2713
fone: (85) 4141 3369 / Email: comercial@techlabce.com. br

ERE

__L_audo N2: 1270.2022. B- V 0

01. Dados Contratai;ab . e

Sollutante

Razao So(:lal AVINE COMERCIAL E AVICOLA Do NORDESTE LTDA
CNP]/CPF 41,434, 556/0011-45

A T i g

.02. Dados da Amostragem'

Descri¢cdo da Amostra: OVO BRANCO - DATA DA POSTURA: 26/01/2022

Endereco Amostragem: . \/cE CEP: 62850000

Responsavel pela Amostragem: Rojanio Borges
Matriz e Origem Amostra: Alimento - Alimento o
Data de Amostragem: 26/01/2022 09:00:00 ; ihe |

FAZ SAO PEDRO - ESTRADA DO MATAQUIRI, S!N KM 2,5 ZONA RURAL Cidade: ;:

Nt Data Recebimento: 27/01/2022 14:00:00 | O i

03 Resultados !

o i s bl s e e T pane——— - SR S ——-

Parametros Resultados ) Metodologia :
Fisicos { 3
pH 17,65 i . IAOAC i
Sélidos Totais 830 L AOAC |
Fisico-Quimicos & o] 3 i
Arsénio <0,0100 ' AOAC
Chumbo <0,0100 | SMWW 3111B
Cinzas dnss i . AOAC |
Fibra Alimentar g " 1AOAC
Gorduras Saturadas 2,60 " 'AOAC i
Gorduras Totais ‘883 i " "AOAC 1l
Protelnas 1030 0 | ADAC i |
Sédio 14820 |5 AOAC
| Valor Energético 51131 ;l; - i |AOAC.

Referéncia(s) Normativa(s): AOAC Internationai,Standard Methods for the Examlnatl?n of Water and Wastewater 22nd Edition
Legenda

ug/100g - Micrograma por 100 grama, % - Porcentagem, g/100g - Gramas por cem gramas mg/100g - Mlhgrama por 100 gramé\

kcal/100 g - Quilocaloria por cem gramas de amostra.
L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicdvel

Conclusao Hint Lig 1

Os resultados obtidos restringem-se & amostra analisada. Verificac3o do Laudo em: httpsplﬁa:hl_ab.u!tm!lr-r\s.-cij:'m;:nrfvalida_cao
Cédigo de Verificagdo: 0012200002083000282780202200000 :

Israel Almeida Carneiro 1 |
CRQ 10200548 - 102 Regido ' }. |

Software Ultra Lims - Versado: - Amostra: 1270.2022 ke | Data Emissdo:1/03/2022 - P&gina.:gp

1
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.‘/ MORADA NOVA
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ESPECIFICAGAO
Ttulo: LEITE UHT INT EDGE BETA1L Cédigo Revisio | Pagina
Depto: PESQUISA E DESENVOLVIMENTO ES-PQ-010 0 1de§
ELABORAGAO: GLENDA FEITOSA SILVA MAIA
VERSAO DESCRIGAO DATA
0 ELABORAGAO INICIAL 29/08/2022

NAO SERA SUBSTITUIDA EM CASO DE REVISAQ

Nome Cargo
GLENDA FEITOSA SILVA MAIA ANALISTA DE PESQUISA E DESENVOLVIMENTO |
GRACIELA CASTELLO BRANCO CHINELATE COORDENADOR DE PESQUISA E DESENVOLVIMENTO

VALIDADORES: ELABORAGAO - GLENDA FEITOSA SILVA MAIA - 08/08/2022, APROVAGAO - GRACIELA CASTELLO BRANCO CHINELATE - 29/09/2022



MORADA NOVA
gnls.ovoar
[£ s
ESPECIFICAGAO
Titulo: LEITE UHT INT EDGE BETA1L Cadigo Revisdo Pagina
Depto: PESQUISA E DESENVOLVIMENTO ES-PQ-010 0 2de 5
cODIGO: PRODUTO: UNIDADE:
401060 LEITE UHT INTEGRAL 12x1000ml
BETANIA 1L
1. PRODUTO/DENOMINAGAO M
& GAO "*’97
@/ PREGAO
LEITE UHT INTEGRAL 4 v
["L LRI L) |
2. FABRICANTE N e’
& N CRATEVS

Betania Lacteos S.A - Unidade derc‘

Sitio Alto da Gléria, S/N

CEP 69.680-000, Nossa Senhora da Gloria — SE
Betania Lacteos S.A - Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados
Av. Julio José rodrigues, 750, Térreo - Clerolandigw

CEP 45.700-000, itapetinga — BA

Betania Lacteos S.A - Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados
Rodovia do Contorno CE 046, S/N, Planalto Aeroporto

CEP 62.940-000, Morada Nova — CE

o G

Betania Léﬁos Sﬁ Unifiads eng
Rodovia BR MM@ Zona L
CEP 55.280-000 Pedra - PE

NAO SERA SUBSTITUIDA EM CASO DE REVISAO

3. INGREDIENTES

CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM LEITE. NAO CONTEM GLUTEN.

Leite integral e estabilizantes (trifosfato de sédio, difosfato de sédio, monofosfato de sédio e citrato de s6dio).

VALIDADORES: ELABORAGAO - GLENDA FEITOSA SILVA MAIA - 08/08/2022, APROVAGAO - GRACIELA CASTELLO BRANCO CHINELATE - 26/09/2022




MORADA NOVA
Eﬂ B‘/oar
ESPECIFICAGAO
Titulo: LEITE UHT INT EDGE BETA 1L Cédigo Revisao Pagina
Depto: PESQUISA E DESENVOLVIMENTO ESPQ-010

4. INFORMACAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL 7, (4
Porgso de 200ml (1 copo) (l \rLrel9é ]

| Quantidade por porcao %VD(*) A\ M
| Valor energético 114kcal = 479kJ B :

Carboidratos 9.0g 3

Proteinas 6,09 8
' Gorduras Totais 1
| Gorduras Saturadas 18
'Gorduras Trans -

- I_ Fibra Alimentar

| Sodio 140 mg
- Calcio 240 mg 24

:(*) % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000kcal ou
' 8.400kJ. Seus valores diarios podem g&f maiores ou menores dependendo de
' suas necessidades energétidiis. VD rifio esiaBefecido.

5. INFORMAGOES DO ROTULO

3% DE GORDURA.

AVISO IMPORTANTE: ESTE PRODUTO NAO DEVE SER USADO PARA ALIMENTAR CRIANGAS
MENORES DE 1 (UM) ANO DE IDADE, A NAO SER POR INDICAGAO EXPRESSA DE MEDICO OU

NUTRICIONISTA. O ALEITAMENTQ) E £ RECOMENDADO ATE OS
2 (DOIS) ANOS DEfDADE/OU Al

J .;‘ .:I 1 r ke “. :\ , y = L I
j" R {%‘waﬁ fE ¥ @& 3 % St BusW b e
6. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

NAO SERMRIUBSTITUIDA EM CASD DE REVISR@réo
Aspecto Homogéneo e sem sujidades
Cor Branco, caracteristico de leite.
Sabor Caracteristico de leite.
Odor Caracteristico de leite.

VALIDADORES: ELABORAGAQ - GLENDA FEITOSA SILVA MAIA - 09/09/2022, APROVAGAO - GRACIELA CASTELLO BRANCO CHINELATE - 29/09/2022



| MORADA NOVA
lgldl:c,VC)al' -
ESPECIFICAGAO

Titulo: LEITE UMT INT EDGE BETA1L Cédigo Revis&o Pagina
Depto: PESQUISA E DESENVOLVIMENTO ES-PQ-010 0 4de5

7. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Critério Minimo Maximo

Matéria Gorda %m/v 3.0 -

Acidez g. ac. Latico/100mi 0,14 0,18

Estabilidade ao Etanot Estavel -

Extrato Seco Desengordurado % {m/m) 7 8,2 -

8. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICH

v Critério n c m M Referéncia

Aerdbios mesdfilos viaveis /g 5 0 100 - Portaria 146/96 de 07/03/96

9. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSRQPICAS

Critério Referéncia
Areia ; : RDC 623 de 08/03/22 (ANVISA)
msoluvels em aCIdo
Acaros _ Maximo de 5 na aliquota RDC 623 de 09/03/22 (ANVISA)

| analisada de acordo com as
recomendagdes das
metodologias

!
i

3:.

10. couTAmNANTEMu

_(

Critério l| Limite Maximo Referéncia
Arsénio (makg)  NAQ SERA JUBSTITURRS EM CASD DhnNdiiseaésar21 (anvisa)
Cadmio (mg/kg) | <0,02 IN88/21 de 26/03/21 (ANVISA)
Chumbo (mg/kg) | $0,05 IN88/21 de 26/03/21 (ANVISA)

11. EMBALAGEM
Embalagem primaria:
Embalagem cartonada com 1000 mi de produto.

VALIDADORES: ELABORAGAO - GLENDA FEITOSA SILVA MAIA - 08/09/2022, APROVAGAO - GRACIELA CASTELLO BRANCO CHINELATE - 28/09/2022
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- ESPECIFICAGAO
Titulo: LEITE UHT INT EDGE BETA1L Cédigo Revis&o Pagina
Depto: PESQUISA E DESENVOLVIMENTO ES-PQ-010 0 S5de5

W

12. PRAZO DE VALIDADE

Embalagem secundaria:
Caixa de papeldo contendo 12 unidades.

120 dias a partir da data de fabricagao.

13. MODO DE CONSERVAGAO
Deve ser armazenado em local seco, limpo,em temperatura ambiente, ao abrigo da luz solar ou umidade.

#S. 4
14. ARMAZENAMENTO % -
S350 estocados em area apropriada, em temperatura ambiente e sobre pallets de madeira.

ApoOs aberto conservar em geladef‘ g;;ér

15. TRANSPORTE
Rodovidrio, através de caminhao, protegido de intempérie, limpo, seco e isento de residuos de substancias

quimicas.

NAO SERA SUBSTITUIDA EM CASO DE REVISAO

VALIDADORES: ELABORAGAO - GLENDA FEITOSA SILVA MAIA - 08/08/2022, APROVAGAO - GRACIELA CASTELLO BRANCO CHINELATE - 26/06/2022




) BETANIA
; LACTEOS

Laudo de Analise

Fabricante: Betania Lacteos
Produto: Leite UHT Integral Betania EDGE
Data de Fabricagao: 29/01/2023 Data de Validade: 29/05/2023
Data de Emisséo: 03/02/2023
Andlises Sensoriais
Caracteristicas Resultados Especificagao
Aspecto Liquida Liquida
Cor Branca Branca
Odor e Sabor Caracteristico Caracteristico
Analises fisico-quimicos
Caracteristicas Resultados Especificagao
pH 6,76 6,60 - 6,80
Alcool 85 85
Cocgéo Negativo Negativo
Acidez 16 14-16
Densidade 1030,2 1030,2 - 1031,8
Matéria Gorda 3,0 3,0
EST 11,41 11,41 - 11,81
ESD 8,41 8,41 - 8,81
°H -0,552 0,535 - 0,555

Analises Microbiolégica

Caracteristicas Resultados Especificacao
Contagem Global Ausente Ausente
BHI Negativo Negativo
Conclusao

PRODUTO DENTRO DOS PADROES DE QUALIDADE E SEGURANCA DE ALIMENTOS

r AnANG ek hs AL T
Supervisora do Controle de Qualidade
Betinia Lacteos
Rodovia CE 46 S/N - Planalto Aeroporto
CEP 63.940-000 — Morada Nova — CE
Tele-Fax: 088-422.1482 Direto: 088-422.1690
CNPJ 10.483.444/0002-60
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FICHA TECNICA

Nome: Leite UHT semidesnatado para dietas com restri¢do de lactose ~ Zero Lactose

Marca: Piracanjuba

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o Ne 0021/2052

Razdo Social: Laticinios Bela Vista Ltda

Endereco: Rodovia Br 282, S/N, Km 604,3. Zona Rural — Maravilha — SC. CEP: 89.874-000.
CNPJ: 02.089.969/0010-05

Home Page: www.piracanjuba.com.br
Telefone: 0800 722 1718

Ingredientes: Leite semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes trifosfato de sédio, citrato de

sddio, monofosfato de sédio e difosfato de sédio. ALERGICOS: CONTEM LEITE. NAO CONTEM
GLUTEN. DIABETICOS: CONTEM GLICOSE.

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Quantidade por por¢do %VD (*)
Por¢ao por 100ml Por¢do de 20ml (1 copo) | Por 200mi
Valor energético 42 Kcal =176 ki 83 Kcal =349 kJ 4
Carboidratos 4,6g, dos quais: 9,2g, dos quais: 3
Aclcares 4,6g, dos quais: 9,2g, dos quais: e
Glicose 2,3g 4,6g =
Galactose 2,3g 4,6g N
Lactose 0 0 ok
Proteinas 3,1g 6,2g 8
Gorduras Totais 1,2¢ 2,4g 4
Gorduras Saturadas 0,7g 1,4¢ 6
Gorduras Trans 0g Og wk
Fibra Alimentar Og Og 0
Sadio 600 mg 1200 mg 5
Célcio 122 mg 243 mg 24
(*)% Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) VD n3o estabelecido.

ALINE CHAVES DE

SOUSA:959045143 Crsves ot soumscsortrnssy

HAY
Oudos: 2023.02.05 16:23:35 -03'00"
87



Prazo de validade: Consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que
armazenado em condigdes satisfatérias.
Lote: Vide amostra

Conteudo: 1 litro.

Embalagem fechada: N3o necessita de refrigeracdo, devendo ser mantido em local seco e arejado.

Embalagem aberta: Conservar em geladeira (12C a 102C) e consumir o produto em até 2 dias.

Fortaleza (CE), 05 de fevereiro de 2023.
Assinado de forma digital por

ALINE CHAVES DE ALINE CHAVES DE
SOUSA:95904514387 S0USA95904s14387

Dados: 2023.02.05 16:23:47 -03'00'

Aline Chaves de Sousa
Engenheira de Alimentos
CRQ X-102 Regido N2 10300436



FICHA TECNICA PARA DATA: 20/06/2012

| ., LEITE UHT SEMIDESNATADO EDGE PARA | . -
| 2L —d DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE — ‘

- Piraca n_luba‘ ZERO LACTOSE CORA NS

I 02.S1S.QUALLI /< ‘o 2N

o f PREGAQ \ =

(*(rwie) ¥

PARAMETROS b

= —

Lo v 2
S DATEU A

O leite homogeneizado que foi submetido, durante 2 a 4 segundos, a
uma temperatura 130° C, mediante um processo térmico de fluxo

1. Descrigao continuo, imediatamente resfriado a uma temperatura inferior a 32°C e
envasado sob condigbes assépticas em embalagens estéreis e
hermeticamente fechadas.

Al Cor: Branca levemente bege

2. Sensoriais — : 2 =

Sabor: Caracteristico de Lacteo mais adocicado
-

[ 3. Microbiologia

Aerobios Mesofilos UFC/ml n=5 ¢=0 m=100

Gordura (%): 0,6 — 2,9 %

4. Fisico-Quimicos

Acidez g ac. latico /100 ml: 0,14 a 0,18

Estabilidade ao etanol 68% (v/v): estavel

ESD (%): min. 8,30

N
ELABORADO POR: VERIFICADO POR: APROVADO POR:
HELENA MAGALHAES DE CAMARGO JOSE PEREIRA SILVEIRA MARCOS HELOU
COORDENADORA DE P&D CONSELHEIRO EXECUTIVO SUPERINTENDENTE

Pagina 1 de 4



FICHA TECNICA PARA DATA: 20/06/2012
LEITE UHT SEMIDESNATADO EDGE PARA | __ . o
: . < DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE - '
Piracanjuba’ ZERO LACTOSE
02.SIS.QUALI
Quantidade por por¢ao 200 ml (1 copo) % VD (*)
Valor energético . |82kcal =344 kJ 4
5 AT, o
Carboidratos @N% 9,0g dos quais: 3
Agucares [&[ PREGADY Z) 8,0g **
Glicose \_ ‘Lﬂa 7/ ) 4,59 i
Galactose T 4,59 &
Lactose 0 >
Proteinas 6,2g 8
5. Tabela Nutricional / | Gorduras totais 2,49 4
porgdo de 200 ml (1 | Gorduras saturadas 1,59 7
copo). Gorduras trans 0 **
Fibra alimentar 0 0
Sadio 128mg 5
Calcio 232mg 23

*% Valores diarios com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400kj.

Seus valores diarios podem ser maiores
Suas necessidades energéticas.
**VD néao estabelecido.

ou menores dependendo de

6. Validade

4 meses

S

7. Embalagem

Primaria; Cartonada, composta por polietileno, papel branco, papel
pardo e aluminio com tampa de rosca.
Secundaria: Caixa automatica de papeldo revestida com pelicula de
polietileno.

Conteudo: 12 unidades de 1 litro.

Produto

EAN 13 (Unidade)

DUN 14 (Caixa)

8. Codigo EAN 13/
DUN 14

Semidesnatado

Zero lactose 7898215152811

17898215152818

9. Armazenamento

Deve ser armazenado em local seco, limpo em temperatura ambiente
max. 30°C, ao abrigo da luz solar e umidade.

ELABORADO POR:

HELENA MAGALHAES DE CAMARGO

COORDENADORA DE P&D

VERIFICADO POR:
JOSE PEREIRA SILVEIRA
CONSELHEIRO EXECUTIVO

APROVADQ POR:
MARCOS HELOU
SUPERINTENDENTE

Pagina 2 de 4




FICHA TECNICA PARA

‘ DATA: 20/06/2012
\ LEITE UHT SEMIDESNATADO EDGE PARA S, 04
. ' _ ' DIETAS COM RESTRIGAO DE LACTOSE - '
Piracanjuba” | ZERO LACTOSE
| 02.81S.QUALI
Em caminhdes limpos, secos, em bom estado de conservagdo, sem
10. Transporte residuos de substancias toxicas, graxas, lubrificantes ou com outro tipo
de carga. Isentos de infestagbes e odores. / ‘},R\_‘,RA My,
(& erecao)
%‘:L Ufért”_i
O leite UHT Semidesnatado Piracanjuba Zero Lactose é Iivre\!Q_,/
s Ay als . . CRATEGS
potenciais alergénicos listados na tabela abaixo.
| Alergénicos Livre_ de . Livre_ de a_rraste e
; contaminacdo | contaminagdo cruzada
_r SIM / NAO SIM / NAO
| Aipo SIM SIM
. Semente de algodéo SIM SIM
| Glaten SiM SIM
Aveia, cevada, centeio, paingo. SIM SIM
Ovos e derivados SIM SiM
. Leite e derivados NAO SIM
Amendoim SIM SIM
Frutos do mar SiM SIM
;;I Da}dp s de Soja e derivados SIM SIM
HHnCos Sulfitos SIM SIM
Trigo e derivados SIM SIM
' Semente de Papoula SIM SIM
Gergelim SIM SIM
. Semente de Girassol SIM SIM
Améndoas SIM SIM
Castanha do Para SIM SIM
. Castanha de Caju SIM SIM
' Castanha Portuguesa SIM SIM
| Aveld Sim SIM
. Macadamia SIM SIM
| Peca SIM SIM
Pinhdo SiM SIM
| Pistache SIM SIM
' Nozes SIM SIM
O leite UHT Semidesnatado Piracanjuba Zero Lactose € livre dos seguintes
constituintes:
12. Dados - Soja e derivados de soja;
GMO-Free - Milho e derivados de milho.
Na fabricacdo de leite UHT semidesnatado Piracanjuba ndo é utilizado
nenhum ingrediente ou matéria-prima de origem geneticamente modificada.
ELABORADO POR: VERIFICADO POR: APROVADO POR:
HELENA MAGALHAES DE CAMARGO JOSE PEREIRA SILVEIRA MARCOS HELOU
COORDENADORA DE P&D CONSELHEIRO EXECUTIVO SUPERINTENDENTE

Pagina 3 de 4
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Piracanjuba’

FICHA TECNICA PARA
LEITE UHT SEMIDESNATADO EDGE PARA
DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE —
ZERO LACTOSE

DATA: 20/06/2012

REVISAO: 04

PEESINESTIEIEE S

| 02.51S.QUALI

13. Dados
Pesticidas

O leite UHT Semidesnatado Piracanjuba Zero Lactose € livre de pesticidas
(organoclorados e Piretréides).
Realiza-se monitoramento em laboratério externo (anualmente).

14. Ingredientes

[

Leite semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes citrato de soédio,
trifosfato de sddio, monofosfato de sddio e difosfato de sédio.

15. N° de registro ORA My,
2 & ,
SIF/DIPOA e 2% (& N\
o] PRECAC e
o wiEry
(-57' F.
" / ;
!%CR ) J'j
r.m,,.."m‘ "
Zero
16. ANEXO e
Imagem do i
produto
RESPONSAVEL
DATA REVISAO | ATUALIZACAO PELAS
i ALTERAGOES
| Adequagdo a RDC 26 de 2 de julho de 2015;
08/04/2016 00 Alteracdo do nimero da revisdo para “0°, para adequagao | Daniele Werlang
ao sistema SAP, alteracdo de Logomarca € imagem.
12/01/2017 01 Sem alteracdes Micherlane Keilla
25/03/2018 02 Inclusdo do item 08 — EAN/ DUN Liliamara Pricila
23/07/2020 03 Atualizag@o da logomarca, cargos verificador e aprovador. Liliamara Costa
16/03/2022 04 Revisdo Critica sem Alteragao Alex Ribeiro
_ (;g}:"f ‘2(/;' : ﬁ-‘f e xer
Garmnaliel de O. Fernandes
CRO NP 12400515 - 12¢ Reido
Geovents de Gerartta di Quatdade
LIRS ey VrsTa 1 tvts
ELABORADO POR: VERIFICADO POR: APROVADO POR:
HELENA MAGALHAES DE CAMARGO JOSE PEREIRA SILVEIRA MARCOS HELOU
COORDENADORA DE P&D CONSELHEIRO EXECUTIVO SUPERINTENDENTE
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FICHA TECNICA

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome: Leite em pé integral
Marca: Itambé
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o Ne 0329/1972

IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE

Razdo Social: també Alimentos S.A.

Nome fantasia: ltambé

Endereco: Rua Jodo Andrade, 20. Sdo Geraldo - Sete lagoas - MG. CEP: 35700-178
CNPJ/MF: 16.849.231/0010-03

Home Page: www.itambe.com.br

SAC: 0800 703 40 50

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Leite integral. ALERGICOS: CONTEM LEITE. PODE CONTER DERIVADOS DE SOJA.
CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN.

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdo 26g (2 colheres de sopa)

Quantidade por por¢io %VD (*)

Valor energético 129 Keal =542 kj 6
Carboidratos 9,6g 3
Proteinas 6,7g 9
Gorduras Totais 7,1g 13
Gorduras Saturadas 4,4g 20
Gorduras Trans 0 ek
Fibra Alimentar 0 0

Sédio 75mg 3

Célcio 239mg 24

(*)% Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus
valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades

energéticas. (**) N3o estabelecido.

INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

Prazo de validade: Consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que

armazenado em condig¢des satisfatdrias.

Conteddo liquido: 400g.

Assinado de forma digital por ALINE

ALINE CHAVES DE CHAVES DE SOUSA-G5904514387
SOUSA:95904514387 Dadns: 20230205 15:26:42-03'00"




EMBALAGEM

Saco aluminizado.

ARMAZENAMENTO DO PRODUTO

Manter em local seco e arejado. Quando nio for utilizado todo o conteldo, dobre a embalagem e

guarde em recipiente fechado e seco. Apés aberto, consumir em 30 dias.

Fortaleza (CE), 05 de feveriro de 2023.

Assinado de forma digital por

ALINE CHAVES DE ALINE CHAVES DE
SOUSA:95904514387 & 0 0205 152657 azos

Aline Chaves de Sousa
Engenheira de Alimentos
CRQ X-102 Regido N2 10300436



itambé LAUDO DE ANALISES

Algmenios S/A

Abaixo relacionamos os resuitados de controle da qualidade.

Produto: 600301171 - LEITE EM PO INTEGRAL PC 1KG Lote de Controle: 080000895125 Nota QM: -
Fabrica: 3210 - CO Uberlandia Qtd. Lote Controle:  19460.00 KG
Lote de Produgao: 3014220104 Data de Produgéo: 04/01/2022 Data Venc.:  04/01/2023
NF/Série : 00003064 1-1
Lote:
Operagao: 0010 - ANALISES LEITE EM PO INTEGRAL
Amostra: 000801000512 Analista: FABIANA Data/Hora: 07/01/2022 - 08:29:00
Caracteristica Unidade Método Resultado
ASPECTO - QAFQO035 C-CONFORME
COR : QAFQ0035 C-CONFORME
CDOR 2 QAFQ0035 C-CONFORME
SABOR - QAFQO035 C-CONFORME
| MATERIA GORDA %(m) QAFQ0038 26,47
PA__.CULAS QUEIMADAS - ILFQLCO7 A-DISCO A - até 7,5mg
ACIDEZ % QAFQ0039 16,15
UMIDADE %(m) QAFQ0028 3,31
PESO ESPECIFICO gem/m? QAFQ0036 0,580
INDICE DE INSOLUBILIDADE m QAFQ0041 <0,50
pH - QAFQ0037 6,59
ANTIBIOTICO - IGGFQ059 N-NEGATIVO
PESTICIDAS (MON EXTERNO) 2 PESTICID <0,0
AFLATOXINA M1 (MON EXTERNO) ppb AFLATOXI <0,50
LACTOSE % IDF 19821 400
CHUMBO (MON EXTERNO) markg CHUMBO <0,020
MELAMINA- AC CIANURICO- AMELINE- AMELID ma/kg MELANINA <2,50
RESIDUOS VETERINARIOS (MON EXTERNO) % RESVETER <0,0
CINZAS LP % AOAC9303 <7,00
PROTEINAS TOTAIS LP %(m) QAFQ0040 24,86
TEOR DE PROT DO LEITE NO ESD %(m) ADPI2016 354
| A BIOS MESOFILOS ufc/g 15048331 4800
BOLORES E LEVEDURAS LP ufclg 1SO6611 <10,0
ENTEROBACTERIAS LP ufelg 15021528 <10,0
LISTERIA MONOCYTOGENES (MON EXTERNO) ufclg LISTERIA 0,0
ENTEROTOXINA ESTAFILOCOCICA (MON EXTERN) | ufc/g ENTEROTO 0,0
Cperagio: 0010 - ANALISES LEITE EM PO INTEGRAL
Amostra: 000801000512 Analista: FABIANA Data/Hora: 07/01/2022 - 08:29:00
Caracteristica Unidade _T_ Método Resultado
ESTAFILOCOCOS COAG POS (MON EXTERNO) ufclg 1S068881 0,0
SALMONELA SPP/25G (MON EXTERNO) ufc/g ISO65791 0,0
BACILLUS CEREUS LP (MON EXTER) ufcig ISO 7932 0,0
SELAGEM - SELAGEM C-CONFORME
DATA FABRICACAQ/LOTE - FABRILOT C-CONFORME
PESO s PESO C-CONFORME
SUJIDADES/MATERIAIS ESTRANHOS 5 MATESTRA C-CONFORME
ALEXNALDO T e
ALVES DIAS:97102695691

DIAS:97102695691 G, 2220328162355
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abé LAUDO DE ANALISES

5SIA

Abaixo relacionamos os resultados de controle da qualidade.

Valores de Referéncia:

Este laudo de anilise esta de acordo com padrdes exigidos pela legislagdo vigente e pela Itambé Alimentos S/A.
Os resultados das anadlises se aplicam apenas a amostra analisada.

Assinatura eletronica na emisséo do laudo, assegurado e validado pelo Sistema de Tecnologia da Informagéo.
Responsavel liberagédo lote: LZABISKY Nome: LUIZ FERNANDO RIBEIRO ZABISKY - Auxiliar de Laboratério

E\/sor do laudo: DALMEIDA Nome: DAIANA GOMES ALMEIDA - Técnico de Laboratério

Data da emissao do Laudo: 28.03.2022 ALEXNALDO Assinado de forma digital

ALVES por ALEXNALDO ALVES
DIAS97102695691

DIAS:9710269569 pados: 20220328

1 16:24:26 0300



ilambé:

LAUDO DE ANALISES

Alimentos S/A . g A B
3 f #
3014875 - ITAMBE ALIMENTOS SA. '
Abaixo relacionamos os resultados de controle da quallq‘ade'# g
. # s 2
Produto: 600316300 - LEITE PO INT INS NOLAC POUCH 300G Lote de Controle: 040000227514 Nota QM: -
Fabrica: 3012 - Fab,Goiania | , Qtd. Lote Controle: 431280 KG
Lote de Produgdo: 3012210423 ’ Q_ata de Produgdo:  23/04/2021 Data Venc.:  18/01/2022
NF/Série :
Lote: - ) & .
Operagdo: 0010 - ANALISES LEITE EM PO INTEGRAL INST
000200712318 Analista: MARCOS F Data/Hora: ___14/05/2021 - 09:03:09
PR R R o e B S ; = . -
ASPECTO - QAFQ0035 C-CONFORME
COR - QAFQ0035 C-CONFORME
ODOR - QAFQ0035 C-CONFORME
SABOR LP - QAFQ0035 C-CONFORME
MATERIA GORDA %(m) QAFQ0038 27,00
Al 2 % QAFQ0039 17,98
| UMIBADE %(m) QAFQ0028 2,03
PESO ESPECIFICO gem/m® QAFQ0036 0,400
INDICE DE INSOLUBILIDADE ml QAFQ0041 <0,10
pH - QAFQ0037 6,67
LACTOSE % IDF19821 <0,090
PROTEINAS TOTAIS LP %(m) QAFQ0040 25,90
TEOR DE PROT DO LEITE NO ESD %(m) ADPI2016 38,5
PARTICULAS QUEIMADAS - ADPI2016 A-DISCO A - até 7.5ma
MESOFILOS AEROBIOS VIAVEIS ufcla 15048331 1280,0
BOLORES E LEVEDURAS LP ufc/g ISO6611 <10.0
ENTEROBACTERIAS LP ufc/g 15021528 <10,0
ESTAFILOCOCOS LP(MON EXTERNO) ufc/g ISO68881 <10,0
SALMONELA SPP/25G (MON EXTERNO) ufclg IS065791 0,0
SELAGEM - SELAGEM C-CONFORME
DATA FABRICACAO/LOTE . FABRILOT C-CONFORME
| UMECTABILIDADE s IOFQ40 25.0
| Dy __RSABILIDADE % ILFQLPO3 85,000
Operagao: 0010 - ANALISES LEITE EM PO INTEGRAL INST
000200712319 Analista: WESLEY ___ Dataora: 14/05/2021 - 09:04:48
A AR L R 2 = : T s ‘.
QAFQ0035 C-CONFORME
- QAFQ0035 C-CONFORME
ODOR - QAFQO035 C-CONFORME
Operagdo: 0010 - ANALISES LEITE EM PO INTEGRAL INST
Amostra: 000200712319 Analista: WESLEY Data/Hora: 14/05/2021 - 09:04:48
Caracteristica Unidade Método - " 'Resultado i
SABOR LP s QAFQD035 C-CONFORME
MATERIA GORDA %(m) QAFQ0038 27,00
ACIDEZ % QAFQ0039 17,90
UMIDADE %(m) QAFQ0028 2,08
PESO ESPECIFICO gem/m? QAFQ0036 0,400
INDICE DE INSOLUBILIDADE ml QAFQO041 <0,10
pH - QAFQQ037 6,60
LACTOSE % IDF19821 <0.090
PROTEINAS TOTAIS LP %(m) QAFQO040 25,90
TEOR DE PROT DO LEITE NO ESD %(rn) ADPI2016 36,5




LAUDO DE ANALISES

»-ITAMBE ALIMENTOS SA

Jaixo relacionamos os resuitados de controle da qualidade.

Produto: 600316300 - LEITE PO INT INS NOLAC POUCH 300G Lote de Controle: 040000227514 Nota QM:
Fébrica: 3012 - Fab.Goiéinia | Qtd. Lote Controle:  4312.80 KG
Lote de Produgdo: 3012210423 Data de Produgéo:  23/04/2021 Data Venc.:  18/01/2022
NF/Sérle :
Lote:
| PARTICULAS QUEIMADAS - ADPI2016 A-DISCO A - até 7,5mg
MESOFILOS AEROBIOS VIAVEIS ufc/g 15048331 1300,0
BOLORES E LEVEDURAS LP ufc/g 1S06611 <10,0
ENTEROBACTERIAS LP ufc/g 18021528 <10,0
ESTAFILOCOCOS LP(MON EXTERNO) ufc/g 18068881 <10,0
SALMONELA SPP/25G (MON EXTERNO} ufc/g 1ISO85791 0,0
SELAGEM - SELAGEM C-CONFORME
DATA FABRICACAO/LOTE - FABRILOT C-CONFORME
| Ut TABILIDADE s IOFQ40 14,0
DIMRS&BLLI[)ADE % ILFQLPO3 141,980

Valores de Referéncia:

Este laudo de analise esta de acordo com padrdes exigidos pela legislagdo vigente e pela itambé Alimentos S/A.
Os resultados das andlises se aplicam apenas a amostra analisada.

Assinatura eletrénica na emissio do laudo, assegurado e validado pelo Sistema de Tecnologia da Informacéo.
Responsavel liberagdo lote: KSOLIVE Nome: KAROLAYNE SILVA DE OLIVEIRA - Técnico de Laboratério A

Emissor do laudo: PBCOELHO Nome: PAULO EDUARDO BRAGANCA COELHO - Gerente de
Desenvenvolvimento de Novos N

Da\'a/ da emissio do Laudo: 15.06.2021
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itambé

. ESPECIFICAGAO PRODUTO

. ACABADO LEITE EM PO

LEITE EM PO INTEGRAL

Nimero e Versio: ESP-PA-LPO-0002 - V.17 |

Fase: Vigente

Data Criagao: 11/11/2021

Elaborado por: Clara Cordeiro Mariano

1

Area relacionada: Expedlgao-lG Expedigéo - IL; Expedigao - 10; Expedigao - IU; Geréncia de Suprimentos;

==
]
|
|
|

I Laboratorio Goiania; Laboratério Guanhaes; Laboratdrio Sete Lagoas; Laboratério Uberlandia; Pesquisa &
Desenvolwmento Produgdo Goiania; Produgdo Guanhaes; Produgao Sete Lagoas; Producéo Uberlandia; Unidade
| Goidnia; Unidade Guanh3es; Unidade Sete L agoas; Unidade Uberlandia

\~

1. Nome do Produto

Leite em po integral

1.1 Cdbdigo SKU

600301100: LEITE PO INTEGRAL 200G SC C/50PC
600301101: LEITE PO INTEGRAL 400G SC C/25PC
600301104: LEITE PO ITAMBE INTEG SC 25KG

600301171: LEITE EM PO INTEGRAL PC 1KG

600301235: LEITE PO INTEGRAL 200G SC C/25PC
600328104: LEITE PO INTEGRAL PARA COMPOSTO LACTEO PRECIOSO 25KG
600364 104: LEITE PO ITAMBE INTEG SC 25KG ARGELIA

1.2 Denominagéo de venda

Leite em pé integral.

1.3 Cdédigos de matéria prima
201136: MATERIA PRIMA LEITE PO ORIGEM IMPORTADO
202115: MATERIA PRIMA LEITE PO NACIONAL

2. Composigaol/ Descrigdo do produto

Produto resultante da desidratagdo de leite de vaca, integral, apto para alimentagdo humana, mediantes processos

tecnologicamente adequados.

Ingrediente: Leite integral.

2.1. Informagdes sobre alergénicos

» Alérgicos ’: Contém leite. Pode conter soja.

1 Todos os itens desta especificagdo com excegdo do 600301104 e 600364104 produzido na unidade de

Uberlandia.

> Alérgicos 2 Contém leite.
2 Informacdéo vélida para 600301104 e 600364104 produzido na unidade de Uberandia.

Data da emissao:

Revisado por:

Proxima revisao:

Aprovado por:

Aprovado em:

31/08/2009 Muryane Oliveira
Fernandes
Fernanda Damasceno
Yara Raphaella Duarte - Soares 19/11/2021
Junio Jones Figueira
Josiane Menezes Toledo
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» Lactose: Contém iactose.

> Gliten: Nao contém gliten.

3. Caracteristicas

3.1. Sensoriais
Caracteristicas Especificagdo Referéncia
Pé¢ fino uniforme sem grumos. Isentos de

Aspecto substancias estranhas macro e REG-QA-0003
| | microscopicamente visiveis.

l Cor Branco amarelado. REG-QA-0003
QOdor Agradavel, semelhante ao leite fluido. REG-QA-0003

i Sabor Agradavel, sem ran<;o,I er;taeo acido, semelhante ao REG-QA-0003

| 3.2. Fisico-quimicos

j Caracteristicas Especificagdo Referéncia

', o 2 . Bruker/ PAP-QA-FQ-
i Matéria Gorda % .mm™, Min. 26 0051/ IDF 9

| Acidez imL ge Nzl Tt N'tlg de Max. 18.0 Bruker/ PAP-QA-FQ-
| SNG; i B 0039/ IDF86

| Umidade (% mm | Max. 3,5 PAP-QA-FQ-0052

Peso Especifico {gicom®) | 0,48 - 0,68 PAP-QA-FQ-0036
| Indice de insohubiidade {mi ) Max. 1,0 PAP-QAFQ-0041 /

IDF129

CMP (Caseinomacmpegtides — Méx. 30 *** MMOAAOA item

mgiLi~ _ ’ 2.23

pH " 6,5-6,8 PAP-QA-FQ-0037
 Lactose % {mim )™ 32-40 Bruker / IDF 198/21

Cinzas {%™ Max. 7,0 AOAC 930.30

Bruker / PAP-QA-FQ-

Proteinas tofisis % oy Min. 24,0 0040/ IDF20/

_ IU: PAP-QA-FQ-0047
' Teor de proteinas do lele no £SO % . Bruker / IDF20
sy Min. 34

(mém}

Particuias Qusimatias ' Maéx. Disco B ADPI Bulitin 2016
**A frequéncis an@ s poomeE o2 acorgo com o plano de amostragem e cronograma analitico extemo de cada
unidade 2o
[3.3. Microbouopces
: Caracersica Especificagao” Referéncia
Microorzansmos aemitns mescfios PAP-QA-MB-

vidveisig ' n=5 ¢=2 m=10.000 M=30.000 0001/ PETRIFILM

COPIA NAC CONTRIOLADS - REPSIOOUCAD PROIBIDA
Impressc por: Sriks Saress T
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ESP-PA-LPO-0002 - V.17
.1 LPHEGA

—£ ~=0 m= PAP-QA-MB-
Enterobactérias/g i G =l ooaf PETRIFILM
Bacillus cereus/g*™* (1U) n=5 ¢=2 m=500 M=5.000 1ISO 7932
ISO 6888-1:1999/
Estafilococos coag. pos./g** i n=5c¢=1 m=10 M=100 PAP-QA-MB-0010
Salmonela spp /25g™** | n=10 ¢=0 m=0 ISO 6579-1:2017
|
:
i,
Bolores e Leveduras™* ', n=5 ¢=2 m=50 M=100 PAP-QA-MB-0012
\— | Enterotoxinas estafilocdcicas(ng/g)*™ n=5 ¢=0 m=0 IN 60/2019
| hisl_‘)?['a monceyRgdRaes g n=5 ¢=0 m= 100 IN 60/2019

*Para plano de analise de 1 a 3 amostras o padrdo a ser cumprido é do “m”

**A frequéncia analitica ocorre de acorde com o plano de amostragem e cronograma analitico externo de
cada unidade fabril.

*** S50 utilizados métodos de andlise equivalentes aos métodos referenciados nesta especificagéo.

(1) Analise feita apenas na unidade fabril de Uberiandia conforme cronograma analitico externo e demanda do
cliente.

3 4 Macroscépicos, Microscépicos e outras substincias
, Parametros Especificacao Referéncia
| Substancias estranhas macro e A IN 53, 01/10/2018,
- : A e usente
" | microscopicamente visiveis. MAPA
Parasitos. fragmentcs de Insetos ou AlSERtE RDC 14, 28/03/2014,
excrementos™* ANVISA
o W PAP-QA-FQ-0010-V2/
Amido Ausente MMOAAOA™*
| Sacarose™* Ausente MMOAAOA ltem 2.15**
. ; o o . RDC14, 28/03/2014,
Cinzas insoluveis em acido Max. 1,5% ANVISA
**A frequéncia analitica ocorre de acordo com o plano de amostragem e cronograma analitico externo de cada
unidade fabril
ALEXNALDO o i glalpY;
ALVES DIAS97102695691
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DIAS:97102695691 290
COPIA NAQO CONTROLADA - REPRODUGAO PROIBIDA

Impresso por: Erika Barbosa Pimentel Pagina 3/12



LEITE EM PO INTEGRAL
ESP-PA-LPO-0002 - V.17

3.5 Antibidticos PNCR — IN 42/1999
i Especificagao T
Parametros LQ/MIC (malkg) LMRINA (mg/kg) Referéncia
Penicilina** NE 4 ELISA CLAE-UV
| Estreptomicina™ NE 200 ELISA CLAE-UV
|
!1 Tetraciclina {a}"* NE 100 ELISA CLAE-UV
1i Eritromicina™ NE 40 ELISA CLAE-UV
!
Neomicinz™ NE 500 ELISA CLAE-UV
|
| Oxietetracicinaiai™ NE 100 ELISA CLAE-UV
Clortetraciciinaia|™ NE 100 ELISA CLAE-UV
| Ampicilina™ | NE 4 ELISA CLAE-UV
Amoxilinz™ NE 4 ELISA CLAE-UV
Ceftiofur™ ' NE 100 ELISA CLAE-UV
“*A frequéncia == o= ocore o= acordo com o plano de amostragem e cronograma analitico extemno de cada
unidade fabri
3.6 Antimicrobianos PNCR - IN 42/1999
sl Especificagdao .
Parametros LQ/MIC (mglkg) LMRINA (mg/kg) Referéncia
Sulfarmetssiai = 10 100 ELISA CCD-DST
V LTS VIS W E CL.AE'UV
R e T ELISA CCD-DST
Suffadeioeinet) : 10 100 CLAE-UV
\ oy uie ELISA CCD-DST
SuFiatiazoih) NE 100 . CLAE-UV
Cloranfenicol™ 5(i) 5*(ii) ELISA CLAE-UV

“A fracuinoz 3ne o= ooorrs oe acordo com o plano de amostragem e cronograma analitico extemo de cada
unidace fabnl

3.7 Micotoxinas— IN 88, 2803/2021
Barimetros

Especificagao Referéncia

Afiatoxing W™ LMT 5 mcg/kg ELISA CCD-DST

A frequénciz ana ica acorre ce acordo com o plano de amostragem e cronograma analitico externo de cada
unidace 2o

Assinado de forma digital

ALEXNALDQ ALVES por ALEXNALDO ALVES
DIASS7102695691

DIAS:971026956971 pagos: 2022.03.24 16:44:04
0300"
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3.8 Antiparasitarios - PNCR — IN 42/1999
% | Especificacdo —
Parametros LQ/MIC (mgkg) LMR/NA (mg/kg) Referéncia
Ivermectina@** . 10(i) 10*(ii) CLAE-DF

**A frequéncia anaiitica ocorre de acordo com o plano de amostragem e cronograma analitico externo de cada
unidade fabril

3.9 Contaminantes - PNCR - IN 42/1999
Parametros | LQ/MIC (m g;;peciﬁcaiﬁm A (mg/kg) Referéncia
Aldrin ** :‘ 20 6 CG-DCE
Affa BHC ** | 10 4 CG-DCE
Beta BHC** | 40 3 CG-DCE
Lindane ** ,_ 10 10 CG-DCE
HCB* 10 10 CG-DCE
| Dieldrin ** 10 6 CG-DCE
| Endrin ** f 30 0,8 CG-DCE
Heptacioro(d) ** | 10 6 CG-DCE
DDT e Metabdlicos ** 40 50 CG-DCE
Clordane(e) ** | 50 2 CG-DCE
Mirex ** 40 NE CG-DCE
Metoxicloro ** : 150 40 CG-DCE
PCBs * 300 NE CG-DCE

3.9.1 Limites Maximos Tolerados De Outros Contaminantes — ANEXO Il IN 88, 26/03/2021
Parametros | LMT (pg/g) Notas Referéncia
; LMT de 5,5 pg/g para soma de PCDD,
Dioxinas (PCDD). furanos | PCDF e PCB. IN 88,
(PCDF) e bifenilas ; 5,5 LMT de 2,5 pg/g para soma de PCDD e 26/03/2021,
policoradas (PCB) ** '. PCDF. ANVISA
| LMT aplicaveis sobre o teor de gordura.

**A frequéncia analitica ocorre de acordo com o plano de amostragem e cronograma analitico extemo de cada
unidade fabrii.

3.10 Metais Pesados - RDC 487, 26/03/2021
Parametros Especificagdo Referéncia
Arsénio (ppm)*** | LMT 0,480 RDC 4%3?8’%3’2021-
Chumbo (ppm)*** | LMT 0,192 RDCABs, 287 32021,
Cﬂ“n“‘ AMAN AAMTDANL ANA DEDD{"I"I‘ ol 3"’\' ) nl 2R AIH:CA
Impresso por: Erika Barbosa Pimentel ALEXNALDO Nmudefmm:l-dogml Pagina 5/12
ALVES &aksgw:osjngm

NIAS-Q71N12AQGAQY Dados 20020324 16:44:36



LEITE EM PO INTEGRAL
ESP-PA-LPO-0002 - V.17

Cadmio (ppm)*** LMT 0,480

ANVISA

“** Limite estabelecido conforme artigo 7° inciso Il da RDC 487, 26/03/2021 (levando em consideragéo o maior
fator de concentragac 9.6).

LMT: Limites Maximos Tolerados para Micotoxinas Aflatoxinas M1.
LMR: Limite Maximo de Residuo / LQ: Limite de Quantificagdo / NA: Nivel de agdo / NE: Nao estabelecido / MIC:
Concentragio Minima inibitéria. *LMR ndo estabelecido pelo MAPA.

(a) Somatoério de tedas as tetraciciinas / (b) Somatério de todas as Sulfonamidas / (c) O LMR pe expresso e, 22 23-
Dihidro-Avermectina B4a / {d} Somatdrioc de Heptacloro e Heptacloro Epéxido / (e} Somatério de Nanocloro e
Oxiclordane

Substancias que possuem ¢ LMR igual a ZERO ou sem LMRs estabelecidos, o Nivel de Ago € igual ao Limite de
Deteccado do Métode de Confirmacgao.

Para drogas proibidas nao se estabelece LMRs

3.11 OGM - Organismos Geneticamente Modificados
Parametros | Especificacio Referéncia
OGM ' Produto livre de Organismos Geneticamente )
Modificados

4. Tabela Nutricional:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcdo de 26g (2 colheres de sopa)
Quantidade por porgao % VD (*)
Valor Energético 129 kecal =542 kJ 6
Carboidratos 9,6g 3
Proteinas 6,7g 9
Gorduras totais 71¢g 13
Gorduras Saturadas 44¢g 20
Gorduras Trans 0 xs:
Fibra alimentar 0 0
Sédio 75 mg 3
Calcio 239 mg 24 |

* 9 Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal
ou 8.400 kl. Seus valores diarios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades energéticas.

** N3o estabelecido

5. Embalagem
O produto devera ser acondicionado em embalagens adequadas, ndo devendo o material empregado interferir
desfavoravelmente nas caracteristicas da sua qualidade.

5.1. Tipos de embalagem
5.1.1. 600301100: LEITE PO INTEGRAL 200G SC C/50PC

Embalagem Primaria Embalagem Secundaria

Filme poliéster metalizado + polietileno | . iy . ]
transparente Filme de polietileno de baixa densidade

_ REPRODUCAOC FR{YEIDA Impresso R

ALEXNALDO ALVES Aiomarno svee 2 >'P

Material/Composi¢cdo
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tv

ESP-PA-LPO-0002 - V.17 ,w /PREGAO \ ?_
: LNJ‘/ l—
Impressac '; Rotogravura/Flexografia Flexografia \ _;\ -’
: ; X RS
Sistema de fechamenio | Termossoldagem Termossoldagem ™54
Dimensional externo | IL e IU: 710x260x150
(mm) SENRRHANES IG e 10: 730x260x150
Peso Liquido (kg} | 0,200 10,00
PesoBruto (kg) | 0,204 10,26

5.1.2. 800301 101: LEITE PO INTEGRAL 400G SC C/25PC

Embalagem Primaria Embalagem Secundaria
MaterialiComposicas | e poliéster metalizado + polietileno | 06 go polietileno de baixa densidade
i transparente
Pigmentagao Impresso Impresso
Impressac Z Rotogravura/Flexografia Flexografia
b Sistema de fechamenic é Termossoldagem Termossoldagem
Bimenstcns edemn | 229x170x35 710x260x150
{mmj i
Peso Liquido (xg) | 0,400 10,00
!
PesoBruto (xg) | 0,406 10,21
5.1.3. 600301104 LEITE PO INTEG SC 25KG
| Embalagem Primaria IL e IU Embalagem secundaria
| iL e IU:Saco de papel Kraft modelo
| Awvalon, com boca aberta escalonada e
fundo sextavado colado
Material/Composigdo G e 10: Saco de papel Kraft sanfonado Nao se aplica
boca aberta reta e fundo reto costurado
10: Saco de papel Kraft sanfonado boca
aberta reta e fundo reto costurado
N~ Pigmentagac Impresso N3o se aplica
Impressado Rotogravura/Flexografia Nao se aplica

IL e IU: Termossoldagem

i r .
SistemadefEehaieiiode et Termossoldagem + Costura

N3o se aplica

Dimensionai externc IL e IU: 95x53x14 - .
(cm) IG e I0: 95x42x9 NEojSeiEpica
Peso Liguido {kg) 25,00 Nao se aplica
ILelU: 25,24
Peso Bruto {(kg} IG: 25,18 N&o se aplica
10: 25,27

5.1.4. 6003C1171: LEITE PO INTEGRAL PC 1 KG

Embalagem Primaria Embalagem Secundaria
: (e Filme poliéster metalizado + polietileno ; o . .
Material/Composigéo transparente Filme de polietileno de baixa densidade
Pigmentacéo impresso impresso
COPTANAU CUNTROLADA - REPRODUCAU PROIBIDA
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Impressao : Rotogravura/Flexografia Flexografia f 2 ‘
Sistema de fechamer:cg Termossoldagem Tennossoldagerpk\ !
Dimens o S F 330x195x45 7T10x2680x150  ATE
Peso Liquido (kg) | 1,00 10,00
Peso Bruto {kg! 1,012 10,18

5.1.5. 600301235 LEITE

PO INTEGRAL 200g c/25PC

Embalagem Primaria

Embalagem Secundaria IG

Fitme poliéster metalizado + polietileno

Material/Composigzc 1 transparente Filme de polietileno de baixa densidade
Pigmentagio ! Impresso Impresso
Impress&o ' Rotogravura/Flexografia Flexografia
Sistema de fechamento Termossoldagem Termossoldagem
=
Peso Liguide {kg} 0,200 5,00
Peso Bruto (kg 0,204 5,14

5.1.6. 8003281C4; LE(TE

PO INT P/ CL PRECIOSO 25KG

Embalagem Primaria

Embalag_em Primaria

Saco de papel Kraft sanfonado boca

Mel-ReliComgosson aberta reta e fundo reto costurado. haokcIapics
Pigmentacac Impresso Nao se aplica
Impressao Rotogravura/Flexografia Nao se aplica

Sistema de fechamenio

Termossoldagem + Costura

Nao se aplica

Dimensional externo

s} 05x42x8 N&o se aplica
Peso Liquido (kg) 2500 N&o se aplica
Peso Bruto (kg) 25.18 N3&o se aplica

5.1.7. 600364104: LEITE PO ITAMBE INTEG SC 25KG ARGELIA

Embalagem Primaria

Embalagem secundaria

Material/Composicdc

Saco de papel Kraft modelo Avalon, com
boca aberta reta e fundo sextavado colado

N&o se aplica

Impresso por: Erika Barbosa Pimentel

CJﬁDIA NMAN AONTDNI ANR _DEDDANLICAN DROIRINA

Pigmentagao Impresso N&o se aplica
Impressao Rotogravura/Flexografia N&o se aplica
Sistema de fechamento Termossoldagem Nao se aplica
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[ {“ 44 2
Dimensional extemno
(cm) 92x41x17 N3o se apirca\ 5“ /
Peso Liquido (kg) 25,00 Nao se aplica
Peso Bruto (kg) 25,275 N&o se aplica
5.2. Paletizagac
5.2.1 Pallet
; : Quant. por Dimensional Peso Peso Bruto
Codigo SKU | Descrigdo Sistro Lastro (mm) Liquido (kg) (kg)
600301100 SC 50PC
(L e 1U) 200g 7 10 1200x1000x1450 700 718,2
600301100 SC 50PC
(IG) 200g 5 12 1200x1000x1300 600 615,86
600301100 | 56 SR 7 15 1200x1000x2120 | 1050 1077,3
(10) 200g
600301101 SC 25PC
(L e IU) 400g 7 10 1200x1000x1500 700 714,7
600301101 SC 25PC
(10) 400g 7 15 1200x1000x2120 1050 1072,05
600:("31)104 SC 25KG 5 8 1200x1000x1500 | 1000 1009,6
6003?;)’04 SC 25KG 4 10 1200x1000x1750 | 1000 1007,2
6008?;)104 SC 25KG 5 8 1200x1000x1750 | 1000 1010,8
6003%1)1 = SC 25KG 4 10 1200x1000x1000 1000 1009,6
600301171 | SC 40PC1Kg 7 10 1200x1000x1500 700 712,6
600301235 SC 25PC
(1G) 200g 10 10 1200x1000x1250 500 514
600301235 SC 25PC
10 14 1200x1000x1500 700 719,6
(V) 200g
600328104 SC 25KG 4 10 1200x1000x1000 1000 1009,6
600364104 SC 25KG 8 6 2200x1200x1020 1200 1213,2
5.2.2 Rack {Parametros intemos)
& Quant. Dimensional Peso Peso Bruto
Cddigo SKU | Descrigdao GERIAREG Lastro R Liquido (kg) (kg)
60032;1)235 { SC 25PC 200g 10 16 1200x1000 800 8224
5.3. Condicbes de armazenagem
ALEXNALDO Assinado de forma digita!
COPIA NAO CONTROLADA - REPRODUGAO PROIBIDA ALVES e
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LEITE EM PO INTEGRAL

O produto deve ser armazenadc em temperatura ambiente, em local seco e arejado e protegi
sobre estrado, e afastado no minimo 10 cm do piso e 50cm da parede.

>

;
b a
6. Validade e conservagio \‘ N

ESP-PA-LPO-0002 - V.17

365 dias apés a daia de fabricacdo.

SACHE 200G efou 400G eicu 1KG: Manter em local seco e arejado. Quando néo for utitizado todo o contetido,

dobre a embalagem e guarde em recipiente fechado e seco. Apés aberto, consumir em 30 dias. Durante o
transporte este produtc pode se compactar. Seu peso, contudo, corresponde ao indicado.
FARDO 25KG: Manter em local seco e arejado. Quando nao for utilizado todo o contelido, feche bem a

embalagem. Apds aberto. consumir em 30 dias.

7. Instrugdes que devem constar no rotuio / embalagem

Nome e origem do produto, dados da empresa fabricante, data de fabricagdo, validade, lote e peso liguido, além de

informagdes Uteis scbre a conservagdo e manuseio do produto.

N’

8. Controles de distribuicao

vV ¥V V

vV ¥ V¥

8.1.

Y

A\

>

A n3o viclag3o da embalagem:;

Ao prazo de validade;

Ao nimero do SIF:

A integridade das caracteristicas do produto;

Ao transporte das embalagens que deve ser feito com cuidado de modo a evitar choques e danos ao produto;
Devera ser fransportado em veiculos refrigerados higienizados que realizem check list antes do
carregamento, de modo a ndo comprometer a qualidade do produto.

Cuidados importanies de controle

Todas as cargas deverdo conter o laudo analitico do produto, com todas as analises sensoriais, fisico-
quimicas e microbioldgicas dos lotes contidos na carga, devidamente identificados no laudo pelos mesmos
ndmeros;

Mensalmente enviar um laudo analitico de laboratério externo, reconhecido no mercado Brasileiro, com todos
os parametros analiticos solicitados nesta Ficha Técnica.

Cada carga devera ter no maximo 05 lotes diferentes de produtos para viabilizar a coleta e analises de todos
os lotes no momento do recebimento, com seguranga e confiabilidade;

Os lotes deverdo ser organizados na carga sequencialmente, de forma a facilitar as coletas das amostras no
momento do recebimento dos produtos.

Todos os produtos aprovados e recebidos, mas que durante o processo de produgdo apresentar problemas
de qualidade identificados como responsabilidade do fabricante, estes lotes serdo devolvidos, acompanhados
dos laudos técnicos internos com a Descricdo da Nao Conformidade (RNC), bem como todos os custos de
perdas decorrentes da Nao Conformidade, serdo repassados ao fornecedor.

N&o receber produtos com validade > 1/3 do shelf life.

8.2 Cuidados importantes de controle de qualidade

» Implementado o sistema de Analises de Perigos e Pontos Criticos de Controle na linha conforme Portaria
COPIA N%MWS%ADA - REPRODUGAOQ PROIBIDA ALEXNALDO Assinado de forma digital
impresto AMapkial slauBaassaticas de Laboratorio de acordo com a IN62/MAPA; ALves por AXNALDOALVES 4513 1012
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» Manual de Boas Praticas de Fabricagao conforme Portaria 368/MAPA;

»

Certificagio NBR 1S09001:2015— Sistema de Gestao da Qualidade;

» Certificagdo FSSC 22.000 - Food Safety System Certification (Unidade Certificada: Uberiandia)

9. Numero NCM- Nomenclatura Comum no Mercosul
0402.21.10

10. EAN/DUN
600301100: 7896051130055 / 47896051130053

600301101: 7896051130116 / 57896051130111
600301104: 7896051144656 / 17896051144653
600301171: 7896051130154 / 27896051130158
600301235: 7896051130055 / 57836051130050
600328104: interno

600364104: Nao se aplica
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Aprova o Regulamento Técnico sobre as condigdes Higiénico-Sanitérias e de Boas Praticas de Fabricago
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estabelecidos os critérios e procedimentos para a produgéo, acondicionamento, conservagao, transporte,
selegdo e recepgio do leite cru em estabelecimentos registrados no servico de inspecéo oficial, na forma
desta Instrugdo Normativa e do seu Anexo

BRASIL. Ministério da Agricultura, MAPA. Instrugéo Normativa n° 69, de 13 de dezembro de 2006. Institui
critério de avaliacdo da qualidade do leite in natura, concentrado e em pd, reconstituidos, com base no
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> BRASIL. Ministério da Agricultura, MAPA. Portaria n°® 46, de 1998. Instituir o Sistema de Analise

Pontos Criticos de Controle - APPCC a ser implantado, gradativamente, nas industrias de produtos de origem
animal sob o regime do Servigo de Inspegdo Federal - SIF, de acordo com o manual genérico de
procedimentos.

> BRASIL. Ministério da Agricultura, MAPA. Portaria n° 42, de 1999, PNCRL. Plano nacional de controle de
residuos em produtos de origem animal. BRASIL.

> BRASIL. Ministério da Saide, ANVISA. Resolugdo - RDC n° 331, de 23 de dezembro de 2019. DispGe
sobre os padrdes microbioldgicos de alimentos e sua aplicagao.

» BRASIL. Ministério da Salde, ANVISA. Instrugio Normativa n°60, de 23 de dezembro de 2019,
Estabelece as listas de padrées microbiolégicos para alimentos.

» BRASIL. Ministéric da Saude, ANVISA. Resolugdo - RDC n° 487, de 26 de margo de 2021. Dispde
sobre os limites maximos tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos, os principios gerais para o

seu estabelecimento e os métodos de andlise para fins de avaliagdo de conformidade.

» BRASIL. Ministéric da Saude, ANVISA. Instrugio Normativa n°88, de 26 de margo de 2021.
Estabelece os limites maximos tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos.

» BRASIL. Ministéric da Agricultura e do Abastecimento. Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020.
Altera o Decreto n® 9.013, de 29 de margo de 2017, que regulamenta a Lei n® 1.283, de 18 de dezembro
de 1950, ¢ a Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispdem sobre o regulamento da inspegéo
industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

12. Comentérios adicionais
Produto(s) destinado(s) a cliente(s) com parametros especificos deverdo ser atendidos pela unidade fabril

conforme definigdes técnicas assim por ele(s) determinada(s)/alinhada(s).
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