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MEMORANDO NO 0612023

DE: Secretaria Municipal de Assistência Social de Crateús-CE (Sala de Lici

PARA: Setor de Licitação

DATA: 2210312023

Prezado(a) Sr.(a),

Ao cumprimentá-lo cordialmente, venho apresentar o laudo das amostra dos

produtos solicitados, referente ao Pregão Eletrônico No 00412023-SRP/SAS, cujo

objeto e a sELEÇÃo or MELHOR PROPOSTA VISANDO REGISTRO DE PREÇOS

PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISIÇOES DE GÊNEROS ALIMENTíCIOS PARA

coMposrÇÃo DE CESTAS BASTCAS DESTTNADAS A DTSTRIBUTÇÃO GRATUITA

AS FAMíLIAS EM ESTADO DE VULNERABILIDADE SOCIAL, JUNTO A

SECRETARIA DA ASSISTÊNCIA SOCIAL DO MUNICíPIO DE CRATEUS - CE,

conforme resultado encaminhado pelo pregoeiro, identificamos o fornecedor e

enviarnos e-mails solicitando a tal apresentação, após confirmado o recebimento as

empresas tiveram o ptazo de 72 horas para as respectivas apresentações. Segue o

resultado da analise dos nutricionistas.

Procedeu-se o julgamento das amostras e documentos, referentes à licitante
ALEXANDRE FERNANDES DE OLTVETRA- ME (DEPOSTTO SÃO FRANCTSCO) CNPJ

No 45.396045/0001-65, classificada para o LOTE UNICO, cujo mesmo requer

apresentação de amostras acompanhadas de laudos físico-químicos e microbiologicos

e fichas técnicas. Após análises das amostras e documentos apresentados pela

empresa licitante, foi submetida à análise da comissão julgadora e obteve o seguinte

resultado: a empresa apresentou as amostras e a documentação solicitada referente

aos itens do LOTE UNICO condizentes com as exigências e especificações do Edital,

portanto a licitante está APROVADA.

sECRETARIA MuNICtpAL on asstsrÊxcIA socIAL ot cnnrtús-cn,
Rua Manoel Augustinho, N" 544, Bairro: São Vicente, Crateús-CE

CEP 6l 700-000 - Fone: (88) 3691 8l28iFax: (88) 3692 3315

t&

E-VIail. oni.br/ secretariadeassistenciacrateus@gmail com
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ÍaztaÃo raats px

Colocamo-nos a disposição para eventuais esclarecimentos que

necessarla.

Secretária M
Torqua,.,.

Thalles T uato Monte Codf,d: 4780 - lla Regrau lnayá Sa
CRN: 1538-

Crateús - CE, 22 de Março de 2023

Batista de Figueiredo
icipal da Assistência Social Dra. InaYá Linhares

NUTRICIONISTA
11â Região

ares

NUTR

Respeitosamente,

Francisca

CRN: 4780- 114 Região
NUTRICIONISTA

sECRETARTA MUNICIpAL ot asstsrÊNctA socIAL on cRlroÚs-cE (SEMAS)

Rua Manoel Augustinho, N" 544, Bairro: São Vicente, Crateús-CE

CEP : 63 700-000 - Fone; (88) 3691 8128/Fax: (88) 3692 331 5

E-Mait: rç1asqa1suú-ba]-!atlI-lI / secretariadeassistenciacrateus@gmail com

nnuxtcÍptcl
VÊRDE
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FICHA TÉCNICA

AçÚCAR CR STAL

Marca:
PRIiIIAVERA
EMPACOTADO E DISTRIBUíDO POR: SEdA COMETC|O DE PrOd. AI|M. SCrV. EirEIi
Rod, Br-222 No 2717- Galpão 3
CEP: 82,053-105
Distrito lndustrial- Sobrat-Ce
TEL; 88- 3614-1992
CNPJ: 1 4.373.576t000í -09
lndustría Brasileira

lngredlentee: Açúcar Náo contém Gtúten.

Nutricional:

ALEXANDRE FERNANDES DE OL VE RA- E
RUA DoM PEDRo rr No oe7'€Ar,Tl:.35.U§,3Jfi:3rts.7oo'o7e/ cRArEÚs-cE

Por

TNFORMAçÃO HUrnrctoNAL
200t Colher

QUANTTDADE POR PORçÃO

1 oloVD

387 19 1

1 5

í00 5

0 0

0 0 0

0
0 0 0

0

ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. (**) VD não estabelecido.

diáriosValores de referência umaem ietad 2.de Kcal/8.000 KJ.400 Seus VA lores diários serpodem

contém quantidades dasignificativas Gordu.e,sProteInas, GordurasTotais, Godurassaturadas, trans.
ealimentar Sódio.



Apresentação:

F*:?5!:Tr{ji'atia 
pacote plástico- atóxico, incoror, transparente e resistente.

Conccrvaçáo do allmento:

,trT:ffiffiT,:"#3,"J#i5,"frt5i3 "J*':::fff"J,X:..""E"rejado, ronse de produtos que

Armazenagem e transpoile:

Deve ser congervado em locat seco e ventílado em embalagens fechadas, protegidos de umidadee incompatíveís, sem contetos com produtos quÍmicoã o, ao, odores estranhos. Evitararmezenamgnto em locais exoostns a nranr(ce \rôá^êã^^ {- r^
em camlnhões limpos, ."*.;lirr;rlã;j]ã-.:-"-*sc us t'rrrpetãtura e umloaclê. Transporte

Armazenamento: de 20 a25cm do cháo, sob estrados, numa distância de 45cm de parede e80cm do teto sem nenhum contato com parede ou teto.

Empilhamento: Fardo 3Okg-maximo 20 unidades

Fardo 5Okg-máximo 40 unidades

Outras informaçõee:

Prazo de varidade: 24 meses, desde que respeitada as condigões de transporte earmazenamento.

Recomendagões:

Este allmento ge manuseado incorretamente e ou con8umido fora do prazo de validade podecauser danos à saÚde' Para sua sogurença mantenha ermezênacto em boas condigões,Ausências de sujidades, parasitos e larvas,

CaracterÍeticas Organolépticas :

A§PECTOS: Sólido, microcristalino.
COR: Brenca.

3jr:fri.tABoR: 
odor e sabor característicos e rsento de aromes, impurezas e matérias

CRATEúS-CE, 13 ttàVa?ode 20?3

ffi,'Fffi



C NTEC
Iil'NÍtm, CEilINO DE ETSIT{O TECNOLóG|CO

NATUREZA DO TRABAIHOT Ensaio Físico-euímico de Alimento.
MATERIAL: Urna (01) - Amssrra de alirnento,

CE

l. RE§ULTaDOS DO(S) ENSATO(S)

. Data de Validade: l4l24

. Lotei Safra2022l2023

CONDrÇÔES GERAIS: Para a realização dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da RDc N, 272,D8 22 DE
SETEMBRO DE 2OO5

Juazeiro do Norte 20 de Janeiro de 2023.

' fl!*-i;', ,, ! r- i-. ir ::'
M" Karine de Sá B. Feitosa
Tecnóloga em Àlimentos

CRQ: 10200894

OBSERVAÇÔES: os rezultados apresentados neste doçumento têm significação rrstrita,'aplicam-se tão sômente às
amoshas ensaiada-s. A reproduçâo deste documento pata oufros fins só poderá sir frita A" ior*u integral sem neúumn
alteração.
Não nos responsabilizamos por amostras que não foram coletadas por nossos teçnicos.

Lsbontúrio fisico-química de Alimenor

CGC 01.021.59710001 -49 i Insc. Mun" l5l_172-7

F9ft:(0)ü) EE 99605770E

Síe: nuw.centec.org.h

Parâlretro Resultado
Minerais fixos

Proteínas IAL
Fibras

IAL
Valor Calórico 200Kcal

CEP:63050-530, Juazeiro <to None - CE

IAL

IAL
Carbqidra_tos

IAL



CENTEC
ITísT]IUT(' CEÍ{INO DE EXSilO ÍE(NOTóGICO

FATEC CÂRIRI

LAI.JDO TÉCNICO NO./2023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimenro.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.
INTERESSN)O: Alexandre Fernandes de Oliveira - ME
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II N"697, Centro - Crateús - CE

RESPONSÁVEL PELA COLETA: o interessado,

r. RESULTADOS DO(S) ENSATO(S)

2. TDENTTFTCAÇÃO DA(S) AMOSTRA(S)

. Amostra l(Al) - Açúcar cristal - tipo I

. Morca: Primavera

. Datade Fabricaçâo: 10i22

. Data deYalidade:. 14124
o Lote: Safra2022/2023

3. CONDIÇÔE§ GERAIS: Para a realizaçâo dos ensaios foram seguidas as diretrizes
e Instrução Normativa no. l6l, de lo de Julho de 2022, do Ministério da saúde/Agência
Diretoria Colegiada.

4. CoNCLUSÃo: pRopUTo sATIsFAToRIo coM Q ATIDADE ACEITÁVEL confonne os aÍ. I I da Resolução
RDCno.724D022.

Juazeiro do Norte, 20 de Janeiro de 2023.

gerais da Resoluçâo RDC n'. 724
Nacional de Vigilância Sanitríria/

Laboratorio de Microbiologia de Alimentos

CGC 03.02t.59710001 - 49 / Im. Mun 151372-7

Iti',t;r, .i ,t -, a J..Ítt'.-r-

IW Kadne de Sá B. Feitosa
Tecnóloga em Alimentos

CRQ:1o200t94

Fone:(Oxx) 88 99@57708

OB§ERVAÇÕES: Os rcsultados aprcsentados nestc documento têm significagÉlo rcsftita, aplicam-se tão somentc às
amosFas ensaiadâs. A repruduçâo deste documento para ouhos fins só podení ser feita de forma integral sem neúuma
alteração.
Não nos responsabilizamos por amostras que não foram coletadas por nossos tecnicos.

Unida
de

Limite
Nlicrobiológico
(m) Permitido

Limite
Microbiológico
(M) Permitido

MetodologÍà

Bolores e leveduras UFC/g <10 102 APHA,2OOI

S ite:WWW.cenrc.org. br

<10



AL ANDRE FERNANDES DE OL VE RÁ. E
RUA OOM PEDRO II N" 697, BAIRRO CEIIIEO/ CEP:63.70G079/ CRATEÚ$CECNpJ: 45.99 B.O4S/OOOí-ôo

FICHA TÉCNICA

ARROZ PARBOILIZADO VITAMINADO KIDS
tlarca:

URBANO AGROINDUSTRTAL LTDA
Rod. sc-44g, Km 01 s/N
Prefeito Edevar pelegrini- Meleiro -Sc
CEP: 89253-56s

SITE: Www. Urbao, Com. Br

CNPJ: U.435j1 1 /OOO3-29

t:

ODE CONTER SOJA.

|NFORIUAÇÃO IUrnlctoNAL
l4

QUANTIDAOE POR PORçÃO %vDr)

1
1

RAS
0%
It

A

Bí
B3

B8

1

B



Apresentagão: Embahgt, primária pacote plástico- atóxico, ineolor, transparente eresistente. pacote de 1Kg, ' "- r

:r?;1r3;lf::o 
do eilmento: conseruer em rocarseco e areJado sem rncidência de

Annezcnagem e trapno.rtc: o produto dcverá sêr ermazonado em amblente Eeco c
iJfl:it:ãy[:rr.nto maximo, õ ãàü.r, rranãpüe àniLminrróes rimpos, seco' e

outras lnÍormaçõee: prazo de validade: 12 meses, desde que respeitada ascondições de transporte e armazenamento.

Rccomcndaçõerl Eete allmento se manuseado inconetamente ê ou consumido fora do prazode valldade pode causar denos à saúde' Para sua seguÍanÇa mantenha armazenado em boascondições. Ausências de sujldades, parasitos e larvas.

CaracterÍsücas Organolépücas :

ASPECTOS : caracterÍsüco.
§OR: caracter[stica(branca/creme)
Textura: flme
chelro: característico (ausêncía de odores estranhos)Sabor: caracterÍstico dà produto.

CnnfeúS-CE, 1A de Março de 2021

Ql!fr,,frn fu,wu,' '

NUTRlCl0t'lls
GRN1l: ri'

Â

Valores diárioE de referêncla êm uma dedieta 2. 000 Kcal/8,400 KJ Seus valores dláriossêr maiores ou menores, dedependendo guas necessidades energétlcas. VD(") nâo
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CENT C HA,_,,*-^Ç

\.,

rxsrÍuÍg ctilÍro Dt rxtilo ?rclolôGtco
FATEC CARIRI

LAUDO TÉCI\ÍICO N'. 244123

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Flsioo-Qrimico de Alimenb,
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alirnento,
INTERESSADO: Alexandre Fernendes de Oliveira - ME
ENDEREçO: RuaDom Pedrs IIN"697, Centro - Crateús - ClE

RESPONSAVEL PELA COLETA: O intcnsssdo,

1. RESULTADOS DO(S) ENSNO(S)

Parâmctro Método Resultado

Minerais fixos IAL 0,99yo
Lipídeoc IAL l,2o/o
Proteinas IAL 6,lo1o
Fibras IAL l,gyo
Carboidratos IAL 79,40/o

Valor Cnlórlco IAL 351,8Kcal

o Amostra (Al) - Arroz Partoilizado vitaminado
o Marca: Urbano

CONDIÇÔES GERAI§: Pera a rcalizaçâo dos cnsaios frram scguidns as diÍÉtÍizes gcrais da RDC No 272, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005,

Juazeiro do Norte 20 de Janeiro de 2023

iil,Ér..,. ,l . ,. ,"i*Ít:i.^ç
Mo Karine de Sá B, Feitosa

Tecnóloga em Alimentos
CRQ:10200894

OBSERVAÇÔtrS: Os resultados apresentados neste documento têm signiÍicaç§o restrita, aplicam-se tão somentÊ Às
amostras ensaiadas. A rcproduçâo deste documento para oufos fins só poderá ser frita de forma integral sem neúuma
alteraçâo.
Não nos re sponsabilizamos por amostras que não foram coletadas por nossos técnicos.

Labontório flsicoaulrnica de Àlirentos

CGC' 03,U1.597,'0001 -49 I Insc, MuD. I 51372'7

Rua : Prcfesor Fmrcimu Roqw, s/rf" Batro Triângulo

CEPr63ú50-530, Juorclm do Nonc - CE

Foc(Oxx) 88 996057708

Sita : *lv.ccotec.org. br



CEN EC F
r]ltÍnuÍo €EiÍflo 9E rxrHo ÍEEiorÔ€tÊo

LAUDO TÉCMCO N'. 281/202J

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimento,
MATERIAL: Urna (01) - Amostra de alimento.
INTERESSADO:
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II N0697, Centrc - Crateús - CE
RESPONSÁyEL PELA COLETA: o interersado,

oBsERvAÇÃO:

A Resoluçâo RDC no, 724 e Instnrção Noanativa no. 16l, dc I" de Julho dc 2O22, não âprcssotâÍn critérios
microbiológicos pâra os detenninados alirnentos discriminados abaixo, pois ou sâo considerados ingredientes, n0o sendo
ofertados diretamente ao consumidor, ou possuem caracterlsticas intrínsecas que não permitem a multiplicaçâo de micro-
organismos.

Amostra l:
. Amostra l(Al) - Feijâo de corda- tipo I
. Marca: Itaguary
. Dcte de Fabricaçdot0l0ll23 Data de Volidsde; A7/07/23 Lotê: 01.5

Amostra 2:
. Amostra l(Al) - Armz branco - trpo I
. Marta:ltariclly
. Data de Fabricuç[o: I l/22 Daa rle Validade: I l/23 Loter PLOT4S

Amostra 3:

Arroz Potboilizedo Vitaminado
Marra: Urbano

Juazeiro do NoÍe, 20 de Janeiro de 2022

l.ilri: :! I . * i.Jisn-

M" Karine de Sá B. Feitosa
Tecnóloga em Alimentos

CRQ:10200894

a

Labumt&lo de Microhiologlu dc Alimcator

(r(Í: 0,,021,59710001 -,19 j lux, Mun l5l J72=7

&ul r Profcrror Fmnclmur &oquc. r/d. Bllno Triânph

CEPr63050Jl0, Juôzslro do NoÉ§ - C:E

Fmc:(Orx) 88 996057708

§ [r IWWW, ç.cutsc, org, h

a
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FICHA TÉCNICA

B SCO TO SALGADO CREAI,I CRACKER
Mrrcr:

GALO

Fabricado por: pastificio SelmiS/A
Rodovia virginie Vier Da'oerto, ín, Km 1,g- Bairro chácara Monte Arcgre, suMARÉ.spCEP: 13175-OBS- BRASL

TEL: 55- (í9) sATs-E4oO

CNPJ: 46 026 7221OOO1-OO

lE; 071,080.e99.í i9
Site: sac@selmi.com. br

amido,
de

E TRIGO, DE LEITE, DE

DRE FERNANDES DE OL VE RÁ- E
RUA DOITI PEDRO II NC 697,.BÂIRRO CENTRO/CEP:69.700.079/ CRATEÚS.CEcNpJ: 46. Ee6.o45/oo0i:óó- - " - -

ALEXAN

INFORMAÇÀO NUTRICIONAL

DE

QUANTIDADE POR PoRgÀo

1t2

% vD (.)
1

*t

1

Valores diárlos de referência em ume dleta de 2, 000 KcaU8.400 KJ. Seus valores dlárlosser maiores ou menores, dodependen de §uas necessidades energétícas. VD(") nâo



Aprecentação:

Pacoteo com p.so dc 0609,

Conrervagão do rllmento:

,1'JHiffiT.:"#3,".ãi:ã,',H[Ti:1"#,f[[::?,',j:....:.?.rerado, ronse de produros que

Armrzcntgem e tnnaportc:

Outras lnformagôee:

#::#::ilde:12me3c8, 
dccde quo rcrpotrrda ar condlsôca dc r.nrportc c

RecomendagÕes:

o produto deverá sor ermezenado em ambiente seco e arejarro Fmnithc,,;,a-ár *r .,

;H:*:#HtrH',.::s:APós";;;;'-;;tT#ffi ;1:#::';',,

Este allmento se manuseado incorretamente e ou consumido fora do prazo de varidadc pode
;:ff : [:'.": ffi :::; :;:L'ffi ::',H:f 

m a n te n h a .,,.,.,-. ro e m boa s co n o içie e

CaracterÍsücas OrganotópUcas :

molecido, nem pegajoso.

cRATEús_cE, í3 de Maço de 2023

F[ l{0

ví



CEN EC HATE*ÇrilsríYuTo flilIno DE lxstNo TTEIIOÚG|CO
FATEC CARIRI

LAUpO TÉCIÍICO N../2023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.
INTERESSADO: Alexandre Fernandes de Oliveira - ME
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II No697, Centro - Crateús - CE
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

r. RESULTADO§ DO(S) ENSATO(S)

2. TDENTTFTCAÇÃO DA(§) AMOSTRA(S)

o Amostra l(Al) - Biseoito cream cracker
. Marca: Galo
. Data de Fabricação: (-)
. Data de Validade: 05/09123
. Lote:5.9 19

3. CONDIÇÔES Gf,RAIS: Para a realização dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da Resoluçâo RDC no. 724
e Instrução Normativa no. l6l, de lo de Julho de 2022, do Ministerio da Saúde/Agência Nacional de Vigilância Saniária/
Diretoria Colegioda.

4. CoNcLUsÂor pnonuTo sATIsFATÓRro coM QUALIDÀDE ÀCEITÁVEL eonforme os err. Il da ResotuçÀo
RDCn".724D022.

Juazeiro do Norte,20 de Janeiro de 2023

l.l?rrr ,r I -.-.*,'a,!i-.rr

Mu Karine de Sá B, Feitosa
Tecnóloga em Alimenbs

CRQ: 10200894

OBSERVAÇÔES: Os resultados apresentados neste documento têm significação Í€strita, aplicam-se tãg somente às
amostÍas ensaiadas, A repmduçâo deste documento paÍa outros fins só poderá ser feita cle forma integral sem neúuma
alteração.
Não nos responsabilizamos por amostras que não foram coletadas por nossos técnicos.

Laboratório dc Microbiologin de Alimentm

CGC 03.021.597/000 t - 49 I Im. Mun l5 1372-7

Rua : Profesôr FÍâncimar Roquc, sin9, Baino Triângulo

CEP:63050-530, JunzciÍo do NoÍc - CE

Fonc:(Oxx) 88 996057708

Sitc:W'WW.cctrtoc.org, br

Parâmetro Unida
de

Resultsdos
Obtidos

A1

Limite
Microbiológico
(m) Permitido

Limite
Microbiológico
(M) Permitido

Metodologia

Salmunellq 25e Ausente Ausente APHA.2OOI

B. cerar presuntiv) UFC/e ";10 102 l0r APHA.2OOI

Eseherlchla coll. NMP/s <3 l0 102 APHA,2OOI

Bolores e leveduras UFCIs <10 5x102 104 APHA,2OOI



CENTEC FAT C
t Êuloa4 0! ?tcitol@lA cttaÍlo

FATEC CANIRI

\-

LAUDO TECNICO N"./2023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Fisico-Químico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.
INTERESSADO: Alexandre Fernandes de Oliveirn - ME
ENDEREÇO: Ruú Dom Pedro II No697, Clentro - t-rateús - CE
r. RESTTLTADOS DO(S) ENSATO(S)

. Amostra l(Al) - Biscoito cream cracker
r Marca: Galo
. Data de Fabricação: (-)
. Data de Validade: 05109/23
. Lote:5.9 19

CONDIÇOES GERAIS: Para a realização dos ensaios forarn seguidas as diretrizes gerais da RDC No 272,DE 22 DE
SETEMBRO DE 2OO5

Juazeiro do Norte 20 de Janeiro de 2O23.

M" Karine de Sá B. Feitosa
Ll'.. ,.r' ., r . I .. . r, .-..t,-.J rr-

CRQ: r0200E94
Tecnóloga em Alimentos

OB§ERVAÇÔE§: Os resultados aprescntados nsste documeoto têm significaçÀo restrita. aplicam-se tâo sornente Às

amoshas ensaiadas. A reproduçào deste documento para outos fins só poderá ser frita de forrna integral sem neúuma
alteração.
Não nos responsabiüzamos por amostras que não foram coletadas por nossos técnicos.

rl{srrruro crililo Dt rl{tüao ÍrcllotôGtco

hboratório fl sico-químiu de Al inentot

CGC 03.021.59710001 -49,'Idür. Mui. 151372-7

Ru* r Protbrror Frrncinu Roclue, rirf, Briffo Triângulo

C:EP:6J0$-510. ,uâzeim do N.)nc - CE

Füe(oxx) EE 916057706

Sire: $ry.\r',ceüÍee.oE,bt

Parâmetro Método Resultado

Minerais Íixos IAL 0,990/o

Lipídeos IAL I l,lo/o
Proteínas IAL 62%
Fibras IAL 2,7yo

Carboidratos IAL 68,lyo
Valor Calórico IAL 430,lKcal



FICHA TÉCNICA

CAFÉ TORRADO E MOÍDO

Marca:
CAFÉ PURO

PRODUZTDO pOR: tndúgtrtas Alimenilcias Maratá Ltda
Rorl 8r.101 Km ííÊ q/Àl

| . rrrr I rrt úria

Itaporanga D'ajuda. Se

CEP:49í20.000

CNPJ: 03,861,61 2/OOO1 -gO

TEL: 0800 880 7050

lnrc Fst.: ?7.10,!.089=4

lngredientee:
lOOOÁ CAfá. NAO COMTÉM GLÚTEN.

Aprecenhgão: pacotc de 2609,

Armazenagom e Conrêrvação do ailmento:

tcmperatura ambiente. Nâo deve ser morhado no menusêio,
s de aberta a embalagem, manter o prooutóLm'úm
r preÍerencialmente em 30 días,

Tranana*^., r ua rulrvt 1lr.

Transporte em caminhÕes limpos, secos e livres de odores.

Outras lnformagões:
P^zo de velldrdr: í2 meses, desde que rcspeltada as condlgôce de tran.portê e
armazenamento.

Recomendações:
Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido fora do prazo de validade pode
causar danos à saúde. Para sua seguranga mantenha armazenado em boas condigóes.
Àt ttÀrqirc J+ - , :1 -r -. r, rseeileras Lrq, §ujtuauE ü, pc[agltog e larves,

AL ANDRE FERNANDES DE OL VE RA E
R uA Do irr pE D R o I I No 6e 7,€â r,Tl:r35,Uã3Jái=.;'r' 3. 70 o-o 7el c RArE ú s.c E

I



Ca recterletlcec Organolóptlcrc :

AgPEcros: pô unibrme 8em grumog, sem substâncias estranhas macro e
microscoplcamcnte visívels.
COR: castanho escuro
ODOR: caracterlEtico
SABOR: caracterÍstico

CRATEÚS-CE, 13 de Março de 2020

eltfriln ganilailw

NUTRICIONISTA

CRN11r5tl43\-

'l/ 
tlrr,,"W



CENTEC ATC
riSTmJÍo cÊr{Íno DE ÊrastNo IEctoLóGt(o

Labomtório Íisico-çÍmica de Alimentos

CGC0302l 597/0001 -49lInsc Mun l513Z-7

FÂCIOAEE DE ÍÉCM)LOGIÂ CÊMIEC
FAÍEC CARIRI

LAUDO TÉCNICO N'. 368/23

Ru : Profesor Francimr Roque, s/n", Baino Tnângulo

CEP;63050-530, Juazeirc doNorte CE

NATUREZA DO TRABALIIO: Ensaio Físico-euímico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento

CE

\,

1. RESULTN)OS DO(S) ENSATO(S)

. Amostra (Al) - Café Torrado e moído
o Marca: Café puro
o Fabncação: (-)
o Validade: 07 n7 /23
o Lote: 280

CoI\DIÇÕES GERAIS: Para arealização dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerars da RDC N" 27y,DE22DE
SETEMBRO DE2OO5.

Juazeno do Norte 08 de março de 2023

H§ rco.'i.*-,& 7*0 fdêÀÀ.-
M Karine de Sá B. Feitosa

Tecnóloga em Alimenüos
CRQ:10200894

Fone:(0u) 88 996057708

Site: ww centec oÍg br

Parâmetro Método Resuhado

Minerais fixos IAL 2.30%
IAL

Proteínas IAL
Fibras IAL
Carboidratos IAL
Valor IAL 45,98Kcal

oBsERvAÇÕEs: os resultados apresentados neste documento têm sigrrificação restrita, aplicam-se tão somente às
arnostras eÍlsaiadas. A reprodução deste documento para outros frns so poderá ser feita de forma urtegral sem nenhurna
alteração.
Não nos responsabilizamos por amostas que não foram coletadas por nossos técrricos.

Lipídeos 6,250/0

4,37yo

4,920/0



rNslTruÍo cmflno DE Et6tNOÍECXOLôG|CO

Labomtório de Miqobiologia de Alimenlos

CGC0302l 597/0001 49lInsc Mm 151372-7

CENTEC HA,="**^"Ç
FATEC CARIRI

LAI]DO TÉCNICO N'. 3722023

NATIIREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimenro.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimsnto.

CE

v

oBSERVAÇÃO:

A Resolução RDC n'. 724 e krstmção Normativa no. 161, de 1o de Julho de 2022,não apresentam criterios
microbiológicos para os determinados alimentos discriminados abaixo, pois ou são considerados ingredientes, não sendo
ofuados diretamente ao consumidor? ou possuem caracterÍsticas intrinsecas que não permitem a multiplicaçao de micro-
organismos.

Amosta 1:

o Cafe Torrado e moído
o Marca: Café puro
o Fabncação; (-)
o Validade:07107 /23
o Lote:280

Juazeiro do Norte, 08 de março de 2022

Il ! rco.Urr -& :.* O .frÀE !í\-
}lf Karine de Sá B. Fertosa

Tecnólo ga ern Alimentos
CRQ:10200E94

Ru : Profesor Fnncimu Roque, s/no, Baino Triânguto

CEP:63050-530, Juareirc do Norte - CE

Fone:(0xx) 88 996057708

Site:WWW centec org br



FICHA TÉCNICA

FARINHA DE MAND OCA BRANCA

iltrca:

ITAOUARY- IB]APABA DIST. DE ALIMENTOS LTDA ME

ft' Frurruisco fularrocoa ponela, i{ü u11o1. AL tu ALEGHts l- MARACANAU-OE

Cnspj: 05. 1 39.91 8/0001 -30

Tel.: SAC 85- 4009-6101

lndústrla Braslletra

lngrcdlentec:

Farlnhe de mendloca brence, Grupo seca, subgrupo Mêdla, clasec Branca.
NÃo coNTÉna olurÉN.

Valoreg dlárloe de rcícrêncla em uma dlEta de 2,000 Kcal/g,4oo KJ, seus valoreg dlárlos
aar malorea ou monorês, depcndendo de suac neceagldades cnergêilcas. (r.)VD nâo

Apreeentaçlo:

Embalagem prlmárla pacote plástlco- atóxieo, incolor, transparente e reslstentê.
Pacote de 1Kg.

AL ANDRE FERNANDES DE OL VE RA E

RUA DoM pEDRo I No 6e7,€Atn-".36.U§3Jf:3rr8.7oo.o7s, cRArEú8.cE

TNFORiTAçÃo HUrntctoNAL
1t2

QUANTTDADE POR PORÇÃO % vD (.)

ENERGÉNCO 178kcal = 9o/o

1

TRANS *ü

3 13%

t



\-,

Conseruação do atimento:

conservar em temperatura ambiente, em locar seco, fresco e arejado, ronge de produtoslíberem odores. proteger da umidade. Érit", expor a tuzsolar:

Armurnrgcm a trrn.poÉc!

Tranrportc em oamlnhôoa llmpot, rê600 c llvres de odorcr,

Outrae lnformag6eu.
Prazo de validade: 12 meses, desde que respeitada as condições de transporte e
armazenamento.

Recomendaçôes:

Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido fora do prazo de validade pode
causar danos à saÚde. Para sua segurança mantenha armazenado em boas condiçôes.
Ausências de sujidades, parasitos e larvas.

Ca racterÍsticas Organo!épücas:

ASPECTOS : característico.
COR: caracterÍstica(branca/creme)
Textura: firme
Chelro: CaracterÍstico (ausência de odores estranhos)
Sabor: característico do produto.

CRATEúS-CE, 1 3 de Margo de 2023

FLM

7

I



CENTEC HAI-E*Ç

\,

ll{5TrÍrro fl ilÍro Dt rxrÍ{o Ítcl{ooctco
FATEC CARIRI

LAUDO TÉCNICO NÚ. 236/2023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio FÍsico-QuÍmico de Alimento,
MATERIAL: Urna (01) - Amostra de alimento.
INTERESSADO: Alexrndre Fernandes de Oliveirn - ME
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II N"697, Centrc - Crateús - CtE
RESPON§AVEL PELA COLETA: O intercssado,

r. RESULTADOS DO(S) ENSATO(S)

. Amostra l(Al) - Farinha de mandioca branca - Tipo I

. Marca: Itaguary

. Data de Fabricação: (-)

. Data de Validade: l5lll/23

. Lote:435

CONDIÇÔES GERAIS: Para a realizaçâo dos ensaios foram seguidas as diretizes gerais da RDC No 272,D822DE
SETEMBRO DE 2OO5

Juazeiro do Norte 20 de Janeiro de 2023

H?rr, ,í | -,. P,f.iF-É.-.._

M'Karine de Só B, Feitosa
Tecnóloga em Alimentos

CRQ: 10200894

OBSERVAÇÔES: os resultados apresentâdos neste documento têm significação Estrita, aplicam-se tão somente às
amoshas ensaiadas. A reprodução deste documento para ouhos fins ú podená sçr feita de forma integral sem neúuma
alteração.
Não nos responsabilizsmos por emostras que n§o foram coletada§ por nossos técnicos,

Labontôrio fl sico-química de AJimentos

CGC 01,021.597rfi101 - 49 i Inrc, Mun l5l172-7

Rur : Pmfesor Frsncimu Roque. vd, Bairro Triáogulo

(EP:63050-530, Juozelm do Noíe - CE

Fooe:(0xx) EB 99605770t

S itêi www,cedlee.org,tf,

Parâmetro Método Rcsultado

Minerais fixos IAL 0,780/o

Lipídeos IAL
Proteínas IAL 2,Oyo
Fibras IAL l,2o/o
Carboidratos IAL 860lo

Valor Calórico IAL 344Kcal



C TC H.***r*,,**^Ç

\,

[tsrIÍuro cEilrno DE Exsslo rEcrotóGtco
FATEC CÂRIRI

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimento.
MATERIALT Uma (01) - Amostracle alimento,
INTERESSADO:
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II N"697, Centn: - C"rateús - CIE

RESPONSAVEL PELA COLETA: 0 intcressado.

r. RESULTADO§ DO(S) ENSATO(S)

2. TDENTTFTCAÇÁO DA(S) AMOSTRA(S)

r Arnostra l(41) - Farinha de mandioca branca - Tipo I
. Marca: Itaguary
. Data de Fabricação: (-)
. Data de Validade: l5/11123
. Lote:435

3. CONDIÇÔES GERAIS: Para a realização dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da Rcsoluçâo RDC no. 724
e Instrução Normativa no. l6l, de lo de Julho dc 2022, do MinisÉrio da Saúde/Agência Nacional de Vigilância SaniÉria/
Diretoria Colegiada,

4. CONCLUSÁO: pnopuTo SATISFATÓRIO CoM QUALIDADE AcEmÁvEL conforme o§ aÍr. I I da Resolução
RDC no. 72412022.

Juazeiro do Norte, 20 de Janeiro de 2023

§í ,r' ii . t -,. ts. i cFêJ,.r -

Mu Karine de Sá B. Feitosa
Tecnóloga em Alimentos

CRQ:10200894

OBSERVAÇÓES: Os resultados apresentados neste documento têm significação restrita, aplicam-se tão somenE às

amosEas cnsâiadâs, A rcproduçào dcste documcnto perÊ ouEos fins só poderá ser ftita de fonna intcgral sem nenhuma
alteraçâo,
Não nos responsabilizamos por amostÍas que nâo foram coletadas por nossos técnicos,

Labontduio dc MicroNologla dc Allmsntor

CCC 03,021,597i0001 -49 I Iosc, Mun I51372-7

Rur : Profcuor Francimar Roquc, ritr, Beino Tri6ngulo

CEP:63050=530. JurzciÍs do NoÉr - CE

Fonc:(Orx) 08 996057708

S itc:WWW.ccatcc.org, b

FL IT

?

Parâmetro Unida
de

Resultodoc
Obtidos

A1

Limlte
Microbiol@ico
(m) Permitido

Limite
Microbiológico
(M) Permitido

Mctodologia

Salmonella 25s Ausente Ausente APHA.2OOI

B. cerans presuntivo UFC/e <10 102 l0l APHA,2OOI

Escheriahia coli, NMP/c <3 l0 102 APHA.2OOI
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FICHA TÉCNICA

FE JÃO CAR OCA
Marca:

DONA DÊ

Aprutentrçlo:

Embalagem de íkg.

EÍÚBAU\UO E DISTRIBUÍDO POR: NJF INDÚSTRIA E COMÊRCIO LTDA
ROD, DF 13OKM, NÜCLEO RURAL PAD.DF
PARANOA.DF. CEPI 71õ86"{00

y: 
I :::."r:A 

E. coM ÊRc to LrDA. c N pJ I 04, e Í 8, 45uooo4.o3-MARAcANAú.0 Ee^v, e(rw \,UU l.[4O

lngredientes:
Feijão Carioca.

Nutricional:

OIIÂNTINâl.tE D^D--__r_..__t Yat I Va\l,Atr,
% vDr)

TOTAIS

DRE FERNANDES DE OL VE RA. E
RUA DoÍut pEoRo I No oel,€lllloJFryIlo, cEp:6e.70G07e/ cRâ.rEús_cEUNPJ: 45.396.045/000í -65

ALA(AN

FL I{O

Z

rlronueçÃo NUTRtctoNAL

DE

TOS

11

ii

Valorer dlárloo de rcÊrêncle cm umt dlêle dc 2,000 Kml/8,400 KJ. Scus valorcg dtártor 80rpodcm melonc



v

Conservação do allmento:

conservar em temoeratura ambiente, em r@ar seco, fresco e arejadoliberem odores. proteger oa umidaáe. Éüii", expor a ruz sorar.

Armazenagem e transporte:

Transporte em caminhões limpos, secos e livres de odores.

Empilhamento máximo: armazenamento: 25 farrtnc

Outras lnformações:
Pruzo de vafldade: 6 meses, desde que respeitada as condiçôes de transporte earmazenamento.

Recomendações:

Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido fora do prazo de validade podecausardanos à saúde' Para sua segurança mantenha armazenado em boas condições.Ausências de sujidades, parasitos e larvas.

Ca racterísticas Organolépticas :

ASPECTOS: Grão COR: Característica oDoR: próprio sABOR: próprio

CRATEúS-CE, 13 de Março de 2023

, longe de produtos

A

et{infrtu eola,aho
NUTRICIONISTA
CRN1'l:5443
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C NTEC áTE*Ç
LAUDO TÉCNTCO N'., s69/2J

NATIIREZA I»O T,'RABALHOT Ensaio Fisioo-Qúmico de Alimento
MÂTERIALT lJmn (01) - Amosüa de alimürto,
INTERESSÂDO:
EI\{DERDÇOr Rua Dom Pedro Il No697, eentro - Crateús - eE

RESPONSAVEL PEIÁ COLETAT O intqessado,

r. RE§ULTADO§ DO(S) ENSATO(S)

Proteínas
Fibras

Valor IAL 262.05KcaI

o Amostra (Al) - Feijào carioca tipo I
o MaÍca: Dona Dê
o Fabricação:28112f22
r Vaüdadc:28112123
r Lote: (.)

CONIDIÇÓES GERAX§: Pua a realizagâo dos eosaios foram regrridas ac diretrizec gerais da RDC No 272, DE 22 DE
SETEÀ/íBRO DE 2005,

Juazeiro do Norte 08 de margo de 2A23

ld9 rt4t-,,, t"= -r I -r.. t t*rrffiir^-
lvf Karine de 

"§á 
B, Feitosa

Teenóloga cm Alimcntos
CRQ:1020ffi94

OBSERVAçÔES: Os resultados apresentados neste documento t&n significação resfits, aplicam-se tkr somente ris
aÍnostras ensaiadas. A reprodução deste documento para oufios fins só poderá scr feita de forma integrol sem neúuma
alteração.
\Ião nns.. r*rlnon*lt-hi'!izllní!t at!t qtl x,lror. trto niLt llvrm rvrl,lo,l.rr ryE tu${uur ll,ai,uu.{.r.vt lJ vr qirv'** r1Ér..4ç ivi-rl'w_ülg.-úE P-ü. iiúlvv §r,úi!vu,

tNÍtÍuÍo cÊtfiiÍt D€strorEilotóGtco

Lghoreório firicoq,rlmioa do Âlimcntos

CGC 03,021 597i0001 - 49 / hcc. Mun 151372-7

FATEC CARIRI

Rua ; Profcsor Francimar Roquo, ínc, Baino Triângulo

CEP:63050-530, tuez.ilo do None - CE

Fonr: (Oxx) 8E 996057?08

Site; wwv, ccntcc org.br

lclrrllerPorÍlrnofrn f,rfá+^.|^

Minerais fixos IAL 3,45yo
LipÍdeos IAL 0.9%

IAL lg,2yo
IAL 2l,89yo

Carboidratos IAL 43,gyo

a



CEN EC ,*,4,*o*^Çrilsmuro Clilrno DE rxíilo Ítcllotóctco
FATEC CARIRI

LAT]DO TECNICO N'. 37212023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimentr:.
MATERIAL: Urna (01)- Amostra de alimento,
INTERESSADO: Alexandre Fernardes de OliveirÊ - ME
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II No697, Centro - Crateús - CE
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

oBSERVAÇÃO:

A Resolução RDC no. 724 e lnstrução Normativa no. 16l, de lo de Julho de 2022, nào apresentam critérios
microbiológicos para os determinados alimentos discriminados abaixo, pois ou são considerados ingredientes, não sendo
ofertados diretamsnte ao consumidoÍ, ou possucm caracteristicas intrinsecas que não permitcm a multiplicação dc micro-

\- organismos.

Amostra l:
Café Torrado c moído
Marca: Cafe puro

Fabricação: o
Validade: 07107123

Lote: 280

Amostra (Al) - Feijão carioca tipo I
Marca: Dona Dê

Fabricação: 28112122

Validde: 28112123

Lote: o

Juazeiro do Noíe, 08 de março de2022

Má Karine de Sá B. Feitosn
Tecnóloga em Alimentos

CRQ: 10200894

Laboatuio dc Microbiologia dc Alimentos Rua: Profcsmr FÍancirur Roquc, s,'d, Baino Triángulo

CEP:63050-530, Juazciro do Norte - CE

Fmc:1Oxx) 8E 996057708

S ite:WWW.ccnte.org. brCGC 03.021.597i0001 - 49 / Iroc. Mun 151372-1

a

a

a

a

a

a

a

a

a

a

a
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FICHA TÉCNICA

IT,IAcARnÃo SPAGHETTI
Marca:

KNORR
FABRTCA.DO pOp.: pestifício SeirrrisiH Unuade Sumaré
Rodovia VirgÍnia Viel Dall,orto, S/N
KM 1,9. BAIRRO CHÁCARA. MONTE ALEGRE.SUMARÉ.SP.BRASIL
CEP: í3i75-585

CNPJ: 46.025J?2t000.! -0n
lndUilrla Bracllclra

TRANS

lngndbnto:
Fona E AekJn Fâlleo, Ovog, eonntco Naiurais: Urucum ERG r cos : co n tém ovos É-ôàdv;ãà; ü i;ü:' ;;i. con ter

U%
0

AprO.ont|glo:

Embatagcm da 6009,

DRE FERNANDES DE OL VE RA E
RUA DOii PEDRO l! N" 697, BAIRRO CENTRO / nFD.Âe 7^Ít ^1^,ô_ ^ -c,__cNpJ: 4s.gg6.o4s/oooi_il--" 

vv-v 
' v' L'.-A I trusFUE

ALEXAN

U1 PRA

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

TOTAIS

QUANTIDADE POR PORçÃo

DOS
l= í.1

6os

0

12o/o

%vDr)

zv70

1

Oo/oValores diários de referência em uma dieta de 2 000 Kcal/8. 400 KJ Seus valorns 4iârios aElFYVVT I I

I
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ConrtrvtÇlo do rllmonto:

conservar em temDeratura ambiente, em rocar seco, fresco e arejado, ronge de produtosllberem odores. pàteger aa umidaàã. Êüit., expor a ruz sorar.

Armazenagem e traneporte:

Transporte em caminhões timpos, secos e rivres de odores.

Outras informações:
Prazo de varidade: r2 meses, desde que respeitada as condigões de transporte e
armazenamênÍô

: CaractcrÍafl co.(aucânch dc odorer crtranhoe)
caractcrÍrüco do produto,

oRATEÚS.CE, í3 dc Maço dc 2023

oJr{irfln eailqllzr,
NUTRICIONISTA

CRN1Í:5443

quê

Rocomendtgôcs:

EEte alimento se manuseado lnconetamente € ou consumido fora do prazo de validadc pode
ceusar danos à seúde' Para sua sêgurenge mantenha armazenado em boas concilçôes,
Ausências de sujidades, parasitoe o tarvas

CaracterÍsticas Organolépticas :

ASPECTOS: caracterÍstico.
COR: caracterÍstica(branca/creme)
Textura: firme



CENTEC FAC
tAculDrd D: llcllotoola c!f,?E6

FAYRC CARITI

LAUDO TÉCMO N". 22012023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Físic«r-Quírniço de Alirnento,
MATERIAL: Uma (01) - Arnostra de alimento,
INTERE§SADO:
ENDEREÇO: Rua I)om Pedro II No697, Clentnr - Clrute{ttt - ClE

RESPON§ÁVEL PELA COLETA: O interessBdo.

l. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

. Amostra l(Al) - Macarrilo tipo espaguetti - Sem ovos

. Marca: Knor

. Data de Fabric*çüo: (-)

. Dsta de Validade: 08102124
o Lote: LHl 080222

CONDIÇÔE§ GERAI§: Para a rcalização dos cnsaios foram scguidas as diretrizes gerais da RDC No 272.D822D8
SETEMBRO DE2OOs

Juazeiro do Norte 20 de Janeiro de 2023,

f,.lt.rr. r r , ,..r,t(i,"

M" Karine de Sá B. Feitosa
Tecnclloga em Alirnentos

CRQ:102008e4

OBSERVAÇÔtrS: Os resultados âpresentados neste documento têm significação restrita, aplicam-se tão somente às

amostas ensaiadas. A reproduçào deste documento para outros fins so podera scr Êita de forma integral sem neúuma
alteração.
Não nos responsabilizamos por amostras que não foram coletadas por nossos técnicos.

Laboratorio fisico-quimica de A-lirentos Rua : Profesor Frarimu Roque, Vlf. Bairro Triâogulo

CEP:63050-530. JuozêiÍo do None - CE

Fone(Oxx) 88 996057'108

Sile: u*'w.entec.org.hr

Parâmetro Método Resultado

Minerais fixos IAL l,9lo/o

Linídeor IAL 1,59%

Protelnas IAL 10,37%

Fibras IAL l,5lo/o

Carboidratos IAL 60,lyo

Vrlor Calórlco IAL 285Keul

CCC' 03.021.597/0001 - 49 I Insc. Mun I 5 1372-7

rxsTÍÍt,Io ctilÍro Dr ril$w ltcÍ{otiGrco



CENTEC FATEC
FACIJLI'áD€ DE TECI{'LOOIA CEiITEC

FATEC CARIRI
IttSTrÍuTo cEirno DE Ellsü{oÍEcxoróGloo

LAUDO TÉCNICO N".26Il2023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológics de Alimento'
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento,
INTERESSADO: Alexnndre Fernendes de Oliveim - ME
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II No697, Centro - Crateús - CE

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado,

r. RESTJLTADOS DO(S) ENSATO(S)

2. rDENrrFrcAÇÃo DA(s) AMosrRA(s)

. Amostra l(Al) -Macanão tipo espaguetti- §em ovos

. Marca: Knor

. Daüa de Fabrioação: (-)

. Data de Validade : 08102124

. Lote: LH3 080222

J. CONDIÇÔES GERAIS: Para n reslizêção dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da Resolução RDC no. 724

e Instnrção Normativa no, 16l. cle lo de Julho de 2022, do Ministério da §aúde/Agência Nocional de Vigilância §anitúrioi

Dirctoria Colegiada.

4. CONCLUSÃO: PRODUTO SATISFATONO COM QUALIDADE, ACEITÁVEL conforme os art, l1 da Resolução

RDC no. 12412022,

Juazeiro do Norte, 20 de Janeiro óe2023

ll.;. . I -.,,-:..'-

M'Karine de Sá B. Feitosa
Tecnóloga em Alimentos

CRQ:10200t94

OBSERVAÇÔ6§: Os rcsultados aprescntados nestc documcnto têm significaçâo rtstrita. aplicam-se tÀo somentc às

amostias ensaiadas. A reprodução deste documento para outros fins so podeÉ ser feita dc forma integral scm neúuma
alteração.
NÍlo nos responsabilizamos por amostras que nâo foram colctadas por nosso§ técnicos,

Labomtório de Microbiologia dc Âlimentos Rua : Prot'essor Fmncimu Roque, s/no, Baino TriángUlo Fone:(0xx) 88 996057708

CcC 03.021.597/0001 -49 / Ins. Mun 151372-7 CEP:63O50-530, Juucirc doNonc-CE Site:Www.ccnlec.org.bÍ

Parâmetro
Unida

de

Resútadoc
Obtidos

AI

Limite
Microbiológico
(m) Permitido

Limite
Mierobiológico
(M) Permitido

Metodologie

Salmc.tnella 25e Ausente Ausente APHA,2OOI

B. cerac presuntivo UFC/e <10 102 5xl0l APHA.2OOI

Estafiloçocos
coagulase positiva UFC/g <10 l0l 5xl0l API{A.2OOI

Eschcrichia coli. NMP/g <3 5xl0 102 APHA,2OOI

\-



AL ANDRE FERNANDES DE OL VE RA- E
RUA DoM PEoRo !r No 6e7'aA!*:r3§.tl$3Jr?:3rte'700-o7e/ GRo'rEÚs€s

FICHA TÉCNICA

FLOCÃO
Marca:
SÃO BRAZ

FABRTCADO EDTSIRTBUIDI poR.SÃ.O Bp..ÂZ S/.^. tàtD. E COÍyi. DÊ ÂLiiúEiüTOS
BR 230 Km 13- No 1211- Cabedeto-paraíba
CNPJ: 08.81 1.226t001 9-03
lndustria Brasileira

SITE: www.saobraz.com.br

lngndlentru
Mllho cm ítocoa nto trancaântco. NÃO CONTÊM GLúTEN,

Valores diários de referência em uma dieta de 2.000 Kca/g.400 KJ. Seus valores diáriosser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. (.*) VD não

Apresentaçâo:

Embalagem de S00g.

(-'rlaGaaro^ âa J- - tr- - - .rrrry uv alilailtag;

Congeilar Êm localseco, frusco ê arcJado,

3o/o

tNFORtulAçÃo HUrntctoNAL

QUANTIDADE POR PORÇAO
% vD (r)

I

3

TRANS 0 *t



Armazenagem e transporte:

Traneporte em camtnhôeo limpos, socog e llvrcc dc odorss,

Outnt lnÍormrgôo:
Pnzo dr vrfldrdr: E me.cs, dcsde que rcspeitrda ac condrg.ea dc traneporte eaiffiizeRomcilto,

Recomrndrgõtr:
Eato lllmcnto gc mrnulardo lnc€rílhmcntc r ou conaumrdo Íon do pnzo dc vardadc podcceutlr danor â carldo. para aua rogurang€ manbnh! eÍmêzênãítô em boae eondigócs.Ausensas de sujidades, parasitos e larvas.

Caracteísücas Organolépticas :

CRATEúS-CE, í3 de Maço de 2023

oiíutl", Pnnnnlhn
NUTRICIONISTA

GRNl1:6443



CENT C ATC
taouLoA4 D! ?Ect{oLoola cE aÍEC

FATEC CARIRI

\-

n.smur9 clÍ{rf, o DG ExsrNo TlcxotôGtco

LAUDO TÉCNICO N',260/2023

NATLIREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimento.
MATERIAL: Urna (01) - Amostrn de alimento,
INTERESSADO:
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II No697, Centru - Crateús - CE
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

r. RESULTADO§ DO(S) ENSATO(S)

2. TDENTTFTCAÇÃO DA(S) AMOSTRA(S)

. Amostra l(Al)-Farinhade milho flocada-Floção

. Marca: São Braz

. Data de Fabricaçâo: (-)

. Data de Validade: (-)

. Lote: (-)

3. CONDIÇÔES GERAIS: Para a realizaçâo dos ensaios foram seguidas u rtiretrizes gerais da Resolução RDC no, 724
e Instruçâo Normativa no, 16l, de I o dc Julho dc 2022, do MinisÉrio da Saúdc/Agêneia Nacional dc Vigiülncia SaniÉria/
Diretoria Colegiula.

4. CONCLUSÃO: pROBUTo SATISFATÓRIo COM QUALIDADE ACEITÁVEL contumre os art, I I da Resolução
RDC no, 724/2022.

Juazeiro do Norte. 20 de Janeiro de 2023

lrll.rt' , I .. r.., i'rrE*írr

Mo Karine dc Sá B. Feitosa
Tecnóloga cm Alinrentos

CRQ: 10200894

OBSERVAÇÔtrS: Os resultados apresentados neste docurnento têm sigrrificação restrita, aplicam-se tão somente às

amostras ensaiadar, A repnrdução deste documEnto pârâ ouEos fins só poderá ser feita de forma integral sem netúuma
alteraçÀo.
Não nos responsabilizamos por amostrâs que não foram coletadas por nossos técnicos.

Laborat&lo de Microbiologia dc Alimcntos Rua : Profcssor FÉncimar Roquc, si d. Baino Triângulo

CEP:63050-530, Juozeiro do Nortc - CE

Fonc;(Orx) 88 996057708

Sitc:WWW.ccnte.org. br

Parâmetro
Unida

de
Rerultador

Obtidor
A1

Llmite
Microbiológico
(m) Permitldo

Llmite
Microbiológico
(M) Permitido

Metodologia

Sulmrtnella 25e Ausente Ausente APHA.2()OI

B. cerars presuntivo UFC/e <10 102 I03 APHA,2OOI

Esaheriehia coli, NMP/e .i3 l0 102 API{A.2OOI

CGC 03.021.597i000 t - 49 ,' Imr', Mun | 51372-7



CC
rlgfifl,n§ cÍ{Tio oi llrm rÍorotôotco

NATUREZA DO TRABALHOT Ensaio Físico-QqÍmico de Alimento,
MATERIÀLrUma t0l) - Àmostra de nlinrenro.

CE

1. RE§IILTADO§ DO(§) EN§AIO(§)

. Atnostra I (Al) * Farinha do milho flocada . Floclo

. Marca: Sâo Braz

. Dero de Fabrlc*çEol (.)

. Doto de Vqlld*del (,)
r Lote;(-)

CONDIÇÔE§ GERAI§: Para a tcalização doa snraios foram seguidas as díretrizas gereis da RDc No 272.Df.22D8
SETEMÊRO DE 2OO§

Juszeiro do Norte 20 dc Janeiru dc 1023,

OBSERVAÇÔESI Os rerultados aprelentadon neste doeumento têm signifiçnçlo restrits, aplicam.re tâo tomentp Au

runorhac cnraiadcB, A rcpuduçfu dortc tlocuinonto psru otuoú flnfl É podorú mr ülrn do Ítrntrn intçFnJ scrrr nenhuma
ultetação,
Não nos responsabilizâÍnos por amostras que não foram ooletadas por nossos técnicos,

L.htm[Vk) l]rlsFquirnrs* Ce Alimsnrnr

cC('01.02i.59710001 -19 ilns§- Mun 13l!?2-7

&Uc i prütuhor Pr§{Êrmer htrqrr, r'f, EIiÍo TÍlfugu[0

e-EP:til050-5i0, Juazeim do None - CE

Frfi r(í,tr) ti §96lltr?(ln

Site: www.caínec.og,k

Parâmetro Método Resultsdo

Minernis fixor LdL ?,490/s
LlpÍdeor IAL 220o/o

IAL 7.20oi$
-T IT tAL 4,4096
Csrboldratos IAL 74,12o/o
Velor Crlórlco IAL l4ô,20Kcal

I.l ' ,' r . r-. i".,L "'... .

Mo Karine dç Só B, Fçitosa
Tecnôlogo enr Alimenton

CRQr 102008ea



FICHA TÉCNICA

óleo DE soJA
Marca:

SOYA

BUNGE ALIMENTOS S.A

^ÀlD 
l. OA i.^ .^1t^^^. à^Yrrr u, vrr,u+u, lv lruvu l.Eo

Rod, Jorgc LaceEr, Km 20,S/N- Gmprr-SC
SITE: www,soya,com, br/eoyareolch

lng :

9F. (genetrcamente modificado a gartir dg 
-agrobcaterium sp.) e antioxidantes: TBHQ eácido cítrico. NÃo corurÉu G -úTEN. nlÉncrcos, cóúiErr, DERrvADos DE soJA.

POLIINSATU RADAS

Aprucnttçto:

Fragco de 900m1.

I

, AL AND FRNAN SDEOLV A.E
RUA DOilt PEDRO tt N. c97, BATRRO CEryTlO rOEpro9,700.o7g, oRATEúO.CE

ONP,t: 46.t0t.046r000i.65

I

!NFoRMAçÃo NutRrcroNAL

QUANTIDADE POR PORçÃO % vD (.)

ffi_ __..Jg8tesl"= í_5_4kj

ug 22o/o
TOTAIS 12o 10o/o

1 g tt

TRANS t*

**

6 t*

ôMeca s t,

.696

0
FrÀã.
5JP-I1t!=âF"rU-_EI-{l_âE

*i

l*

0ms

vD

dlárloeValoree de rcÍerencla êm ume dedleta 2,000 KcallE,400 KJ Scus valorga lárlosd 3erpodem

v



ALEXANDRE FERNANDE§ DE OL VE RA E
RUA DOM PEORO I No 697, BATRRO CENTRO / CEp:6S.

CNPJ: 45.096.045rOOO.t-66
7oGO79' ônereús-ce

\,

Conrcrvrglo do tllmrnto:
Conaerucr
Eaixra ter, luz a longa de , êm

qualldadc, quc nto lltcn

Annrzrnrgcm I tnnrportc:

Trrnapofte cm camlnhôea llmpoa, rêcor ç llvres dc odorea.

Outras informaçóes:
Prazo de valldade: 10 meses, desde que respeitada as condições de transporte e
armazenamento.

Rccomanüagõts;

Este allmento se menuseado incorretamente ê ou consumido fora do prazo de validade pode
causar danoe à saÚde, Para sua seguranÇa mantenha armazenado em boas condigôes.
Ausências de sujidades, parasitos e larvas.

Característlcas Olgano!ópticas :

ASPECTOS: ttquido

COR: amarelada

ODOR: Próprio SABOR: próprio

CRATEUS-CE, 13 de Março de2023

N

FL t'lo

Z

TRNl 1 5449



LAUDO TÉChIICO N'. 2EIl2023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Físico_euimico de Alimenro.MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimenro.
INTERESSADO:
ENDEREÇO: Ru 7, Centro - Crareús - CE

RESPONSÁVEL PELA CoLETA: o interessado.

r. RESULTADOS DO(S) ENSATO(S)

Minerais fixos

. Amostra l(Al) - óleo de Soja. Marca; SOYA

. Data de Fabricação:09/ll/22

. Data de Validade: O8/OS/23

. Lote: LPFI t07

Sro#nfffo'if'r#t' 
Para a realização dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da RDC No 272,DE 22 DE

Juazeiro do Norê 07 de fevereiro de 2023

H9 v-r: .,. , r' -,- ô ft*Eõir.*

LaboratóÍio físico{ulmica dc Alimcrtos

CCC 03.021.59?/0001 -49,,Inr. Mun t51372_?

M" Karine de Sá B. Feitosa
Tecnóloga em Alimentos

CRQ; r0200s94

Rua : Prcfcsor Francimu Roquc. Vrf. Bairm Triângulo

CEP:63050-530, Juucirc do Nortc * CE

oBsERvAÇÔns: os rcsultados aprcsenüados neste documento têm significaçâo rcstrita" aplicam-se tâo somente às

il"";E:."nt"iadas' 
A reprodução deste documento para outros fins so podení sár feita a" ior*a integral ,"- n"úr*u

ForE:(oxx) tt 9960577Ot

Sitc: wxv.entcc.org.br

Parâmetro Método Resultado
tAL
IAL 8l,l%o

Proteínas IAL
Fibras IAL
Carboidratos IAL
Valor Calórico IAI 538.l2Kcal



Não nos responsabilizamos por amostras que não foram coletadas por nossos técnicos.

v

v

Labomtuio tisico-quimica de Alimntos

CGC 03.021.59710001 - 49 / IÍLsc. MuD. t51372-7

Rua : Profesor Framimu Roqw. Vrf. Bairrc Triângrlo Fore(Oxx) 88 996057708

Siae: www.ceilec.org.bÍCEP:61050-530, Juazeiro do None - CE



LAUDO TÉCI\IICO N". 2tU2O23

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimenro.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimenro.

CE

\',

A Resolução RDC no' 724 e Instrução Normativa n". 16l, de lo de Julho de 2022, não apresentam critériosmicrobiológicos para os determinados alirnentos discriminados abaixo, pois ou são considerados ingredientes, não sendoofertados diretamente ao consumidor, ou possuem características intrínsàcas que não permitem a multiplicação de micro-organismos.

oBsERVAÇÃO:

Amostra:
. Amostra t(Al) - Óleo de Soja
. Marca: soya
. Data de Fabricação:o9/rr/22 Data de validade: oglo5/23 Lote: LpFl107

M" Karine de Sá B. Feitosa
Tecnóloga em Alimentos

Juazeiro do Norte,20 de Janeiro de 2022

CRQ: r0200E94v

Labontúio de Misobiologia dc Alimcntos

CGC 03.021.597/000t -49 i Insc. Mun lit3i2-7
Ru : Profcsmr Fmncimu Roquc, srd, Baino Triángulo

CEP:63050-530, Juuciro do Nortc _ CE

Fonc(Oxx) 88 996057708

Sitc:W'WW.ccnrec.org. br



ALEXANDRE FERNANDES DE OL VE RA- E
RUA OOM PEDRO II NO 697, BAIRRO CEryTEO / CEP:63.700-079/ CRATECNpJ: 45. 996. O4S/OOOí -65

\'/

v

FICHA TÉCNICA

eÂEf Fr llr-lr ^^r. 2,. --r,Fr!\I/ IT[I,{ 1,r!']Ül IJLEU. §ABOR DEFUMADO
Marca:

GOMES DA COSTA

PRoDLlzlnÔ PQF': Gdc Aliinsntoa G,A- urridads úe Benefiam nto De peecado E produtoa DcPcscado

Rua Eugenlo pczzlnl, 500- ltajaÍ.Sc.Br
C N PJ : 02,2t g.g24tOOO 

1 .06

INDUSTRIA BRASILEIRA

Registro No Ministério Da Agricurtura slF/DrpoA sob. No 0027t2087
Site: www.dacosta.com. br

[?:ifl',"*:Tttf:1',1:::;'lo:'i:,.0:^':i:ll1ti-"-,(ao próprio suco), óreo comestÍver (soja
ALERGtcos: coNrÉú pEtiE.Ê;ÉÁi,vAóã§ó"É,fü;À.rnue, sare aroma naturatde fumaça.

Nutricional:

Valor energético

114 kcal = 479W

Proteínas

6

Gorduras seturadcs

Gorduras monoinsaturadas

6

**

19

t

\



357

v

v

Cálcio

221m9 22

Api.esenÍaçâo: Lata de 1259.

conseruação do allmento: conservar em temp_eratura ambiente, em rocar seco, fres@ e
arejado' longe de prooutosqú-ffiffi ãio...-eiot[ã,. a]liiiorde. Evirar expor a iuz sorar
Armazenagem e transporte: TranspoÉe em earninhÕco iim,ç,., ü.eoc c r''rt dc odong,
Outru lnÍormrgôu:

#:ffi#[d* 4E mêr.* dradr qua rupefirda * condl'õor dc tnnaports e

oRATEúS.CE, íg dc Mrrço de 2028

efulln
NUTRICIONI§TA
cRNll' ã44]

Rccomrndrgóor: Eete ellmento Ee menuseado rncorretamcnte e ou consumrdo fora do prazodc valldade pode caugar danos à aaúdc. para sua argurenge mentsntra armazenado em bescondlçôea, Augêncler de suJldadca, parasltoa c laruag,

Genctorlsth*s Organc*êptÍcas:

ASPECTOS: Grão coR: caracterÍstica oDoR: próprio sABoR: próprio

**

3

Fibra alimentar

**

0

.r



SE-NTHÇ _"á.r*.Ç
LAUDO TÉCI\rCO N".2 54/2023

I. RESULTADOS

FATEC CARIRI

Ruà : Profáür Fmmimar Roque, s/no, Báno Tnángulo

CEP:63050-530. Juazeim do Nortc - CE

w

v

2. TDENTTFTCAÇÃO DA(S) AMOSTRA(S)

r Amosha,t(Al) - Ssrdinha com óleo defumado
. Marca: Gomes da Costa
. Data de Fabricaçàoi 02122
. Data de Validade:02/26
. tote: H056

3. CONDIÇÕES GERAIS: Para a realização dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da Resolução RDC no. 724
e trnstrução Normativa no, l6l, de lo de Julho de 2022, do Ministerio da Saúde/Agência Nacional de Vigilância Sanihíria/
Diretoria Colegiada.

4. CONCLUSÃO: pROOUTO SATISFATORIO COM QUALIDADE ACEITÁVEL conforme os art. I I da Resolução
RDC no. 72412022.

Juazeiro do Norte, 20 de Janeiro de 2O23

§L rr* .í. .t , *j -;a*liaJ/\-

Mu Karine de Sá B. Feitosa
Tecnóloga em Alimentos

CRQ:10200894

OBSERVAÇÔES: Os resultdos apr€sentados neste documento têm signiÍicação Íestrita, aplicam-se tão somente às

amoshas ensaiadas. A reprodugão dcstc documcnto para oubos fins só podeÉ scr feita de forma integral scm ncúurna
alteração.
Não nos responsabilizamos poÍ amostras que não foram coletadas por nossos técnicos.

Labomtuio de Microbiolôgia de alimentm Ione:(Oix) 88 9605)?08

Site :WWW.ce nte.org. br

FL ÀIO

Z

ví

Resulindos Obtidos
AIParâmetro

Após l0 dias de incubação a 35" - 37qC de embalagem fechada.
Produto não apresentou alteragões
fi sicas, quimicas e organolépticas.

Após 5 dias de incubação a 55"C dc ernbalagem fcchada,

CGC 03.021.5971000t - 49 / Im Mun 15 1372-7

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriológico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento,
INTERESSADO: Alexandre Fernendes de Oliveira - ME
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II N'697, Centro - Crateús - CE

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.



,r

CENTEC
lltíruro cEilIno DE ExstÍ{o TE(Í{otóGlco

w

LAUDO TECNICO N', 21212023

Amostra 1(Al) - Sardiúa com óleo defurnado

FATEC CARIRI

Marca: Gomes da Costa
Data tle F abicação: 02 D2
Data de Yalidade:02126
Lote:H056

CONDIÇÔES GERAIS: Para a realizaçâo dos ensaios foram seguidas as diretriz.es gerais da RDC No 272,D8 22DE
SETEMBRO DE 2OO5

Juazeiro do Norte 20 de janeiro de 2023

\í

§9j4**.,ur .1,1 -qr t\ {-qrr&f:q._

M" Karine de Sá B. Feitosa
Tenóloga Em Alimentos

CRQ:10200E94

OBSERVAÇÕES: Os rezultados apresentados neste documento têm significação restrita, aplicam-se tão somente à
amostras ensaiadas. A reprodução deste documetrto para outros fins só poderá ser feita de forma integral sem neúuma
alteraçao.
Não nos responsabilizamos por amostras que não foram coletadas por nossos técnicos.

Laboratório fi sico-quírnica de Alirrentos

CCC'03 021 597/0001 -49 illlse. MurI 151372-7

Rua : Professor Francinlú Roque. Vd, BaÍro Triânguto

cÊÉie:oso-sro. luczêiro do Noire -'CÉ

FoIÉ:(0xx) 88 996057708

Sile: www ccnlec.orf, .br

Parârnetro Método Resultado

Minerais fixos IAL l,94Vo
Lipídeos IAL 2t,r%
Proteínas IAL 22,9o/o

Fibras IAL
Carboidratos IAL
Valor Calórico IAL l92,32Kcal

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Fisico-Qrímico de Alimenr,o.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.
INTERESSADO: Alexandre Fernandes de Oliyeira - ME
ENDEREÇO: Rua Dom Pedro II No697, Centro - Crateús - CE

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado,

r. RE§ULTADOS DO(S) ENSATO(S)

a

a

a

a

a

I
i
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o01u2023 SRP/SAS

ALEXANDRE
A/DES DE . ME. CNPJ: 45.396.015/0@1

70495-Bt
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,VORE FERNANDES DE OLMEIRA - ME. CNPJ: 15.396.

N" 004/2023 SRP/SÁS

v

PREGÂO

30M PESO LIOUIDO DE 125G E PESO DRENADO 84G.
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